Zprava z porad vedoucich zafizeni $kolniho stravovani v kraji Vysoéina (MS, ZS, SS,
DD, DM, specialni Skolstvi) ve dnech 12., 13. 14. a 20. 9. 2011 v Jihlavé, Trebici,
Pelhfimové a Zd'aru nad Sazavou

za spoluprace povérenych obci (OBIIl)

Pritomni: (viz prezencni listiny)

Obsah:

1. Hospodareni prispévkové organizace se ztratou

¢j.: 10/51 824/2011 — 124 — ref. Ing. R. Kotrba

Zakon €. 250/2000 Sb., o rozpoc&tovych pravidlech izemnich rozpodtu, ve znéni
pozdéjSich predpisl, v ustanovenich § 27 stanovuje pravidla hospodareni

pFispévkovych organizaci zfizenych uzemnimi samospravnymi celky. Zadné z téchto
ustanoveni v8ak neobsahuje povinnost zfizovatele hradit ztratu pfispévkové organizace, ani
hradit ztratu pfispévkové organizace z minulych let. VySe uvedeny zakon neuklada ani
povinnost zfizovateli zrudit pfispévkovou organizaci, jestlize nema uhrazenu ztratu

z minulych let.

Pouze v ustanoveni § 30 odst. 2 pism. d) zakona €. 250/2000 Sb. se uklada povinnost
pfispévkové organizaci: V pfipadé, Ze chce odstranit ztratu z minulych let, uhradi ji nikoliv
z provoznich prostfedkd, ale ze svého rezervniho fondu.

2. Nemocné dité a dietni stravovani

Jak muize pomoci pracovnik Skolni jidelny? Vcas si vS§imnout, Zze dité pravidelné neji.
Vraci velkou &ast porce jidla, preferuje pouze piti, zeleninu. Casto vynechava navstévu
Skolni jidelny, ackoliv ma jidlo pfredplacené. Je nutné na tyto skuteCnosti upozornit
pedagoga, ktery by mél pfenést tyto informace dale k rodi¢um ditéte, pfipadné konzultovat
Skolniho psychologa nebo pfimo doporucit vySetfeni u détského Iékare.

Jaka jsou doporuceni

VyZaduje-li vrozené nebo zahy ziskané onemocnéni rizna dietni opatfeni, zacina se s dietni
vyzivou zahy po narozeni. Dité tak pozna chut svych dietnich potravin. Nauci se vyvarovat
snist néco, co nemuze. Je tfeba s nim Casto o jeho dieté hovorit. Jiz malé déti, pokud jsou
dobfe vedeny, dietu zvladaji. Umi fict "to nesmim". S pfibyvajicim vékem u ditéte by rodina
méla byt dusledna, informovat sourozence, pfibuzné, pfipadné kamarady svého ditéte, aby
nesné&dlo nevhodné jidlo. Tedy vyZiva u malych déti je pIné v rukou rodi¢u. Skolni dité si jiz
zaCina vytvaret svij vlastni nazor. Zde je jiz vyziva ovliviiovana i nazory spoluzakd,
reklamou. Potom je tfeba s nim €as od Casu hovofit podrobnéji o jeho dieté. Na zaCatku
puberty mohou mit déti pocity ménécennosti, unavy i z vedlejSich ucinkd nékterych Iéka,
nékdy i pro absenci ve Skole pro Casté kontroly u lékafe, coz muze u nékterych snizovat
jejich vykonnost ve Skole. Dulezita je skupina vrstevnikd, aby dité pfijali i s jeho omezenimi.
V puberté si mladi jedinci utvareji jasnou identitu o své vlastni roli. Uvolriuji se pozvolna z
vazby v rodiné a sili u nich vliv vrstevnikd. Zde je nutné pfedavat odpovédnost za |é¢bu, tedy
i dietni opatfeni na dospivajici dité. PIné je informovat o nemoci, jak ji dobfe zvladat. Nékdy
mohou podlehnout natlaku nékoho ze skupiny a poruSovat jidelni dietni rezim. Je tfeba jim
vysvétlit z toho plynouci rizika. V adolescentnim obdobi se dotvafri identita dospivajiciho a
vazby na rodinu nadale slabnou. Je to obdobi velké zranitelnosti a snizené odolnosti vuci
stresu. Jedince je tfeba respektovat, vést s nim kvalitni komunikaci, coz je pro jeho zivot i
zvladani nemoci rozhodujici. Tedy pfi rdznych dietnich omezenich je tfeba naudit dité
aktivnimu pfistupu k I&éCbé, tj. spravnému dodrZzovani jidelniho rezimu. Dité se uci nachazet
jiné hodnoty nez ty, Ze tfeba nemuze néco snist.

Zavérem. Problematika diet u nemocnych déti musi byt feSena pfedevSim na urovni rodiny.
Dulezity je uzky kontakt Iékafe s tim, kdo doma pfipravuje jidlo, coz je vétSinou matka. Nékdy
je nezbytna spoluprace s dietni sestrou (dnes je pouziva nazev nutrini terapeut). Lékar
musi vysvétlit rodi¢um i ditéti, pro€ jsou nutna urcita omezeni. Pomoc psychologa je dilezita



pfi nespolupraci rodiny a ditéte, také v situacich, kdy se dité citi ménécenné ve Skole, je
vyfazeno z kolektivu, z rdznych Skolnich aktivit apod. Pracovnici Skolnich kuchyni a
pedagogové by si méli vSimnout napadnéjSich zmén pfi stravovani u déti ve Skole, upozornit
na to v€as rodiCe, eventuelné pediatra. Vzdyt ucitelé a dalSi pracovnici Skol mohou vyrazné
zasahovat jak do formovani nazort a sebevédomi déti, tak do jidelnich navykud. Dulezité je
prostfedi Skolnich jidelen i atmosféra, ktera ve Skole kolem jidla vliadne. Détem, které maji
rlzna rezimova opatfeni stran jidla, je tfeba umoznit dodrzovani jidelniho rezimu, aniz by to
vyvolalo nezadouci a negativni pozornost okoli.

(Vytah z pfednasky PhDr. Marie Nesrstové, Détska poliklinika FN Motol — Praha)

Odpovéd na dotaz:

Odbéry stravy v mateiské Skole

ProtoZe se mnozi dotazy z vaSich stran ke zpUsobu odebrani jidla ditétem v matefské Skole,
pfedevSim odpolednich svacin, dospély jsme s Mgr. Chvatalovou k nasledujicimu
doporuceni v souladu s vyhlaSkami o pfedSkolnim vzdélavani a Skolnim stravovani.
Zdurazhuji, Ze se jedna z nasi strany pouze o upozornéni na moznost, nikoliv o nafizeni.
Kazda skolka si to ve svém Skolnim fadu nastavi dle svych podminek, potfeb a moznosti.

Vyhlaska o Skolnim stravovani €. 107/2005Sb., v § 3 stanovi:
(3) Dité v matefské Skole ma pravo denné odebrat

a) obéd, jedno predchazejici a jedno navazujici doplrikové jidlo, je-li vzdélavano ve tfidé s
celodennim provozem,

b) obéd a jedno pfedchazejici doplrikové jidlo, nebo obéd a jedno navazujici doplrikové jidlo,
je-li vzdélavano ve tfidé s polodennim provozem,

c) hlavni a doplrikova jidla podle odstavce 1 s vyjimkou druhé vecefe, je-li vzdélavano ve
tfidé s internatnim provozem,
vCetné tekutin v ramci dodrzeni pitného rezimu.

Vyhlaska o pfedSkolnim vzdélavani €. 14/2005 Sb., ve znéni vyhlasky ¢. 43/2006Sb., v § 4
stanovi:

1) PFi pfijeti ditéte do MS stanovi feditel MS po dohodé se zakonnym zastupcem ditéte
zpUsob a rozsah stravovani. Rozsah se stanovi tak, aby se dité, je-li v dobé& podavani jidla
pfitomno v matefské Skole, stravovalo vzdy.

Z toho vyplyva: je-li dité pfihlaseno k celodenni dochazce, odejde po obé&dé a prfedem si
odhlasi odpoledni svacinu, je to mozné a neni nutné pfi odchodu svacinu balit s sebou.
Zrovna tak dopoledne, pokud dité pfijde do MS pozdéji (napF. od |ékafe) a zakonni zastupci
predem tuto nepfitomnost ohlasi a ranni svacinu odhlasi, nemusi byt svacCina ditéti vydana.
Obdobné neni mozné uctovat za stravu, ktera nebyla vydana. Striktné pfihlaSovat stravu jen
celodenné a nevychazet ze skuteCnych potfeb v souladu s vySe citovanymi vyhlaskami, neni
vhodné, argument, Ze program na zpracovani stravného je ¢asové naroCny a jidelna se
nebude odhlaSovanim zabyvat, je myiny.

Organizaci Skolniho stravovani je tfeba nastavit ve Skolnim fadu.

3. Hygiena pfi pripravé stravy

3a. Onemocnéni zplsobované bakterii E. coli

Odpovédi na nejcastéji kladené dotazy souvisejici s onemocnénim zpusobenym bakterii
E.coli (Escherichia.coli (EHEC)



Jak se muze ¢lovék nakazit EHEC? Lidé jsou infikovani pfedevsim oralnim pfijmem, napf.
ze zneCisténé vody, potravin nebo pfimym kontaktem s infikovanym c¢lovékem nebo
zvifetem. Nakaza je snadna, protoze v pfipadé EHEC O157:H7 sta¢i 10 az 100 zarodkd.
Studie, které byly v Némecku provedeny, ukazuji, Ze cesty pfenosu souviseji s vékem. U
kojencl a malych déti do 3 let plsobi pravdépodobné nejvétsi riziko pfimy kontakt se zvifaty,
s osobami trpicimi prdjmem, hrani na piskovisti a konzumace syrového mléka. Nebezpecné
je také koupani v bazénech znecisténych fekaliemi nebo v pfirodnich vodach znedisténych
hnojem z obhospodarovanych ploch. Déti nad 9 let a dospéli se na rozdil od toho nejCastéji
nakazi z potravin.

V jakych potravinach se EHEC vyskytuji? Za primarni zdroje EHEC jsou povazovani
pfezvykavci, pfedevsim skot, ovce a kozy, ale také srn&i a jeleni zvéF. Infikovani pfezvykavci
sami neonemocni, ale vylu€uji puvodce trusem. EHEC mohou v pudé a vodé prezivat
nékolik tydnl. Z hospodafskych zvifat se bakterie mohou dostat do potravin napf. pfi
porazce, pfi dojeni. EHEC jsou zjiStovany v tepelné neoSetfenych potravinach pochazejicich
ze zvifat, jako je: - syrové mléko, - vyrobky ze syrového miéka (syry), - syrové nebo
nedostatecné tepelné upravené maso (i mleté) z pfezvykavcl, - tepelné neopracované
masné vyrobky. Prostfednictvim kontaminované vody a kontaktem s fekaliemi mohou byt
kontaminovany i rostlinné potraviny (ovoce, zelenina). Bakterie se mohou dostat i dovnitf
rostliny. Konzumace syrové rostlinné stravy mize byt zdrojem EHEC. Nédkaza muize
vzniknout i po konzumaci nepasterované jablec¢né Stavy, syrové listové zeleniny a vyhonku.
V Némecku dosud nebyl znam vyskyt nakazy z rostlinnych potravin. Kromé toho se nakaza
muze Sifit tzv. kfizovou kontaminaci. Bakterie se mohou pfenaset pfimym kontaktem
potravin nebo prostfednictvim rukou, nacini, ploch. Kfizova kontaminace je napf. mozna,
pouzije-li se tentyz n0z nejprve na syrové maso, a potom na salat.

Jak lze bakterie usmrtit? EHEC |ze usmrtit vafenim, pe€enim, pasteraci za pfedpokladu,
Ze teplota v jadru nejméné 70 °C trva aspor 2 minuty. Na rozdil od jinych, jsou tyto bakterie
pomérné odolné vici kyselosti, chladu, vysuSeni a vysokym koncentracim soli. Ani zmrazeni
je spolehlivé neusmrti.

Za jakych podminek se bakterie pomnozuji? EHEC se mohou rozmnozovat pfi teploté 7
az 50 °C, pokud ma substrat dostatek Zivin a vody a nepusobi proti nim jiné vlivy (kyseliny,
soli). Optimalni teplota je 37 °C; bakterie se mnozi tim rychleji, ¢im je teplota blize té
optimalni.

Jaka je ochrana pred infekci EHEC vyvolanou potravinami? Nejucinnéjsi opatfeni k
ochrané pred infekci EHEC v domacnosti jsou: Syrové miléko pfed konzumaci prevarit;
pasterované a UHT-mléko je povaZzovano za bezpecné. Pfed pfipravou jidla a po kontaktu
se syrovym masem umyt ruce dukladné vodou a mydlem a peclivé osusSit. Syrové maso
uchovavat a zpracovavat oddélené od ostatnich potravin, a to i pfi grilovani (pouzivat pfitom
rizna prkénka, talife, nacini. Plochy a pfedméty po kontaktu se syrovym masem, obaly nebo
vyteklou vodu po rozmrazeni okamzité dokonale vycistit a osusit. Hadfiky a utérky po upravé
syrového masa vymeénit a vyprat nejméné pfi 60 °C. Syrovou zeleninu a ovoce pfed
konzumaci oloupat nebo alespori dukladné omyt. Protoze se bakterie EHEC mohou
vyskytovat i v tepelné neopracovanych masnych vyrobcich a syrech ze syrového mléka,
meély by byt osoby z ohrozenych rizikovych skupin opatrné.

Jak se muze spotrebitel chranit pred infekci EHEC z kontaktu? Aby se pfedeslo infekci
EHEC pfimym kontaktem s infikovanymi zvifaty, je tfeba dodrZzovat nasledujici hygienické
zasady:

- sledovat malé déti pfi zachazeni se zvifaty, - po kontaktu se zvifaty nebo se zemi nebo
pfed konzumaci potravin a napoju umyt peclivé ruce mydlem a osusit, - potraviny a napoje
konzumovat jen mimo prostory se zvifaty. Pfenos infekce je mozny také z Clovéka na
Clovéka. Zvlasté pro malé déti mohou byt zdrojem infekce infikovani dospéli a starsi



sourozenci. Proto je tfeba dbat na peclivou osobni hygienu a pravidelné si myt ruce.
Dezinfekce alkoholickymi prostfedky mize byt Zadouci, pfedevS§im po pouZiti toalety, a
pokud to doporucuje lékaf. Totéz plati pro pouziti dezinfekénich prostfedku pfi Cisténi v
domacnosti. Plochy potfisnéné télesnymi tekutinami a vykaly nemocnych osob by mély byt
okamzité fadné vycistény a dezinfikovany. Dopliikovou ochranou pfitom jsou jednorazové
rukavice.

DalSi zdroje informaci: http://www.bezpecnostpotravin.cz/Profile.aspx
3. b Bezpecnost potravin: volné rostouci a péstované houby v prodejnach

Vyznam hub v jidelni¢ku nasich ob&anul je zddraznén také tim, Ze se jim ve specialni Casti
vénuje provadéci predpis k zakonu o potravinach, vyhlaska ¢. 157/2003 Sb. Na houby
péstované se vztahuje také nafizeni (ES) €. 1580/2007 v platném znéni. Podle § 3, odst. 8
zakona ¢&. 110/1997 Sb., ve znéni pozdéjSich predpisu, o potravinach a tabakovych
vyrobcich musi osoby, které chtéji uvadét volné rostouci jedlé houby do obéhu za ucelem
jejich prodeje spotiebiteli nebo k dalSimu zpracovani pro potravinafské ucely, vlastnit

osvédcCeni o znalosti hub, které prokazuje jejich odbornou zpusobilost.

Dlvodu, pro€¢ je osvédCeni pozadovano, je nékolik. Houby podléhaji velmi rychle
nepfiznivym podminkam pfi skladovani, pak muze lehce nastat situace, Ze se v nich vytvori
latky negativné puUsobici na lidsky organismus. DalSim podstatnym ddvodem je pak
skute€nost, Ze hlavné u téch volné rostoucich existuje moznost zamény jedlych za nejedlé,
nebo dokonce jedovaté. Osoba, ktera chce provozovat vySe uvedené Cinnosti, musi tedy
uspésné slozit zkousku ze znalosti hub.

Na zakladé ustni a pisemné zkousky vydavaji Osvédceni o znalosti hub krajské hygienické
stanice. Kromé& odborné zpuUsobilosti musi také Zadatel prokazat, Ze ma v pofadku zrak
(Iékafskou zpravou). Osvédceni se vydava na dobu urcitou, u osob starSich 65 let musi byt
vzdy po dvou letech obnoveno. Ziskat tento typ potvrzeni neni rozhodné jen formalni
zalezitosti, takZe Ize o jeho maijitelich Fici, Ze toho o houbach skuteéné hodné védi.

Sledovanim prodeje hub je povérena Statni zemédélska a potravinaiska inspekce
(SZPI), konkrétné pracovnici, ktefi slozili zkouSku prokazujici znalost v8ech druhd této
oblibené soucasti kuchafskych receptl. Vysledky ukazuji, Ze prodejci ne vzdy zabezpecuji
spravné podminky pfi skladovani a nabidce hub, zejména pak volné rostoucich. Problém to
byva hlavné na zaCatku houbarské sezony, kdy jesté teploty vzduchu bézné prekraCuji uz
dopoledne 20 °C. Prodej péstovanych plodnic ma naopak, zejména v kamennych
obchodech, odpovidajici uroven a poruseni podminek stanovenych pro jejich nabidku byva
zjisténo jen zfidka.

Kontroly se zaméfuji i na to, zda prodavajici vlastni patficné osvédCeni prokazujici jeho
znalost hub. Nastésti pfipady, kdy jim chybi, byvaji stale vzacnéjsi. PfedevSim obchodnici a
zpracovatelé hub vénuji plnéni této povinnosti naleZitou pozornost. Pravidelné a Casto
ovéfovanym znakem se stadva obsah tézkych kovl a obsah pesticidd u volné rostoucich i
péstovanych hub.

Dal8im faktorem, ktery SZPI| v minulosti sledovala, se stal i vyskyt radioaktivity. Nicméné
vysledky této kontroly ukazaly, Ze skuteCna radioaktivita hub je hluboko pod hranici
stanovenou pravnimi predpisy. Proto Ize periodicky se vyskytujici informace o znacné
radioaktivité nasSich hub oznadit za pfinejmensim nepfesné.

Pri prodeji museji byt houby, stejné jako ostatni potraviny, vzdy fadné oznaceny.
Pozadavky na oznacovani jsou vSak rozdilné u péstovanych hub a u hub volné



rostoucich. Jak bylo zminéno vySe, pozadavky na jakost a na oznadovani pro
péstované houby jsou specifikovany v nafizeni (ES) €. 1580/2007 v plathém znéni. Dle
tohoto predpisu spadaji péstované houby, jako napfiklad zampiony ¢i hliva ustfi€na,
pod vSeobecnou obchodni normu, ktera plati také pro ¢erstvé ovoce a zeleninu. Tato
norma stanovi povinnost uvést u péstovanych hub ¢esky nazev a zemi ptivodu. U
balenych hub je také povinnost uvést €istou hmotnost bez hmotnostnich odchylek.

Na houby volné rostouci se evropsky predpis nevztahuje, ozna€ovani a pozadavky na
jakost se tedy fidi nasi narodni vyhlaskou €. 157/2003 Sb. U volné rostoucich hub ma
prodavajici povinnost uvést Eesky nazev hub, datum sbéru (sklizné) a dobu
pouzitelnosti, ktera je v tomto pfipadé 3 dny od data sbéru.

Volné rostouci houby musi byt pfi prodeji pevnou konzistenci, museji byt dobfe na sucho
oCisténé (ale neprané), bez pfimési a necistot. Plodnice nesméji byt ani prestarlé, plesnive,
zaparené a nadmérné vihké. Mohou byt rozdéleny nejvySe jednim fezem, ktery musi byt
proveden tak, aby zlstalo zachovano spojeni klobouku s tfeni (nohou). Loupani klobouku
hub se povoluje pouze u klouzku.

Houby také Casto posSkozuji larvy hmyzu. Tzv. Cervivé houby lze nabizet k prodeji jen
omezené. Vyhladka fika, Zze perforace zplsobené hmyzem jsou povoleny pouze na deseti
procentech povrchu plochy fezu, nanejvySe vsak tfi otvory a mensi pozerky nebo poskozeni
plodnic ulomky mohou byt pouze na dvou mistech. Celkové muize byt poSkozenych hub,
které jsou nabizeny k prodeji, maximalné 5%, pfiCemz poSkozenymi houbami se rozumi
houby, kterym chybi vice nez ¢tvrtina klobouku nebo v nichz se vyskytuji Skadci.

Péstované houby museji splfiovat minimalni pozadavky jakosti, to znamena, Ze houby
museji byt zdrave, nepovoluji se houby postizené hnilobou nebo postizené zhorSenim jakosti
do té miry, Ze jsou nezpuUsobilé k lidské spotfebé&, dale museji byt péstované houby Cisté,
v podstaté zbavené Skadcl, v podstaté bez poskozeni zapfi¢inénych Skidci a postihujicich
duzninu, bez nadmérné povrchové vihkosti, bez cizich pacht a pfichuti.

Pokud jde o podminky uchovy, ty evropské piedpisy nefeSi. Uvadéni hub do obéhu se tedy
fidi nasi narodni vyhlaskou, ktera vsak lze aplikovat na houby ze zemi EU pouze Castecné.
U hub volné rostoucich plati, ze mohou byt skladovany a prfepravovany pouze v jedné vrstvé
a to pfi teploté 0-10 °C. Tyto podminky musi splfiovat jak houby pavodem z CR tak i houby
ze tfetich zemi. Pro houby z jinych €lenskych stati EU tyto podminky plati pouze v pfipadé,
Ze si vyrobce nestanovi sveé vlastni podminky uchovy.

Péstované houby se skladuji a pfepravuiji pfi teplotach 0-6 °C. Pokud jsou zabalené, sméji
byt v baleni jen ve dvou vrstvach, volné lozené pak mohou byt skladovany nejvySe ve tfech
vrstvach. Pokud jde o rozliSeni podle zemé plvodu - plati totéZz co u hub volné rostoucich,
pro houby ptvodem z CR i houby ze tfetich zemi plati vySe uvedené podminky dané nasi
vyhlaskou bez vyjimky. Pro houby z jinych €lenskych statd EU tyto podminky plati pouze
v pfipadé, Ze si vyrobce nestanovi své vlastni podminky uchovy.

Houby jsou velmi citlivé na neSetrné zachazeni. Proto by zakaznik ve vlastnim zajmu nemél
kupovat houby nabizené za vysSich teplot mimo chladici zafizeni, nebo dokonce plodnice,
na které prazi slunce. Pfinese-li si zakaznik z prodejny houby v neprodysném obalu, musi je
doma ihned umistit volné na vzduch do chladnicky v zoné s tzv. sklepni teplotou. Ale ani zde
by se nemély dlouho skladovat.

V prodejnach se |ze setkat s balenou hlivou ustficnou, ktera na prvni pohled vypada, jako by
byl povrch plodnic lehce plesnivy. Jedna se ale pouze o povlak svétlé barvy z vytrusu houby.
Houby je mozné konzumovat, nejde o kvalitativni zavadu. Hliva totiz roste (vyviji se) ve



vhodnych podminkach i po oddéleni z matefského trsu. U hub suSenych se pak vyplati fadna
tepelna uprava s ohledem na uz zminéna mikrobiologicka rizika.

Zdroj: SZPI

4. Informace MZd CR (hygienicka sluzba) Letni détska rekreace — hlavni prazdniny
2011

(Zafizeni Skolniho stravovani se v letnich mésicich také podileji v ramci doplrikové €innosti
na taborové €innosti.)

V souvislosti s konanim letni détské rekreace na Gzemi CR byly Ministerstvu zdravotnictvi
krajskymi hygienickymi stanicemi nahlaseny nize uvedené udaje.

Ke dni 31.7.2011 splnilo ohlaSovaci povinnost dle § 8 odst. 3 zakona &. 258/2000 Sb., o
ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni pozdéjsich
predpist, 1 793 poradajicich osob zotavovacich akci s celkovym pocétem 2 772 béhu.
Doposud ohlasenych akci se zucastni 170 017 déti.

Vedle zotavovacich akci pro déti bylo organu ochrany vefejného zdravi (krajskym
hygienickym stanicim) nahlaSeno 443 jinych podobnych akci pro déti s celkovym poctem 608
béhl, kterych se zu€astni 12 827 déti. Na tyto akce se nevztahuje ohlaSovaci povinnost
dana § 8 odst. 3 zékona ¢&. 258/2000 Sb.

V jednotlivych krajich jsou poCty nahlasenych zotavovacich akci nasledujici:

JihoCesky 238, Vysocina 220, Plzensky 180, StfedoCesky 178, Kralovéhradecky 177, Zlinsky
128, Jihomoravsky 120, Liberecky 116, Moravskoslezsky 112,Pardubicky 111, Olomoucky
109, Ustecky 58 a Karlovarsky 46. Na uzemi hl. m. Prahy probéhla ve sledovaném obdobi

jedna jina podobna akce pro déti.

Zotavovaci akce pro déti (§ 8 odst. 1 zakona €. 258/2000 Sb.) — organizovany pobyt 30 a
vice déti ve véku do 15 let na dobu delSi nez 5 dn(, jehoz ucelem je posilit zdravi déti, zvysit

jejich télesnou zdatnost, popfipadé i ziskat specifické znalosti nebo dovednosti.

Jina podobna akce pro déti (§ 12 zakona €. 258/2000 Sb.) — organizovany pobyt déti v poctu
mensim nebo po dobu kratSi nez stanovi § 8 odst. 1, s vyjimkou akci pofadanych pro déti
v poméru rodinném a obdobném.

Zakaz konani akci

Kdatu 31.7.2011 nebyl organem ochrany vefejného zdravi vydan zadny zakaz konani
zotavovaci akce nebo jiné podobné akce pro déti.

Kontrolni ¢innost

K sledovanému datu bylo krajskymi hygienickymi stanicemi provedeno 628 kontrol
zotavovacich akci, 90 kontrol jinych podobnych akci a 46kontrol samostatnych provozoven
stravovacich sluzeb zajistujicich stravovani u€astnikd akci. Celkem bylo tedy provedeno 764
kontrol v souvislosti s letni détskou rekreaci.

Zjisténé hygienické nedostatky: 82 ve stravovani déti, 51 ve zdravotni dokumentaci, 37
v ubytovani déti, 27 v podminkach pro osobni hygienu, 16 ve zdravotnim zabezpeceni akce,
9 v zasobovani pitnou vodou, 8 nesplnéna ohlasovaci povinnost v poZadovaném rozsahu.

VétSina zavad je po projednani s provozovatelem akce bezodkladné odstranéna, a nebo jsou
pfijata pfislusna napravna opatfeni.

UloZené sankce

Za zjisténé hygienické nedostatky bylo ulozeno celkem 59 sankci v celkové vySi 52 400 KC.
Epidemie

K 31.7.2011 bylo nahlaSeno 9 infekénich onemocnéni s epidemickym vyskytem. Jednalo se
o} gastrointestinalni  nemocnéni, ve vétSiné pfipadd slehkym 1-2  dennim
pribéhem, pfevazné virového puvodu.

Hodnoceni zdravotni situace

HlaSeny predevSim katary hornich cest dychacich v souvislosti s chladnym a deStivym
poCasim poslednich dnud, zazivaci obtize s jednodennim prub&hem. Oproti pfedeSlym
sezénam hlasen vyssi vyskyt klistat.



Klimatické jevy

V souvislosti s nepfiznivymi klimatickymi jevy bylo v obdobi od 15.7. do 31.7.2011 provedeno
celkem 14 evakuaci taborl pro déti, a to v Kralovéhradeckém kraji 6, Libereckém kraji 5,
Plzeriském kraji 1, StfedoCeském kraji 1 a v JihoCeském kraji 1. Akce byly v 7 pfipadech
premistény a v 7 pfipadech ukonceny.

Od zacatku sezony bylo provedeno celkem 16 evakuaci a 1 akce ve Zlinském kraji nebyla
s ohledem na klimatické podminky zahjena.

Oblasti se zvySenou hladinou vody ve vodnich tocich byly v dobé& ohroZeni pod zvySenym
dozorem mistné prislusnych krajskych hygienickych stanic.

Napojeni krajskych hygienickych stanic na informaéni systém Hasi¢ského zachranného
sboru CR (HZS) umozfuje operativni feSeni mimoradnych situaci v souvislosti s ohroZzenim
oblasti s letni détskou rekreaci nepfiznivymi klimatickymi jevy, ale i dalSimi jinymi
mimoradnymi situacemi, jako napf. zasahy HZS v souvislosti s vyskytem roje v€el v arealech
détskych tabort. (Zdroj MZd CR)

4.a) Regionalni pracovisté podpory zdravi

PLZEN

Tylova 20

301 25 Plzen

Mgr. Pavlovska Tatiana 378 037 710 [pavlovska@szu.cz

MUDr.Turkova Dagmar 378 037 711 |dagmar.turkova@centrum.cz

KARVINA

TéreSkovové 2206

734 01 Karvina-Mizerov

MUDr. Lydie RySava, PhD. 602 784 046 |rysava.szu@centrum.cz
596 397 254

Bc.Véra Vrablikova 596 397 254 |rablikova.szu@centrum.cz

Zolta Monika 596 397 254 [zolta.szu@centrum.cz

JIHLAVA

Vrchlického 57

587 25 Jihlava

MUDr.Wasserbauer Stan. 567 574 729 |wasserbauer@szu.cz
608 569 557

MUDr.Zimenova Irena 567 574 733 zimenova@szu.cz

Pokorna Hana 567 574 732 [hpokorna@szu.cz

Vrzalova Lenka 567 574 733 |vrzalova@szu.cz

LIBEREC

Husova 64

460 01 Liberec V

MUDr.Zemanova Dana 485 103 366 [zemanova@szu.cz

Jansikova Daniela 485 103 366 [ansikova@szu.cz

BRNO

Palackého tf. 3a

612 00 Brno

MUDr. Trnkova Michaela [515 577 518 |michaela.trnkova@szu.cz
732 206 732

Borecka Zderika 515 577 519 [zdena.borecka@szu.cz

Zapletalova Hana 515 577 517 |hanazapletalova@seznam.cz




Mgr. Michaela Hyskova

1515 577 519 |michaela.hyskova@szu.cz

SZU Praha

oddéleni podpory zdravi
Srobarova 48

100 48 Praha 10

MUDr. Véra Kernova

602 272 681

267 082 493 |kernova@szu.cz

MUDr. Danuse AntoSova

297 082 723 [danuse.antosova@szu.cz

IMUDr. Jaroslava Pokorna

267 082 723 |jaroslava.pokorna@szu.cz

IMarkovéa Lenka,DiS.

267 082 607 [lenka.markova@zu.cz

Mgr. Lenka Suchoparova

267 082 608 [enka.suchoparova@szu.cz

Bc. Michal Ziegler

297 082 608 [michal.ziegler@szu.cz

4.b) Dozorové organy

Dozorové organy MZe

inspekce (SZPI)

Statni zemédélska a potravinarska

adresa(ustredni Kvétna 15

inspektorat) 603 00 Brno

telefon 543 540 111

fax 543 540 202

e-mail epodatelna@szpi.gov.cz
ID datové schranky |avraiqg

www-adresa

http://www.szpi.gov.cz/

Statni veterinarni sprava (SVS CR)  |adresa Slezska 7
120 00 Praha 2
telefon 227 010 111
fax 227 010 191
e-mail e.podatelna@svscr.cz
www-adresa http://www.svscr.cz/
Statni rostlinolékafska sprava (SRS) |adresa TéSnov 65/17
110 00 Praha 1
telefon 235 010 300
e-mail sekretariat@srs.cz
www-adresa http://www.srs.cz/
Ustfedni kontrolni a zkugebni Ustav  [adresa Hroznova 2
zemédélsky (UKZzUZ) 656 06 Brno
telefon 543 548 111
e-mail podatelna@ukzuz.cz

www-adresa

http://www.ukzuz.cz/

Ustav pro statni kontrolu veterinarnich jadresa
biopreparatu a léCiv (USKVBL)

Hudcova 56a
621 00 Brno - Medlanky

telefon 541 518 211
fax 541 210 026 / 541 212 607
e-mail uskvbl@uskvbl.cz

www-adresa

http://www.uskvbl.cz/

se sidlem v Jihlavé

IC: 71009311

Krajska hygienicka stanice kraje Vysoc€ina

Tolstého 1914/15, 586 01 JIHLAVA

Dozoroveé organy MZ: Krajské hygienické stanice: pro nas Kraj Vysocina :




4.c) Spotrebitelské organizace

Organizace Kontakt

SOS Sdruzeni obrany spotfebitelu, o.s. Novakovych 8

180 00 Praha 8

telefon: 224 239 940

fax: 224 239 941

e-mail: sos@spotrebitele.info
http://www.spotrebitele.info/
Spotiebitel.cz Sarecka 15

160 00 Praha 6

telefon: 224 811 111

fax: 233 326 185

e-mail: info@spotrebitel.cz
http://www.spotrebitel.cz/
Obc¢anské sdruzeni spotfebitell TEST Nuselska 297/5

147 00 Praha 4

telefon: 241 404 922

fax: 241 406 533

e-mail: dtest@dtest.cz
http://www.dtest.cz/
Sdruzeni Ceskych spotfebitell Budéjovicka 73

140 00 Praha 4

telefon: 261 263 574

fax: 261 262 268

e-mail: spotrebitel@regio.cz
Www.regio.cz/spotrebitel
KOSA - Koalice ob&anskych spotfebitelskych aktivit|Kratka 931/26

CR 100 00 Praha 10

telefon: 224 239 940

fax: 224 239 941

e-mail: kosa@kosa.cz
http://www.kosa.cz/

5. Metodicka €innost:

Zpracovani resortnich vykazi Z17-01, prace s aplikaci pro zpracovani statistickych
vykonovych vykazi, pokyny, vysvétlivky

1)

Aplikace nezpracovava ani nepfijima Udaje predavané ze $kolnich matrik ZS, SS,
konzervatofi a VOS. Po zpracovani dat jen vystavuije jejich vykazy s agregovanymi daty.
Postup:

Prihlasite se k Internetu a zadate adresu http://delta.uiv.cz/vykazy/forma.asp

Odkaz: Dulezité informace a kontakty, pfipadné Cerveny otaznik vpravo nahofe v programu
skryva nabidky kontaktnich adres, vzory formulafi vykaz( a pokynu a vysvétlivek k jejich
vyplnéni, terminy odevzdani a dalsi informace.

Jméno uzivatele: resortni identifikator pravnické osoby (RED_1Z0O) z Rozhodnuti o zapisu do
Skolského rejstiiku.

Heslo: zUstava stejné jako pfi poslednim pfihlaseni, zménit heslo mize jen zaméstnanec,
ktery zna heslo platné. Heslo je platné pro celé feditelstvi a pro kazdé pfihlaseni, pro sbér
dat ze vSech vykazl za danou pravnickou osobu.



V ptipadé problém(i s pfihlasenim kontaktujte UIV mailem na adrese: hesla@uiv.cz. Do
pfedmétu mailu (Subjektu) uvedte text: ztrata hesla, v textu zpravy uvedte vzdy resortni
identifikator pravnické osoby (RED_IZO).

2)

Tabulka ,Seznam mist, kde je vykonavana cCinnost Skol/zafizeni“ obsahuje udaje o vSech
Skolach a Skolskych zafizenich, jejichz Cinnost dana pravnicka osoba vykonava, vcCetné
vSech mist, kde se uskute€riuje vzdélavani nebo Skolské sluzby, (odloucenych pracovist),
zapsanych ve Skolském rejstfiku a to jak platnych, tak i zruSenych. ZruSené Skoly a Skolska
zafizeni (pfipadné zruSena jejich odloudena pracovisté) jsou vyznadeny Zluté. Skoly a
Skolska zafizeni vyznacené bile maji obvykle uvedeno v rejstfiku Cislo ¢asti 01, modre jsou
oznadena ostatni odlou¢ena pracovisté $kol a Skolskych zafizeni. Skoly/3kolska zafizeni a
jejich odlou¢ena pracovisté, kterych se tyka (bude tykat) vyplfiovani vykaza v aktualnim roce
jsou oznacena kiizkem X (ve sloupci nasledujicim za sloupcem uréenym pro telefon). U
vSech jednotlivych odlou€enych pracovist (v€. zruSenych) jsou k dispozici v pfislusnych
fadcich mala rizova tlacitka s nabidkou prohlizeni vykazu, které v pfislusném roce pocinaje
rokem 2001 pro danou Skolu/Skolské zafizeni pfichazely v uvahu bez ohledu na to, zda je
dané odloucené pracovisté skutecné vyplnilo.

3)

Chybéjici nebo neaktudlni mailové adresy, www stranky a telefony Ize doplnit nebo upravit
pod tlaCitkem "Opravy v registru”, které se nachazi ve spodni €asti stranky u navésti
Navigace:. Pod tlaCitkem Zména hesla je mozné zménit heslo pro nasledujici pfihlaseni do
této aplikace. Na strance feditelstvi jsou dale k dispozici vSechna rozhodnuti o zapisu

do Skolského rejstfiku pod tlacitkem Aktualné platné rozhodnuti.

Jednotlivé vykazy se vypliuji do internetového formulafe. Pfed vyplfiovanim vykazi je
nezbytné nutné si precist pfislusné ,Pokyny a vysvétlivky k jejich vypliovani®. Vykazy je
vhodné mit pfedvyplnéné na tiskopisu, zkrati se tim doba potfebna pro pfipojeni k Internetu.
V obdobi sbéru se u oznacenych Skol/Skolskych zafizeni nabizi pofizovaci

tlaCitka téch vykazU, které ma vykazuijici feditelstvi odevzdat.

Oranzova tlacitka oznacuji dosud nevypInéné, pfipadné neodeslané vykazy.

Po odeslani vykazu se objevi napis ,Vykaz byl (datum a €as) odeslan na spravni ufad®.
Soucasné se objevi tlaCitka pro moznost prohlizeni a tisku jednotlivych stran vykazu. Po
vytisténi v8ech stranek, vykaz opatfete podpisem, razitkem a zaSlete poStou na adresu
zpracovatelského mista (= spravniho ufadu, kterym je pfisluSny odbor Skolstvi obecniho
nebo krajského Ufadu, apod. — viz Pokyny a vysvétlivky k vypInéni vykazu). Jeden vytisk si
ponechte ve svém archivu.

4) Spolecna ustanoveni

Podle § 28 odst. 5 zakona €. 561/2004 Sb., o pfedskolnim, zakladnim, stfednim, vy$Sim
odborném a jiném vzdélavani (dale jen ,Skolsky zakon®), ve znéni pozdé&jSich pfedpisu,
sdruZzuje ministerstvo $kolstvi, mladeze a télovychovy (dale jen ,MSMT*), popfipadé jim
zfizena organizace, pro statistické ucely a plnéni dalSich povinnosti podle Skolského zakona
udaje z dokumentace Skol a $kolskych zafizeni a ze $kolnich matrik. MSMT stanovilo
vyhlaskou €. 364/2005 Sb. o vedeni dokumentace Skol a Skolskych zafizeni a Skolni matriky
a o predavani udaju z dokumentace Skol a Skolskych zafizeni a ze Skolni matriky, ve znéni
pozdéjSich predpisu, zejména pak vyhlasky ¢ 208/2009 Sb., rozsah, formu, zplsob a
terminy pfedavani udaju z dokumentace $kol a Skolskych zafizeni a Skolni matriky. Pfehled
vSech vykazu je uveden v dalSim textu.

Metodicky navod navazuje na ,Pokyny a vysvétlivky k vyplnéni“ pro jednotlivé vykazy, jejich
obsah byl konzultovan v odbornych Gtvarech MSMT. Pokyny a vysvétlivky k vyplnéni jsou
uvefejnény na internetové adrese

http://www.uiv.cz nebo http://delta.uiv.cz/vykazy/forma.asp.

LiSi-li se texty nebo vysvétlivky uvedené na formulafich vykazl od vysvétlivek uvedenych v
Pokynech a vysvétlivkach k vypInéni, plati znéni uvedené v Pokynech a vysvétlivkach k
vyplnéni. LiSi-li se texty nebo vysvétlivky uvedené v Pokynech a vysvétlivkach k vyplnéni od
Metodickych poznamek k vyplfiovani a kontrolam vykazu uvedenych v tomto Metodickém
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navodu, plati znéni uvedené zde. Metodické poznamky k vyplfiovani a kontrolam vykazu
budou uvedeny v Dodatcich k metodice vykazl, kde se doplriuji potfebné informace béhem
sbéru dat z vykaz(. Dodatky k metodice jednotlivych vykazu jsou dostupné na internetové
strance kazdého vykazu pod tlaCitkem Pofizeni vykazu — Dodatky k metodice vykazu.

5)

Vykazujici jednotka (Skola, Skolské zafizeni, resp. odlou¢ené pracovisté) vypini vykaz z
podkladi Skolni matriky a ostatni dokumentace, popF. jinych vlastnich informaénich zdroja.
Pfi vypliiovani vykazu se fidi Pokyny a vysvétlivkami k vyplnéni pfislusného vykazu.

Udaje zadava do internetového formulafe vykazu podle informaci na internetové adrese
http://delta.uiv.cz/vykazy/forma.asp. Vyplnény a zkontrolovany vykaz bez kritickych chyb a s
okomentovanymi zavaznymi chybami, popf. udaji vyzadujicimi zdlvodnéni (byly-li nalezeny)
preda ke kontrole zpracovatelskému mistu tlaCitkem ,Odeslat vykaz“. Tzv. ,pochybné udaje“
vykazujici jednotka pouze provéri, elektronicky je nekomentuje. Nasledné zasle na adresu
zpracovatelského mista i vypis dat potvrzeny reditelem Skoly nebo Skolského zafizeni.

Skola nebo $kolské zaFizeni, ktera nema pfistup k Internetu vlastni ani prostfednictvim svého
zfizovatele, pfeda vykaz prislusSnému zpracovatelskému mistu v jednom vyhotoveni na
predepsaném formulafi uvefejnéném na internetové adrese http://www.uiv.cz, volba ,Sbér
dat‘. Uplnost a spravnost Gdaji potvrzuji zpracovatel vykazu i Feditel (vedouci vykazujici
jednotky) podpisem a razitkem vykazujici jednotky.

Zpracovatelskym mistem je pro vykazujici jednotky zfizované krajem, registrovanymi
cirkvemi a nabozenskymi spolecnostmi nebo jinou pravnickou nebo fyzickou osobou odbor
Skolstvi krajského ufadu.

Jestlize vykazujici jednotka dodatecné zjisti chyby Ci nepfesnosti ve vykaze, provede opravu
a znovu odeSle data i vypis opraveného vykazu zpracovatelskému mistu, a to jen po dohodé
s nim. Tisk vykazu s opravenymi udaji Ize provést a to po odeslani dat spravnimu ufadu.
Obdobné postupuje, vrati-li ji zpracovatelské misto vykaz s nalezenymi chybami C¢i
nevhodnym komentarem.

Termin predani je pro Skolu €i Skolské zafizeni zavazny.

6)

Spravni Ufad, popf. zfizovatel, nastupnicka organizace apod., zajisti vhodnou formou
vyplnéni vykazi s udaji za uplynuly Skolni rok, pokud jsou takové udaje ve vykazech
pozadovany, i za Skoly a Skolska zafizeni, které byly k rozhodnému datu mimo provoz
(zruSené Ci neaktivni), ale v uplynulém Skolnim roce fungovaly, na vykaze, na némz bude
pouzito 1ZO, které Skola &i Skolské zafizeni pouzivala. V zahlavi vykazu bude tato jednotka
oznacena jako neaktivni. Pokud jsou vSechny udaje za uplynuly Skolni rok nulové, vykaz za
neaktivni Skolu nebo Skolské zafizeni se neodesila a zpracovatelské misto pfiloZi k
Protokolu o zapisu vstupnich udaji z vykazu (déle jen ,Protokol”) zasilanému na UIV za tuto
8kolu nebo Skolské zafizeni negativni hlaSeni (viz bod 5). Pokud dojde ke slouceni
Skol/Skolskych zafizeni, budou v8echny udaje za uplynuly Skolni rok vyplnény na vykaze za
Skolu/Skolské zafizeni, pod kterou dana Skola/Skolské zafizeni presla.

Skoly a $kolska zafizeni, které budou v dobé statistického zjistovani dlouhodob& mimo
provoz (tzn., ze k datu zjiStovani nebudou mit Zadné Zaky ani jiné obdobné aktivity, ale
budou mit udaje pozadované za minuly Skolni rok), budou pro ucely vykaznictvi posuzovany
jako Skoly nebo Skolska zafizeni, které nejsou aktivni.

Pokud je 8kola nebo Skolské zafizeni k rozhodnému datu mimo provoz pouze kratkodobé
(napf. z duvodu probihajici opravy v pfipadé havarie, malovani interiéru, karanténniho
opatfeni apod.) a bude ve Skolnim roce 2011/12 dale pokracovat ve své Cinnosti, vypini se
za takovouto Skolu nebo Skolské zafizeni vykaz stejnym zpusobem jako za kteroukoli jinou
aktivni Skolu nebo Skolské zafizeni (Udaje nejsou vykazany Zadnou jinou Skolou nebo
Skolskym zafizenim).

Skoly a $kolska zafizeni, které nefungovaly ani v minulém $kolnim roce, vykaz nevyplfuji.
Prazdné vykazy se nepofizuji a neodesilaji. Spravni ufad okomentuje v Protokolu, pro¢ nebyl
vykaz za Skolu Ci Skolské zafizeni odevzdan.

7)
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Chyby v udajich, nebo skute€nosti, u kterych by mohlo vzniknout podezfeni, Ze nejsou
spravné uvedeny, kontrolni program zobrazuje postupné podle zavaznosti vzdy s informaci,
jak se skupinou chyb naloZit:

Kritické chyby je nutno vzdy opravit. Jsou to pfipady, kdy vypInéna hodnota neni za zadnych
okolnosti spravna .

Pochybné udaje mohou byt akceptovany, neni nutno je komentovat. Jde o pfipady, kdy by
udaj mohl byt za jistych okolnosti chybny. Vzdy je vSak Zzadouci ovéfit spravnost
vyplfiovanych udaju.

Do elektronického formulafe Ize vlozit data pouze za Skoly a Skolska zafizeni zahrnuté v
pracovnich souborech Skolského rejstfiku pfipravenych pro sbér dat. Tyto soubory obsahuji
identifikacni udaje Skol a Skolskych zafizeni zapsanych ve Skolském rejstfiku, v€etné udaji o
vSech mistech poskytovaného vzdélavani nebo Skolskych sluzeb (dale jen ,odlou¢ena
pracovisté®), a dale identifikacni udaje jazykovych Skol ,ostatnich®, které jsou uvedeny v
pFiloze vyhlasky €. 322/2005 Sb., ve znéni pozdé&jSich predpisu.

Vykazy Z 17-01 a Z 19-01 se pfedavaji za jednotlivd odlou¢ena pracovisté. Seznam $kol
nebo Skolskych zafizeni, za které nebyl zpracovatelskym mistem pfedan vykaz, se vypisuje
do Protokolu. Diference mezi po¢tem vykazujicich jednotek podle rejstfiku, uvedenym v
Protokolu, a po¢tem odeslanych vykazu je nutno vysvétlit.

Za Skoly a Skolska zafizeni, které dosud nejsou uvedeny v pracovnich souborech rejstfiku a
jiz obdrzely ,Rozhodnuti o zapisu Skoly Ci Skolského zafizeni do rejstfiku Skol a Skolskych
zafizeni“, je nutno dolozZit kopii tohoto rozhodnuti a zajistit jejich zafazeni do souborl
rejstiiku, jinak nelze umoznit témto Skolam a Skolskym zafizenim vypInéni vykazu. V
takovém pfipadé musi spravni Gfad kontaktovat UIV (RNDr. Jirovského) a pozadat o
doplnéni takovéto Skoly Ci Skolského zafizeni do pracovnich souboru rejstfiku.

Pokud v plsobnosti zpracovatelského mista nejsou Zadné Skoly Ci Skolska zafizeni
odpovidajici nékterému vykazu, poSle zpracovatelské misto za pfislusné vykazy negativni
hlaseni (vytistény nulovy Protokol se struénym komentarem, pro€ za urcity vykaz, napf. S 4c-
01, nemohou byt pfedlozena Zzadna data).

Po odeslani dat za vSechny Skoly nebo Skolska zafizeni pfichazejici v uvahu zpracovatelské
misto vytiskne Protokol a odesle ho UIV. Za kaZzdou $kolu, Skolské zafizeni, resp. jejich
vykazované odlouCené pracovisSté, za niz nebyl odevzdan vykaz, uvede spravni ufad v
Protokolu diivody, pro€ nebyl vykaz vyplnén.

Program pro pofizeni, kontroly a opravy dat a pro zpracovani potfebnych vystupl je
pfipravovan tak, aby nevyzadoval zadné zvlastni znalosti a zkuSenosti s vypocCetni technikou.
Podminkou elektronického zpracovani dat je pfipojeni pocCitace k Internetu a prohlizec

BlizSi podrobnosti a informace k elektronickému zpracovani budou k dispozici na internetové
pfihlaSovaci strance http://delta.uiv.cz/vykazy/forma.asp jeSté pfed zadanim jména a hesla
pod ikonou otazniku a pod textem v modrém ramecku ,Dulezité informace a kontakty“.

Pokud nemUize zpracovatelské misto pfedat za svij kompeten&ni okruh UpIné Udaje, protoze
- Skola nebo Skolské zafizeni odmita vyplnit vykaz vibec,

- Skola nebo Skolské zafizeni odmita opravit chybné udaje,

neprodleng pisemn& oznami tuto skuteénost UIV s konkrétnim uvedenim $koly nebo
Skolského zafizeni a uvedenim divodu a neCeka az na termin pfedani. Zaroven $kolu nebo
Skolské zafizeni pisemné upozorni na nespravnost jejiho jednani, zejména na povinnost
pfedavat udaje z dokumentace Skol a Skolskych zafizeni a ze Skolnich matrik podle § 28
odst. 5 Skolského zakona (na zakladé udaji jsou poskytovany finanéni prostiedky statniho
rozpoétu). Dals$i postup dohodne zpracovatelské misto s UIV.

Terminy pro pfedani vykaz( ze zpracovatelského mista do UIV jsou stanoveny s ohledem na
tvorbu vystupll ze zpracovani, pfedevsim podkladl pro rozpis prostfedku statniho rozpoctu.
vykazy vyplhované podle stavu termin pfedani

k 31. 8. 2011 (za rok 2010/11) 30. 9. 2011

k30.9.2011MM3,M8, M9, M 10 24. 10. 2011

k 30. 9. 2011 ostatni vykazy 21. 10. 2011

k 31.10. 2011 21. 11. 2011
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8)

Dodateéné opravy po vySe uvedeném terminu pfedani nejsou mozné, opravy pred timto
zavaznym terminem jsou mozné jen ve zvlast zdivodnénych pfipadech a pouze po dohodé
s odpovédnou zpracovatelkou v UIV. | z tohoto divodu je nanejvy$ Zadouci zasilat vykazy
ihned po jejich obdrzeni od vykazujici jednotky a zkontrolovani zpracovatelskym mistem.

9)

Vykaz vypliuji vSechna zafizeni Skolniho stravovani zapsana do rejstiiku, v€. zafizeni
Skolniho stravovani pfi Skolskych ubytovacich zarizenich, zafrizeni Skolniho stravovani
pfi Skolskych zafizenich pro vykon ustavni vychovy nebo ochranné vychovy a zafizeni
Skolniho stravovani pfi Skolskych zafizenich preventivnhé vychovné péce. Pokud je v
rejstiiku zapsano vice odlou€enych pracovist (provozoven, mist poskytovanych
Skolskych sluzeb) téhoz zafizeni Skolniho stravovani, vypliuje se vykaz za kazdé
odloucéené pracovisté.

Vykazuje-li zafizeni Skolniho stravovani vice odlouCenych pracovist na samostatnych
vykazech, nesmi byt Zadny z téchto vykazi sumafem vykazl za tato pracovisté. Na
pozadani spravniho Ufadu maze spravce rejstfiku kol a Skolskych zafizeni UIV (RNDr.
Jirovsky) v pofizovacim programu ovlivnit, zda se za dané odlou€ené pracovisté uvedené v
rejstfiku bude nebo nebude vyplnovat vykaz.

Za zarizeni Skolniho stravovani Skoly v pfirodé se vykaz nevyplnuje.

Nahradni stravovani: Pokud Skola zabezpeCuje pro své Zaky stravovani na zakladé
smlouvy s jinou osobou poskytujici stravovaci sluzby podle § 2 vyhl. & 107/2005 Sb. o
Skolnim stravovani, ve znéni pozdéjSich pfedpisl, a na toto stravovani pfispiva, vypini za né
samostatny vykaz, i kdyz v tomto pfipadé nejde o zafizeni Skolniho stravovani. V tomto
vykaze bude uvedeno 1ZO a nazev vykazujici Skoly. Bude vypInén oddil I, v oddile Ill jen sl. 2
a 3 a oddil V. Oddily Il, IV, VI a VIl se nevyplni. Stravuje-li Skola své zaky ve vice takovych
zafizenich, vyplni jen jeden vykaz za vSechny stravované zaky. Vykonava-li jedna pravnicka
osoba cinnost vice Skol, vyplhuje se rovnéz jeden vykaz. Za nahradni stravovani se pro
ucCely tohoto vykazu nepovazuje, dovazi-li Skola stravu ze zafizeni nezapsaného do rejstfiku
a vydava-li ji ve vlastni vydejné vlastnimi pracovniky (viz dale).

Skolni bufet se nevykazuje.

Skolni jidelny - vydejny (dale jen ,,vydejny*) nevyplfiuji vykaz jen v t&chto pipadech:

- do vydejny se dovazi strava ze zarizeni zapsaného do rejstiiku, které je soucasti jiné
pravnické osoby a stravu vydavaji pracovnici vyvafujiciho subjektu (vS8e vykaze vyvafujici
zafizeni v oddilech |, Il a V),

- do vydejny dovazi stravu jind osoba poskytujici stravovaci sluzby (dale jen ,zafizeni
nezapsané do rejstfiku“) a stravu vydavaji pracovnici vyvarujiciho subjektu (jde o nahradni
stravovani).

Za zruSené zafizeni Skolniho stravovani nebo zafizeni s pferuSenou €innosti (zafizeni mimo
provoz) spravni Ufad, zfizovatel nebo nastupnicka organizace predlozi vykaz, pouze pokud
existuji udaje za uplynuly Skolni rok, kde uvede:

- 1Z0 + poradové Cislo ¢asti

- polozky v zahlavi: kéd rozliSeni, kod urCujici o jaké zafizeni se jedna

- pfiznak, ze zafizeni neni aktivni

-oddil lll, sl.2a 4

Vykaz za zruSené nahradni stravovani se nevypliuje.

Predkladaci cesta vykazu:

1. Zafizeni Skolniho stravovani (resp. u nahradniho stravovani S$kola) odeSle vykaz
nejpozdé&ji do 11. 11. 2011 v elektronické podobé na server uréeny pokyny MSMT a UIV.
Nasledné zasle na védomi zpracovatelskému mistu i vypis dat potvrzeny feditelem zafizeni
39

u nahradniho stravovani Feditelem Skoly). V oduvodnénych pfipadech Ize vykaz predat
zpracovatelskému mistu na platném formulafi v jednom vyhotoveni do 4. 11. 2011.
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2. Zpracovatelské misto zkontroluje Uplnost a spravnost pfedlozenych vykazu, zejména ovéfi
relevanci komentard k udajum, u kterych je pozadovano zdivodnéni, a pokud néktery vykaz
neni pfedan elektronicky, zafidi jeho zpracovani.

3. Zpracovatelské misto prib&zné predava UIV elektronicky zpracované vykazy za jednotliva
zafizeni, nejlépe do 16. 11. 2011, nejpozdéji do 21. 11. 2011. Po tomto terminu uz nebude
mozno provadét v datech opravy! Po zpracovani vS8ech vykazl vytiskne Protokol, zduvodni
pfipadné nedodané vykazy a odesle do UIV.

Odpovédna zpracovatelka vykazu v UIV:

Mgr. Véra Hlavackova, tel. 224 398 283, e-mail: vera.hlavackova@uiv.cz

Metodické poznamky k vypliovani a kontrolam vykazu

1. Reditelstvi vyplni a odesle tolik vykazti Z 17-01, kolik odlougenych pracovist zapsanych ve
Skolském rejstiiku poskytuje sluzby Skolniho stravovani (tomu musi odpovidat tlaitka v
pofizovacim programu na strance feditelstvi).

2. Kod urcujici, o jaké zafizeni Skolniho stravovani se jedna, musi byt vzdy v souladu s
typem Skolniho zafizeni/odlou¢eného pracovisté uvedenym v pracovnim souboru rejstfiku
Skol a Skolskych zafizeni. V pfipadé, ze typ uvedeny v rejstfiku neodpovida skutecnosti, je
tfeba kontaktovat UIV (RNDr. Jirovsky).

3. Vyplnéni koédu funkce zafizeni u vydejny: Vydejna dovazejici stravu ze zafizeni
zapsaného do rejstfiku Skol a Skolskych zafizeni uvede v zahlavi kdd funkce zafizeni = 0 bez
ohledu na to, zda se jedna o tutéz pravnickou osobu nebo jinou pravnickou osobu. Vydejna
dovazejici stravu ze stravovaciho zafizeni nezapsaného do rejstfiku uvede v zahlavi kéd
funkce zafizeni = 3.

4. Vykazovani stravnici: Rozumi se déti, Zaci a studenti, jimz je poskytovano stravovani v
ramci hmotného zabezpeceni, plného pfimého zabezpeleni nebo v ramci preventivné
vychovné péce formou celodennich sluzeb nebo internatnich sluzeb. Stravnici se v oddile | a
Il rozvedou do fadkl podle toho, z jaké Skoly nebo zafizeni jsou a do sloupcl 3 - 7 podle
toho, jaka jidla odebiraji ve vykazujicim zafizeni nebo jaka jidla jsou pro né odvazena do
vydejen a sou€asné na né maji narok podle § 4 vyhl. €. 107/2005 Sb. o Skolnim stravovani,
ve znéni pozdéjSich predpisu.

Ostatni pravidelné stravovani, fadek 0113: Rozumi se vSichni pravidelné stravovani v¢.
pracovnikl Skol, Zzaka, ktefi studuji v jazykovych Skolach v jednoletych dennich
pomaturitnich kurzech i ostatni ,cizi“ stravovani.

Radek 0114: Vykazuji se vSichni aktivni pracovnici $kol a $kolskych zafizeni bez ohledu na
to, zda jsou pracovniky vykazujiciho pravniho subjektu ¢i nikoli.

Radek 0114a: Uvedou se vSichni aktivni pedagogiéti i nepedagogiéti pracovnici kol a
Skolskych zafizeni vykazujiciho pravniho subjektu z Fadku 0114, (1j. vlastni zamé&stnanci).
Vyvafovny: Pokud vlastni zaméstnanci vyvarovny odebiraji stravu pfimo ve vyvafovné,
uvedou se v oddile | v f. 0113 az 0115 a jim vydana jidla v oddile lll, sl. 2 az 3a. Jiné
stravované (stravniky v f. 0101 az 0112 ani ostatni stravované v . 0113) vyvafovna neuvadi,
tzn. udaje v fadcich 0113 az 0115 v oddile | budou shodné.

5. Oddil I, sl. 3a, 5a: Ve vSech fadcich se vykazou jidla vydana/uvaifena v ramci Skolniho
stravovani a zavodniho stravovani vlastnich zaméstnancd, tj. jidla vydana/uvafena détem,
zakum, studentim vykézanym v F. 0101 a 0202 a pracovnikim kol a Skolskych zafizeni,
kterym vykazujici pravni subjekt pfispiva na zavodni stravovani.

40

6. V oddile V je nutno kontrolovat spravnost vyplnéni sl. 10 az 13, které pfichazeji v uvahu
jen velmi vyjimecné - viz poznamku k Ciselniku zfizovatel(l. Pofizovaci program vyzaduje od
vypliujiciho zafizeni Skolniho stravovani uvést do komentafe nazev a pokud mozno 1ZO
Skoly, kterou stravnici navstévuji nebo zafizeni pro vykon ustavni vychovy nebo ochranné
vychovy nebo zafizeni pro preventivné vychovnou péci, do kterého pfisluseji. Spravni urad
by mél zkontrolovat relevanci komentare a — zjisti-li chybné vyplnéni — vratit elektronicky
formular zpét k opravé tohoto oddilu.
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7. Zafizeni Skolniho stravovani v ekonomickém pronajmu: Pronajima-li obec jako zfizovatel
zafizeni soukromé fyzické Ci pravnické osobé&, mélo by toto zafizeni byt v rejstfiku vedeno
jako soukromé, nikoli jako obecni. Pokud zafizeni nebylo takto v rejstfiku oSetfeno, vykaze
se jako nahradni stravovani se vSemi dusledky (neuvadéji se: kapacita kuchyné, mista u
stolu, pracovnici ani cizi stravnici, v oddile V smi byt vypInén jen jeden dvojsloupec).

8. PrFiprava stravy ve vydejné: Vydejna muze sama pfipravovat dopliikova jidla. V takovém
pfipadé vyplni v oddile lll i sl. 4 az 5a, . 0303 az 0306.

9. Vyplnéni f. 0405 v oddile IV: | pro tento fadek plati vysvétlivka uvedena v Pokynech a
vysvétlivkach k F. 0403: Rozumi se pracovnici pfi pfipravé a vydeji stravy, nikoli napf.
pracovnici uréeni k dozoru, uklize¢ky, apod.

10. Pokud je vykazujici jednotka k rozhodnému datu kratkodob& mimo provoz (napf. z
davodu probihajici opravy apod.) a bude ve Skolnim roce 2011/12 dale pokraCovat ve své
¢innosti, vypini vykaz jako kterékoli jiné aktivni zafizeni. PoCty vydanych a uvarenych jidel v
oddile Il budou vyplnény podle skutecnosti, tj. na vykaze za to zafizeni, kde byly skute¢né
uvafeny a vydany. Ostatni udaje (pocty stravniku, pocty pracovnikd apod.) vyplni vykazujici
zafizeni (které je momentalné mimo provoz) — tyto udaje nesmi byt vykazany duplicitné.

11. VypInéni 1ZO v oddile VII: Vykazujici jednotka bud zna 1ZO a &islo ¢asti odlou¢eného
pracovisté, odkud nebo kam jidlo dovazi nebo odvazi — v tom pfipadé v tabulce ,Volba
hodnot” zapiSe pfislusné IZO a Cislo ¢asti a pokracuje vyplnénim udaji v tabulce ,Vlozeni
hodnot®, nebo pouzije tlacitko ,Najdi 1ZO". Po zadani alespon jednoho vyhledavaciho
parametru se nabidne k vybéru seznam odpovidajicich zafizeni. Po vypInéni udaji v tabulce
»VioZeni hodnot” |1ze pokracovat tlaitkem ,UloZeni a kontrola“. Pokud jsou udaje uvedeny
spravné, zobrazi se v tabulce v horni ¢asti obrazovky. Zaroveh se u vloZeného fadku zobrazi
zelené koleCko a nabidne se tladitko ,Kontrola oddilu“ a tlaéitko ,Zpét na vykaz®, které
provede navrat bez kontrol, ale udaje jsou zapsany.

12. Oddil VIl musi byt vyplnén vzdy, kdyz zafizeni odvazi/dovazi jidla do/ze zafizeni
Skolniho stravovani zapsaného do rejstfiku. Uhrn Gdaji musi u vyvafujiciho pravniho
subjektu, ktery jidla odvazi do vydejen zapsanych v rejstfiku, odpovidat udajum z oddilu II, .
0201, u vydejny by mél odpovidat udaji v oddile I., . 0115.

Ciselniky

Ciselnik kodu rozligeni zafizeni:

1 zafizeni Skolniho stravovani (nepfipada-li v ivahu kod 2, 3 nebo 9)

2 zafizeni Skolniho stravovani pfi Skolském ubytovacim zafizeni

3 zafizeni Skolniho stravovani pfi Skolském zafizeni pro vykon ustavni vychovy nebo
ochranné vychovy nebo pro preventivné vychovnou péci

9 nahradni stravovani

Ciselnik funkce zafizeni:

0 vydejna dovazejici stravu ze zafizeni zapsaného do rejstfiku

1 8kolni jidelna (pfiprava i vyde;j jidel)

2 vyvafovna (pouze pfiprava jidel, vydej probiha v jinych provozovnach, pfipousti se vydej
jidel vlastnim zaméstnanclim)

3 vydejna dovazejici stravu ze zafizeni nezapsaného do rejstfiku 4. udaje, které se v
pofizovacim programu doplruji automaticky ze souboru rejstfiku, se na vykaze nevyplnuiji,
avsak tisknou se na vypisu vykazu z programu. Pokud udaj v souboru rejstfiku nesouhlasi se
skute¢nosti, je tfeba kontaktovat UIV (RNDr. Jirovsky). Ciselniky jsou uvedeny pro Gplnost.
Ciselnik zfizovatel( (viz pFiloha 4):

U zafizeni Skolniho stravovani nepfichazi v ivahu kod zfizovatele 3.

Kod zfizovatele 1 uvadéji pouze zafizeni Skolniho stravovani Skol a zafizeni zfizovanych
MSMT, které odevzdavaji vykaz pfimo do UIV. Vétsinou jde o internatni jidelny v zafizenich
pro vykon ustavni nebo ochranné vychovy nebo v zafizenich pro preventivhé vychovnou
péci, vyjimecné o zafizeni Skolniho stravovani specialnich skol.
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Ciselnik typu $kolskych zafizeni uzivanych pfFi zpracovani:

L11 Skolni jidelna (zafizeni s vyvafovnou i vydejnou)

L12 Skolni jidelna — vyvafovna

L13 Skolni jidelna — vydejna

L19 nahradni stravovani (smluvni stravovani zakul v jidelnach kol jinych resortd, v menzach
vysokych skol.

6. Informace o vyzivé, zboziznalstvi

Co Vas zajima:

Otazka: V prodeji ¢asto nachazime baleny vyrobek oznaéeny jako ,,mélnéné maso“,
spotiebitelé se nad nazvem pozastavuji, protoze predpokladaji, ze jde o ,,obycejné*
mleté maso.

Odpovéd: V legislativé je ,mleté maso“ definovano jako vykosténé maso, které bylo
rozmélnéno a obsahuje méné nez 1 % soli. Kdyz vSak je do vyrobku pfidano vice soli nebo
kyselina askorbova jako stabilizator barvy nebo jina pfisada, nelze uz vyrobek oznacit
terminem ,mleté maso®. V tom pfipadé uz je vyrobek zafazen do skupiny ,masny polotovar®,
a jako obchodni nazev se pouzije napf. ,M&Inéné maso® nebo jiny vhodny termin. Vyuziti
vyrobku je v zasadé stejné jako v pfipadé mletého masa. Pfisady jsou na obale uvedeny
v ramci udaje ,SloZeni vyrobku®.

Otazka: V souvislosti s celiakii a bezlepkovou dietou se v posledni dobé setkavame
s pSenici nazyvanou kamut.

Odpovéd: znovuobjevena starovéka varieta pSenice, na jejiz taxonomické klasifikaci se
svétova védecka obec jesté definitivné neshodla. Podle spole¢nosti Kamut International —
Ancient Grain Organically Grown se jedna o Triticum turgidum spp turanicum (nazyvanou
rovnéz Khorasan wheat), ktera ma nejblize k pSenici durum (Tritcium durum). Vlastni termin
Kamut neni pojmenovani zrna, jedna se obchodni znacku pro kultivar OK-77 Khorasan
wheat. Zrna kamutu maji stejny tvar jako bézné druhy pSenice, jsou ovSsem minimalné
dvakrat tak velka, maji v priméru o 30 % vice proteinu a zvySeny obsah vitaminl E, B, B;,
fosforu, hof€iku, zinku, kyseliny pantotenové, médi a komplexnich sacharidd. Obecné Ize
fici, Zze kamut je velmi zdrava cerealie. Nedavny vyzkum provadény Mezinarodni asociaci
pro potravinové alergie (IFAA) dokonce naznadil, Ze ,pro vétSinu senzitivnich osob mize byt
kamut vynikajici nahradou béznych druhlG pSenice“. Pacienti s celiakii ovdem musi pfi
eventualnim zafazovani kamutu do svého jidelniCku postupovat velmi obezfetné, nejlépe po
poradé s |ékafem, protoZe testy prokazaly, Ze zhruba 30 % osob s alergii na pSenici je
alergickych rovnéz na kamut. V nékterych pfipadech mohou byt reakce na kamut jesté horsi
nez na béznou pSenici. Na druhé strané ale fada lidi, ktefi pSenici nemohou jist s kamutem
Zadné problémy nemaji.

Kamut je obilovina s mnohostrannym vyuzitim, kterou je mozno pouzivat namisto vSech
druht pSenice— tvrdé, mékké i pSenice durum. Jednim z vyznamnych aspektl péstovani
pSenice kamut je i skute¢nost, Ze se jedna o plodinu maximalné vhodnou pro udrZitelné
zemeédélstvi vzhledem Kk jeji schopnosti produkovat vysoce jakostni zrno bez nutnosti
pouzivat umeéla hnojiva a pesticidy. Je tudiz vynikajici plodinou pro organické zemédélstvi.
Obsah proteinu a esencialnich aminokyselin ve starovékych druzich a bézné psenici

Eéfr?iie PSenice SpaldalJednozrnka Kamut®

(T. aestivum) (T. spelta) (T.monococcum) |(T. turanicum)
Protein, %  [12 112,8 14,5 19,6
Lysin, % 0,28 0,22 0,44 0,44
Methionin, % (0,16 0,14 0,19 0,25
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Threonin, % (0,24 F F 0,54

Otazka: Kde najdu seznam konzervaénich latek v potravinach?

Odpovéd: Moznosti pouziti konzervaénich latek v potravinach stanovuje
vyhlaska 304/2004 o pfidatnych a pomocnych latkach pfi vyrobé potravin .

Konzervanty masa a masnych vyrobku

Mezi povolené konzervanty u masa a masnych vyrobkd patfi napf. natamycin (E 235)
k oSetfeni povrchu trvanlivych salamu uzenych studenym koufem, dale dusitany (draselny a
sodny, E 249, E 250) do nasolenych ¢&i nalozenych masnych vyrobkd, masnych konzerv,
husich jater a uzené anglické slaniny. Pro nasolené Ci nalozené masné vyrobky a masné
konzervy Ize pouzit i dusi¢nan sodny (E 251) a vyjimec€né (pro husi jatra) dusi¢nan draselny
(E 252) (viz Soleni masa).

Kyselinou sorbovou a sorbany (E 200 — 203) Ize oSetfit kolagenova stfivka. Vyjimecné je
povoleno pouZiti sorband a PHB (parahydroxybenzoanl) k oSetfeni povrchu masnych
vyrobku.

V tepelné neopracovanych polotovarech z mletého masa a v baleném mélnéném mase
mohou byt pouzivany pouze kyselina askorbova (E 300) a jeji sodna, resp. vapenata sul (E
301, E 302), kyselina citronova (E 330) a jeji sodna, draselna nebo vapenata sul (E 331 E
332, E 333). Pfi vyrobé hamburgerového masa, které obsahuje nejméné 4 % zeleniny
a/nebo obilovin, smi byt pouzivan oxid sifi€ity (E 220) a jeho slou€eniny, které se pouzivaji
téz jako antioxidanty.

Konzervanty v rybach

Korysi a hlavonozci a raci ocasky se mohou konzervovat kyselinou sorbovou a jejimi solemi,
rybi polokonzervy, vafeni korySi a suSené solené ryby sméji byt konzervovany kyselinou
sorbovou (a sorbany) v kombinaci s kyselinou benzoovou (a benzoany). U korySi a
hlavonozcu (Cerstvi, zmrazeni, vafeni) se pfipousti pfidavek oxidu sifiCitého, u kaviaru
pFidavek kyseliny borité (E 284), u Cerstvych ryb, korySa a mékkysi pfidavek citratu (E 331,
E 332, E 333), u uzenych a solenych sledll a Sprotu pfidavek dusi¢nanu draselného (E 252).
(Zdroj Mze CR)

Otazka: Jaké sojové vyrobky Ize pouzivat ve Skolnim stravovani?

Odpovéd:

Ze soji, ktera patfi mezi nejrozsSirenéjsi a nejvyznamnéjsi luskoviny, se vyrabi cela
fada rdznorodych nutri€né a zdravotné vyznamnych vyrobku, z nichz nejznaméjsi
jsou:

Edamame (sladké boby) Edamame, také znamé jako sladké boby, se ziskavaji pfi sklizni
s0ji, ktera je jesté zelena. Tato sladce chutnajici séja se muzZe slouzit jako lehké jidlo napf.
ke svaciné nebo jako hlavni zeleninovy chod. Jsou v ni ve znacné mife zastoupeny bilkoviny
a vlaknina a neobsahuje pfitom cholesterol. Edamame se prodava hlavné v USA, v asijskych
obchodech nebo v obchodech se zdravou vyZzivou.

Séja (celé so6jové boby) Séjové boby dozravaji v luscich, do tvrdych, suchych bobu.
VétSina sojovych bobu je Zlutd, existuji ale i hnédé, zelené a Cerné druhy. Celé sojové boby
se mohou pfipravovat podobné jako ostatni druhy lusténin a pouzivat v omackach, pfi duseni
zeleniny a v polévkach. Pro rychlé ob&erstveni se mize séja namocit a oprazit, chutna jako
ofechy.

Séjové mléko (napoj) je vyborny zdroj vysoce kvalitnich proteinl a vitamind fady B. Prodava
se rovnéz ve formé suSeného mléka. Soéjové syry a sojové jogurty Sojove syry a jogurty se
vyrabéji ze sojového mléka. Pro svoji krémovitou strukturou jsou vhodnou nahrazku kyselé
smetany nebo smetanovych syri. VétSina sojovych jogurtd ale obsahuje cukr, syrovatku
nebo suSené kravské mléko, proto je tfeba pfi nakupu sledovat informace na etiketé..
Tempeh

Tradi¢ni indonéské jidlo, syr prorostly bilou plisni. Séjové boby se fermentuji ve formé
placek, které maji ziskat uzenou chut.
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Tofu a vyrobky z tofu Tofu neboli séjovy tvaroh je mékky syr pfipraveny srazenim
Cerstvého sojového mléka koagulatorem. 100 gramU tofu obsahuje pramérné 17 g bilkovin, 8
g tuku, 1,5 g sacharidd, energeticka hodnota je ca 280 kJ. Pfi sraZzeni mléka se oddéli
syrovatka, zbyla kaSe se Setrné lisuje. Chut tofu je jemna az bezvyrazna, barva bila, snadno
se ochucuje.

Séjova mouka a krupice

Sojova mouka a krupice se vyrabi z prazenych sojovych bobu, které se rozemilaji na jemny
prasek. Na trhu jsou dva druhy s6jové mouky * pfirodni, resp. plnotuéna séjova mouka, ktera
obsahuje pfirodni sojovy olej * odtuénéna sdjova mouka, z které byl olej b&éhem vyroby
odstranén Oba druhy mouky by se mély skladovat v chladném prostfedi. Séjova mouka
se ve znacném mnozstvi pouziva v potravinafském prumyslu. Poziva se kupf.pfi vyrobé
vdolkl, kolacu, Cajového pediva, livancl, chleba, aj., neobsahuje lepek.Séjové ofechy
Vyrabéji se ze sojovych bobu, namocenych ve vodé a posléze prazenych do zlatavého
zabarveni.

Sojové vlo€ky Pfi zpracovani se sojové boby oplachnou, nechaji se popraskat a odstrani se
slupka a poté z nich lisuji vloCky.

Izolovany sojovy protein Odstranénim slupky a oleje se ziskaji odtu¢néné vlocky, které se
pouzivaji pro vyrobu odtu¢néné sojové mouky, sojovych koncentratd a sojovych izolata.
Sojové proteinové izolaty obsahuji asi 92 % bilkovin a jsou velmi dobfe stravitelné. Z
odtucnéné séjové mouky se vyrabi texturovany sojovy protein, ktery patfi k velmi dobrym
zdrojum vlakniny a pouziva se zejména do karbanatkd ¢i hamburgeru, protoZze méa obdobné
slozeni.

Sojovy olej Sojovy olej se vyrabi extrakci ze sojovych bobl, neobsahuje cholesterol a
obsahuje vétsi mnozstvi polynenasycenych tuku.

Lecitin

Extrakt ziskany ze s6jového oleje se pouziva se v potravinafském pramyslu jako emulgator
ve vyrobcich s vysokym obsahem tukl a oleju. Rovnéz podporuje stabilizaci, krystalizaci a je
vhodnym antioxidacnim Cinidlem.

Nahrazky masa

Vyrabéji se predevSim ze sojovych proteind nebo tofu, do kterych se pfidaji dalSi
ingredience, které napomahaji napodobit rizné druhy masovych pokrma. Prodavaji se €asto
zmrazené, konzervované nebo suSené. Obvykle obsahuji méné tukd, jsou znamenitymi
zdroji proteind, Zeleza a vitaminU fady B.

Miso

Miso je vyzivné, slané koreni, charakteristické pro zaklad japonské kuchyné. Japonci z ného
pfipravuji miso polévky a pouzivaji ho k ochucovani stravy. Miso je jemna pasta, vyrobena
ze soéjovych bobl, obilovin (napf. ryze), soli a kultury, kteréa dozrava ve velmi starych
cedrovych kadich. Vyroba trva obvykle jeden az tfi roky. Miso by se mélo uchovavat v
lednici. Vyuziva se k ochuceni polévek, omacek, dresinkl, marinad atd.

Natto

Natto jsou fermentované, uvaiené sojové boby. Diky fermentaénimu procesu se rozkladaji
sojové bilkoviny a natto je proto mnohem snadnéji stravitelné nez samotné sojové boby.
Jeho povrch je slizky, produkt ma syrovitou strukturou. V asijskych zemich natto slouzi jako
tradi¢ni kofeni na ryZi, pfidava se do miso polévek a pouziva se zeleninovymi pokrmy.

Okara

Okara je drt’ vlakniny vznikajici pfi vyrobé sojového mléka. Obsahuje méné proteind nez
samotné sojové boby, ale tyto proteiny jsou vysoce kvalitni. Okara se muze péci (chutna
podobné jako kokosové ofechy) a pfidavat jako vlaknina do kolacl a €ajového peciva. Mize
se rovnéz pouzivat do parku a klobas.

Soéjové omacky (tamari, shoyu, teriyaki)

Sojova omacka je tmavé hnéda kapalina ziskana z fermentovanych séjovych bobl. Ma
slanou chut, ale niz8i mnozstvi sodiku nez tomu je u kuchyriské soli. Specifickym typem
sojové omacky je tamari, shoyu a teriyaki. Shoyu je vyrobena ze s6jovych bobu a pSenice,
zatimco tamari je vyrobena je ze sgji a vznika pfi vyrobé& misa. Nutricni hodnoty nékterych
sojovych vyrobkl uvadi nasledujici tabulka
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Protein, Sacharidy, Tuk, Saturovany

Potravina Kcal tuk,
J J J g
Sojové - boby,  varene, ;49 443 8,5 7.7 11
Y2 Salku
Tempeh, 1/2 Salku 165 15,7 14,1 6,4 1,1
Texturovany sojovy protein, gq 4 7 0,2 Bez tuku
2 Salku (vafeny)
Sojové ofisky, V4 Salku 202 15 14,5 10,0 1,6
Tofu, 1/2 8alku 94 10 2,3 5,9 0,9
Sojova mouka
odtuénéna, 1/4 salku 81,7 128 8.4 0.3 0,02
Sojové mléko neochucené,
1 salek 79 6,6 4,3 4.6 0,5
. . Kyselina _— > _—y - .
Potravina Niacin, Bg, listova, Vapnik, Zelezo, Horc¢ik, Meéed, Zinek,
mg mg ug mg mg mg mg mg
Sojové  boby,
(varené),: 1,35 0,20 47 88 4,42 74 0,35 0,99
Salku
1
Tempeh, Y255 025 43 77 19 58 055 15
Salku
Texturovany
séjovy protein .
(vafeny), Vs 0,75 0,12 85 2 86 0,32 1,37
Salku
Sojové ofisky,
v, 34lku 0.6 0,09 91 59 1,65 63 0,35 1,35
Tofu, 2 8alkku 0,2 0,06 19 130* -— 127 0,24 1,00
Sojova mouka
odtuénéna, 0,65 0,14 76 60 2,3 72 1 0,61
Y4 Salku
Sojové mléko
neochucené 1,4 0,10 4 10 1,38 45 0,288 0,54
1 Salek
Miso, — 93 10,1 23 0,95 145 0,15 1
2 polévk. Izice
Doporucena
Seonidaka 45 057 180200 800 1015 280-350 1,530 12-15
dospélé

Nevyhodou je, ze sojové boby jsou daleko vétSim alergenem nez kravské mléko a obsahuji
pestrou $kalu pfirodnich toxickych a antinutrinich latek, vcetné latek zpusobuijici
nadymani. VétSina z nich se tepelnym oSetfenim inaktivuje, ale ¢ast zustava, a proto bychom
nemeéli konzumovat velka mnozstvi sojovych produktd.

(Zdroj: MZeCR)

Datum minimalni trvanlivosti, datum pouzitelnosti - nové informace

Autor: Mgr. Jana Berankova

Pouzije-li se termin ,trvanlivy“ ve spojeni s potravinou, o¢ekava spotfebitel, Ze vyrobek
vydrzi dlouho i pfi uchovavani pfi béznych teplotach. Trvanlivost vSak vzdy souvisi s
podminkami skladovani, které je nutno dodrzovat. Od trvanlivé potraviny se o€ekava, ze u ni
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nedojde ani k mikrobialnimu znehodnoceni, ani k fyzikalnim ¢i chemickym zmé&nam, které by
se projevily zhorSenim senzorickych vlastnosti.

Termin ,trvanlivost® se uvadi na vyrobcich ve spojeni “datum minimalni trvanlivosti, ¢imz se
u vSech potravin, kromé rychle zkazitelnych vymezuje minimalni doba, po kterou si potravina
zachovava své specifické vlastnosti a je zdravotné nezavadna. (Vyrazné kratsi trvanlivost
maji potraviny oznacované ,datem pouzitelnosti“ tzn. ,spotfebujte do...“. Navic u nich nutné
musi byt pfisné dodrZzeny uvedené podminky skladovani - pfedevSim teploty). Dobu
Jrvanlivosti® i ,pouzitelnosti stanovuje vyrobce sam, a zodpovida za to, Ze vyrobek po
uvedenou dobu vydrzi. VhodnéjSi vSak je, nespoléhat bezmezné na uvedené datum a
nekupovat vyrobky na konci stanovené Ihity, nebo vyrobky, které uz podle vzhledu
nevypadaji dobfe, i kdyzZ jesté neuplynula jejich Ihita.

K postupum, které vedou k tomu, Zze se vyrobek stane trvanlivym, patfi tepelné oSetfeni,
zahus$téni, suSeni, pouziti chemickych konzervaénich prostfedkl, okyseleni, fermentace
(prokvaseni), soleni, proslazeni nebo kombinace téchto postupu.

Pro nékteré druhy potravin jsou vyhlaskami stanoveny podminky, za kterych lze uvést termin
Lrvanlivy® ve spojeni s nazvem potraviny nebo jako oznaceni druhu potraviny.

Masny vyrobek se oznali jako trvanlivy, pokud se tepelnym oSetfenim nebo fermentaci v
kombinaci se zranim €i suSenim snizi aktivita vody na hodnotou ay max) = 0,93. Dosahne se
tak minimalni doby trvanlivosti 21 dni pfi teploté skladovani 20 °C (napf. salamy ,vysocina“,
.Selsky®, ,turisticky trvanlivy®).

Nazvem "trvanlivé mléko" nebo "trvanliva smetana" se oznacCuje pouze tekuté mléko nebo
tekuta smetana, které byly oSetfeny bud' kratkodobym zahfatim na teplotu nejméné 135 °C
po dobu nejméné 1 sekundy (UHT-ohfev) a asepticky zabaleny, nebo oSetfeny nepfimym
ohfevem v hermeticky uzavfenych obalech na teplotu nad 100 °C po dobu zajistujici
mikrobiologickou nezavadnost (sterilace).

Pecivo mize byt oznaceno jako trvanlivé, pokud se dosahne vihkosti nejvySe 10 %(napf.
suSenky ze Slehanych hmot, oplatky, suchary, precliky, knackebrot, crackery) nebo 16 % u
pernikd.

DMT, DP a zaruéni doba nejsou totéz - informace SZPI.
Datum pouzitelnosti (DP, anglicky ,,Use by Date*)

Datum pouzitelnosti se uvadi slovy "Spotfebujte do...". Datum se uvadi v pfedepsaném
pofadi - den, mésic a rok ukonceni této doby. Je-li potravina oznacena dobou pouZitelnosti,
tedy slovy: ,Spotfebujte do...“, musi vyrobce na obal doplnit i Uudaje o podminkach
skladovani.Doba pouzitelnosti se pouziva pro potraviny, které podléhaji rychle zkaze, a musi
byt proto rychle spotfebovany, napf. jogurty a jiné mlé€né vyrobky, ryby, chlazenou dribez,
vyrobky studené kuchyné atp.

Potraviny s proSlou dobou pouZitelnosti se povazuji za zdravotné zavadné a nesmi se v
Zadném pripadé uvadét do obéhu.

Datum minimalni trvanlivosti (DMT, anglicky ,,Best before®)

Datum minimalni trvanlivosti se uvadi slovy "Minimalni trvanlivost do..." a opét nasleduje
uvedeni dne, mésice a roku. Pokud je DMT kratSi nez 3 mésice, nemusi byt na obale
uveden rok, pokud je DMT delSi nez 3 mésice, ale nepfesahuje 18 mésicl, nemusi byt na

obale uveden den a pokud je DMT del8i nez 18 mésicl, nemusi byt uveden ani den ani
meésic.

DMT se vétSinou oznacuji potraviny, které se rychle nekazi. Pfikladem mohou byt konzervy,
suSenky, ¢okolada, napoje, téstoviny atp.
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Potraviny s proslou dobou minimalni trvanlivosti 1ze uvadét do obéhu pouze pokud jsou
zdravotné nezavadné a pokud jsou jako proSlé oznaCeny a oddélené umistény.(Oznaceni

slovem "sleva", "akce" neni v Zadném pfipadé dostacujici).

Po ukonceni data vyrobce nezaruCuje chutové a vyzivové kvality vyrobku. Odpovédnost za
zdravotni nezavadnost potraviny s prosSlou dobou minimalni trvanlivosti pfebira prodejce.

Jestlize za slovy "Spotfebujte do" nebo "Miniméalni trvanlivost do" nebude nasledovat datum,
musi zde byt uvedeno, kde je toto datum na obale vyznaceno.

Potraviny, které nemusi byt oznaeny datem minimalni trvanlivosti ani datem
pouzitelnosti

Existuji potraviny, které nemusi byt oznaCeny datem minimalni trvanlivosti ani datem
pouzitelnosti. Jedna se o Cerstvé ovoce a zeleninu, nijak neupravené konzumni brambory,
naklicena semena, konzumni lih, lihoviny a ostatni alkoholické napoje s obsahem alkoholu
nad 10 objemovych procent (vyjimku tvofi emulzni likéry), vino, pekafské a cukrarské
vyrobky, které se spotiebuji do 24 hodin po vyrobé, jedla sul, pfirodni sladidla v pevné formé,
neplnéné necCokoladové cukrovinky obsahujici pouze cukry a barviva a latky urCené k
aromatizaci, zvykacky a kvasny ocet, limonady, ovocné Stavy a nektary a alkoholické napoje
balené v nadobach nad 5 litri, které nejsou uréeny pro bézné spotiebitele a jednotlivé porce
nebalené zmrzliny.

Podle vyhlasky o zpusobu oznaCovani potravin musi byt vSechny udaje, tedy i datum, pro
spotfebitele srozumitelné, uvedené na viditelném misté, snadno Citelné, nezakryté nebo
nepferusené jinymi udaji, nesmazatelné a vyjadiené v nekddované formé.

Nejcastéjsi problémy v souvislosti s DP a DMT - Datum byva pfelepeno cenovkou nebo
byva uvedeno pfili§ malym pismem - Datum byva vyjadfeno napf. ve formé& 020306 a
spotfebitel tak nevi, co udaj znamena - Datum byva necitelné (napf. tvarohy ve staniolové
folii nebo vyrobky taveny typu syr v "salamovém" baleni s kovovou sponou, uzeniny, datum
umisténé ve svaru sacku atp.) - Spatna orientace v informacich uvedenych na obale v
souvislosti s nékolikajazyénymi udaji (slovenské Spotrebujte do... znamena Dobu

minimalni trvanlivosti nikoli Ceské Spotfebujte do..).

Zarucni dobu upravuje obCansky zakonik a jedna se o institut soukromopravniho charakteru,
ktery neni pfedmétem dozoru SZPI. Pro potraviny neni na z&kladé novely ob&anského
zakoniku z roku 2011 od 23. 2. délka zaru¢ni doby specialné stanovena. Ob&ansky zakonik
upravuje pouze obecnhou 24 mésicni zaruéni dobu pfi prodeji spotfebniho zbozi. Je-li na
prodavané véci, jejim obalu nebo navodu k ni pfipojeném v souladu se zakonem o
potravinach vyznacena Ihl(ta k pouziti, skon&i zaru¢ni doba uplynutim této Ihaty. Zarucni
doby zacCinaji bézet od prevzeti véci kupujicim. Jednou z dalSich povinnosti, které se vazou k
zarucni dobgé, je povinnost vyplyvajici ze zakona o ochrané spotfebitele: prodejce musi
informovat spotfebitele fadné o rozsahu, podminkach a zpusobu uplatnéni reklamace,
v€etné udaju o tom, kde Ize reklamaci uplatnit.

Podle ob&anského zakoniku prodavajici odpovida kupujicimu za to, Ze prodavana véc je pfi
prevzeti kupujicim ve shodé s kupni smlouvou, zejména, Ze je bez vad. Shodou s kupni
smlouvou se rozumi, Ze prodavana véc ma jakost a uzitné vlastnosti smlouvou pozadované,
prodavajicim, vyrobcem nebo jeho zastupcem popisovane, nebo na zakladé jimi provadéné
reklamy oCekavané, popfipadé jakost a uZitné vlastnosti pro véc takového druhu obvyklé, ze
odpovida pozadavkim pravnich predpisu, je v tomu odpovidajicim mnozstvi, mife nebo
hmotnosti a odpovida ucelu, ktery prodavajici pro pouziti véci uvadi nebo pro ktery se véc
obvykle pouziva.

O reklamaci rozhoduje prodavajici, pficemz kupujici ma pravo na to, aby prodavajici
bezplatné a bez zbyteéného odkladu véc uvedl do stavu odpovidajiciho kupni smlouvé, a to
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podle pozadavku kupujiciho bud vyménou véci, nebo jeji opravou; neni-li takovy postup
mozny, mize kupujici pozadovat pfiméfenou slevu z ceny véci nebo od smlouvy odstoupit
(tj. muze pozadovat vraceni penéz). Nesouhlasi-li kupujici se zpusobem vyfizeni reklamace,
muze se domahat svych prav soudni cestou.

SZPI neni opravnéna zasahnout do obcCanskopravniho vztahu mezi prodavajicim a
kupujicim, rozhodnout v reklamacnim sporu muze jediné soud. To znamena, Ze inspekce
nemuze pomoci spotfebiteli pfi navraceni penéz. Spotfebitel se musi obratit pfimo na
prodejce, a pokud se s nim nedohodne, muze se obratit na soud.

Prava z odpovédnosti za vady u véci, které se rychle kazi, musi spotfebitel uplatnit nejdéle v
den nasledujici po koupi, jinak prava zaniknou.

Prava z odpovédnosti za vady véci, pro které plati zaruéni doba, zaniknou, nebyla-li
uplatnéna v zaruéni dobé.

Prodavajici nebo jim povéfeny pracovnik rozhoduje o reklamaci ihned, ve sloZitych
pfipadech mulze rozhodnuti trvat az 3 dny. Reklamace vC€etné odstranéni vady musi byt
vyfizena bez zbyte€ného odkladu, nejpozdéji do 30 dnl ode dne, kdy byla reklamace
uplatnéna. Prodavajici se ale mize se spotiebitelem dohodnout na delSi Ihaté.

Otazka:Co znaci nové oznaéeni Vitamery?

Odpovéd: Vitamery jsou slouc¢eniny, které patii do jedné vitaminové skupiny. Prehled
vybranych vitameru je uveden v tabulce.

Vitamin Vitamer

Vitamin A Retinol (vitamin A;)

Retinal (vitamin A;-aldehyd)
3-dehydroretinol (vitamin A,)
retinova kyselina (retinoic acid)

Vitamin D Cholekalciferol (vitamin D3)
Ergokalciferol (vitamin D)

Vitamin E alfa-, beta-, gama-, delta-tokoferol
alfa-, beta-, gama-, delta-tokotrienol

Vitamin K Fylochinon (vitamin K;)

Menachinon (vitamin K5)
Menadion (vitamin K3)
Menadiol (vitamin Ky)

Vitamin C Askorbova kyselina
Dehydroaskorbova kyselina

Niacin (vitamin PP, Bs) Nikotinova kyselina
Nikotinamid

Vitamin Bg Pyridoxol (pyridoxin)
Pyridoxal
Pyridoxamin

Kyselina pantothenova (vitamin Bs) Pantothenova kyselina
Koenzym A

Vitamin B> Kyanokobalamin (vitamin B;,)

Hydroxykobalamin (vitamin Biyp)
Nitrosokobalamin (vitamin Biy.)

Znaceni Biopotravin
Biopotravina je produkt vyprodukovany v souladu s pozadavky zakona &. 242/2000 Sb. o

ekologickém zemédélstvi, nafizeni Rady (ES) ¢&. 834/2007 a nafizeni Komise (ES) ¢.
889/2008 (P¥ilohy k nafizeni Komise (ES) 889/2008).
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Sortiment ¢eskych biopotravin je pomérné Siroky a zahrnuje pfedevsim nasledujici vyrobky:
mléko a mlécné vyrobky (jogurty, syry, tvaroh atd.), pecivo, Caje, kofeni, mouku, téstoviny,
détskou vyzivu, vejce, vepfové a hovézi maso, ovoce, zeleninu, suSené ovoce, vino atd. U
nékterych komodit je ale nabidka nedostateCna a nepokryva poptavku spotfebiteld (napf.
vejce, ovoce, zelenina). Né&které biopotraviny nejsou &eskymi vyrobci biopotravin
produkovany vabec a dovazeji se ze zahrani¢i (napf. oleje). Spotfebitelé pfispivaji ndkupem
biopotravin k lepSim Zivotnim podminkam chovanych zvifat a k niZz§imu znecistovani zivotniho
prostiedi chemickymi latkami.

Spotiebitelé maji v souasné dob& pomérné jasnou pfedstavu o tom, co biopotraviny jsou a
jaké jsou pozitivni pfinosy jejich konzumace. Védi, Zze konzumaci biopotravin chrani sve
zdravi i okolni Zivotni prostfedi. Biopotraviny pfinasi vyhody zejména, co se tyka zdravotni
nezavadnosti a kvality. Biopotraviny na rozdil od klasickych potravin neobsahuji chemicka
aditiva, konzervanty, stabilizatory, uméla barviva atd. Je prokazano, Ze biopotraviny maji
lepSi vyZivhou hodnotu (vy$S8i obsah vitamind, zejména vitamind C a E, vySSi obsah
mineralnich latek). Ekologicky vypéstovana zelenina ma nizsi obsah dusi¢nant az o 50 % a
niz8i obsah pesticidli o vice nez 90 % v porovnani s konvenéni zeleninou.

Oznacovani biopotravin

Oznacovani ekologickych produktld stanovuje nafizeni Rady (ES) &. 834/2007. Vedle
povinného uzivani loga EU (motiv listu s evropskymi hvézdami) pro ekologickou produkci na
balenych biopotravinach od 1. 7. 2010 (nafizeni Komise (EU) &. 271/2010) plati také
povinnost oznacovat na obalu misto, kde byly vyprodukovany zemé&délské suroviny, z nichz
se produkt sklada. Pro biopotraviny dovezené do EU ze tfetich zemi je evropské logo
dobrovolné.

Konference Biopotraviny ve Skolnim stravovani 16. 11. 2011 od 9.00 — 17.00 hod.
www.biokonference.cz, www.bioskoly.cz, tel. 272 660 501, ing. L. Bauerova, e-mail:
konference@bioskoly.cz

7. Ostatni

Ceska skolni inspekce Plan hlavnich GkolG inspekéni éinnosti Cj.: CSI1G-1556/11-G2 na

$kolni rok 2011/2012 P¥iloha &. 1 Karty k PHU

Schvaleno na zakladé 27. PV MSMT ze dne 12. éervence 2011 9/16

PHU &. 6 Skolni rok 2011/2012

Nazev ukolu: Inspekéni ¢innost zaméfena na dodrzovani Skolského
zakona a souvisejicich pravnich predpisu, které se
vztahuji k poskytovani vzdélavani

Popis ukolu:
6.1. Vedeni evidence Skolnich urazl, zaznamy o urazech
a jejich aktualizace.
6.2. Kontrola Skol a Skolskych zafizeni podle rozhodnuti o
zarazeni do rejstiiku Skol a Skolskych zafizeni podle
Skolského zakona.
6.3. Kontrola spravnosti statistického vykaznictvi a vedeni
Skolnich matrik.
6.4. Kontrola povinnych ukazatelt €innosti Skol a
Skolskych zafizeni podle vybranych ustanoveni Skolského
zakona a provadécich pravnich predpist (zaméfeni na
novely).
6.5. Statni kontrola k zajisténi dodrzovani Skolského
zakona, souvisejicich a provadécich pravnich predpisu k
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zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi déti, zaku a
studenta.

6.6. Statni kontrola dodrzovani pravnich pfedpist Skolniho
stravovani (opatfeni proti obezité u déti a zakd ve Skolnim
stravovani).

6.7. Tematicka inspekce Skolnich preventivnich systémd,
podminek BOZ a opatfeni pfijatych vedenim Skoly k
minimalizaci rizik Skolnich urazu.

6.8. Tematicka inspekce Skolnich Ffadu.

Provadi se zejména:
71 Vymezeni formalniho ramce bezpecnosti a ochrany
zdravi (déle jen BOZ) déti, zaka a studentl, zafazeni
problematiky BOZ do jinych dokumentd (SVP, smérnice),
seznameni zameéstnancu a zakl Skoly/Skolského zafizeni
v€etné plnéni povinnosti o informovani zakonnych
zastupcu nezletilych déti a zakd kontrolovanou osobou o
vydani a obsahu Skolniho/vnitfniho Fadu.
1 Hodnoceni a prevenci rizik s ohledem na zajisténi BOZ
déti, zaku a studentd a aktualniho stavu pfijatych
preventivnich opatfeni k mimofadnym udalostem vcetné
kontroly zajisténi prvni pomoci détem, Zakim a
studentim.
1 Personalni zabezpeceni BOZ - kontrola aktualniho
stavu dokumentace o vzdélavani odpovédnych osob v
oblasti BOZ a dokumentace o poskytovani nezbytnych
informaci détem, zakim a studentim k zajisténi BOZ.
"1 Prostorové a materialni vybaveni a zabezpeceni vCetné
plnéni podminek pro BOZ a zajisténi podminek BOZ pfi
akcich pofadanych Skolou/Skolskym zafizenim v ramci
vzdélavani.
1 Provedeni vstupnich lékarskych prohlidek zaku
vykonavajicich odbornou praxi a u€astnicich se
praktického vyucovani ve stfednich Skolach (dale praxe) a
kontrola poskytovani osobnich ochrannych pracovnich
prostfedkl (pro zaky, vykonavajici praxi) a jejich
pouzivani a plnéni pozadavku na vyrobni a pracovni
prostfedky a technicka zafizeni pracovisté praktického
vyucovani.
Ovéreni formalnich podminek zafazeni Skolského zafizeni
do Skolského rejstfiku, kontrola idaju zapsanych v
rejstfiku Skol a Skolskych zafizeni, pInéni zpravodajské
povinnosti.
zpravodajské jednotky podle vyhlasky €. 364/2005 Sb. a kontrola udaju podle ustanoveni §
28 odst. 1 pism. i) Skolského zakona; kontrolované obdobi aktualni Skolni rok (R) do data
inspek&ni Cinnosti, posledni uzavifeny skolni rok (R-1) k rozhodnému dni 31. fijnu
pfislusného roku
Kontrola pInéni odpovédnosti kontrolované osoby za poskytované stravovaci sluzby ve
smyslu ustanoveni § 1 az 5 vyhlasky o Skolnim stravovani.
Ovéfeni zda je uplata za Skolni stravovani u zafizeni zfizovanych statem, krajem, obci i
dobrovolnym svazkem obci v souladu s ustanovenim § 5 odst. 1 a 2 vyhlasky o Skolnim
stravovani — uhrada za standardni stravovaci sluzby (viz § 4 vyhlasky o Skolnim
stravovani)
Ovéfeni zda jsou stravovaci sluzby pro Zaky a dalSi osoby poskytovany v souladu s
ustanovenim § 29 odst. 1 Skolského zékona a ustanovenim § 2 odst. 6 a 8 vyhlasky o

24



Skolnim stravovani

1 Ovéfeni zda ucetni doklady, které souviseji s ¢innosti kolni jidelny a osvédCuji vypocet
spotfebniho koSe a dodrZzovani stanovenych limitd jsou spravné, prikazné a srozumitelné,
v souladu s u¢innymi pravnimi predpisy.

Pravni vychodiska: Inspekéni Cinnost bude probihat podle §
174 odst. 2 pism. a) a d) Skolského zakona
a zakona ¢. 552/1991 Sb., o statni kontrole,
ve znéni pozdéjSich pfedpisu.

Zakon €. 561/2004 Sb. o predskolnim,
zakladnim a stfednim, vys§§im odborném a
jiném vzdélavani (Skolsky zékon), ve znéni
pozdéjSich pfedpisl, zejména ustanoveni §
28 - 30 Skolského zakona.

Vyhlaska €. 64/2005 Sb. o evidenci urazi
déti, zakd a studentl, ve znéni uéinném v
kontrolovaném obdobi.

Zakon €. 262/2006 Sb., zakonik prace, ve
znéni u¢inném v kontrolovaném obdobi, §
391 (s vyjimkou matefskych Skol).

Statni kontrola ve Skolach a Skolskych
zafizenich se uskutecriuje podle § 174 odst.
2 pism. d) Skolského zakona

Pravni vymezeni obsahu:

Skolsky zakon, zejména ustanoveni § 28 az
30, 119, 122 odst. 4, 123 odst. 3.

Vyhlaska €. 107/2005 Sb., o Skolnim
stravovani, ve znéni uc¢inném v
kontrolovaném obdobi.

Vyhlaska €. 364/2005 Sb., o vedeni
dokumentace Skol a Skolskych zafizeni a
Skolni matriky a o pfedavani udaju z
dokumentace Skol a Skolskych zafizeni a ze
Skolni matriky (vyhladka o dokumentaci Skol
a Skolskych zafizeni), ve znéni pozdéjSich
predpisu

Priority ve $kolnim roce: Ve $kolnim roce 2011/2012 se CSI zaméFi
zejména na zajisténi BOZ pfri vzdélavani
a s nim pfimo souvisejicich ¢innostech,
zejména vyuce télesné vychovy, pfri
mimoskolnich akcich, pfi praktickém
vyucéovani a odborné praxi.

Dodrzovani odpovédnosti kontrolované
osoby za poskytovani skolniho
stravovani

Dodrzovani zasad spravné vyzivy a
opatreni Skol proti obezité zaku.

Vystupy:

[1 Protokol
(1 Vyroéni zprava
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Statni kontrola k zajiSténi dodrzovani Skolského zakona, souvisejicich a provadécich
pravnich predpisu k zajiSténi bezpeénosti a ochrany zdravi déti, zakl a studentu.
Statni kontrola dodrzovani pravnich predpist Skolniho stravovani (opatreni proti
obezité u déti a zakl ve Skolnim stravovani).

(Zdroj, MSMT, web CSI)

8. Ekonomika a ucetnictvi

Nova vyhlaska o inventarizaci majetku a zavazku

Dne 15. fijna 2010 vstoupila v platnost nova vyhlaska €. 270/2010 Sb., o inventarizaci
majetku a zavazkl, ktera provadi néktera ustanoveni zakona &. 563/1991 Sb., o ucetnictvi
(pIné znéni vyhlasky je dostupné on-line na webu MSMT zde: http://www.msmt.cz/file/12321
)- Vyhladka se vztahuje pouze na tzv. vybrané ucetni jednotky, mezi néz patfi také
prispévkové organizace zfizované statem, uzemnimi samospravnymi celky a dobrovolnymi
svazky obci. Budou ji proto pouzivat mimo jiné téZ v8echny Skolské subjekty (Skoly, Skolni
jidelny). Vyhlaska je ucinna jiz od 15. Ffijna 2010, avSak bude prvné pouzita pfi
inventarizacich zahajenych po 1. lednu 2011, tj. povinné pro vSechny inventarizace zahajené
v letoSnim roce.

Inventarizace jako takova je jednim z nastroji pro =zajiSténi prukaznosti uc€etnictvi
organizace. Obecné lze fici, Zze nova vyhladka nepfimo klade vice duraz na zajisténi vétsi
srovnatelnosti inventarizanich vystupl (tj. evidenci inventarizanich poloZzek a jejich
setfidéni na inventarizanich soupisech) s evidenci majetku a zavazku v ucetnictvi.

VyhlaSka pro béZnou pfispévkovou organizaci nezavadi nové povinnosti, ale pouze
stanovuje jakysi formalni ramec, v ramci néhoz je nutné inventarizace provadét. Diky tomu je
ale zaplavena novou mnohdy zavadéjici terminologii, ktera neni pfehledna a jaksi zatemnuje
vyznam jednotlivych ustanoveni. Témto termindm je tak nutné porozumét, zapracovat je do
vnitfnich organiza¢nich smérnic a na formalnich ucetnich zdznamech s témito terminy
pracovat. Podivejme se na nékteré hlavni terminy, s nimiz nova vyhlaska pracuje:

Plan inventur

Podle §5 vyhlasky vybrana ucetni jednotka sestavuje plan inventur nejpozdéji do zahajeni
prvni inventury. Plan inventur obsahuje seznamy inventurnich soupisi a dodate¢nych
inventurnich soupist, které budou sestavovany v rozsahu uctovych skupin, v rozsahu
inventarizaCnich polozek nebo v rozsahu seskupeni inventarizacnich polozek podle § 8 odst.
1 pism. b). vyhlasky. Plan inventur obsahuje podle §5 vyhlaSky nejméné udaje o a)
predpokladaném okamZiku zahajeni a ukonceni jednotlivych inventur a okamZziku, ke
kterému se zjiStuji skutecné stavy, b) vzniku a zahajeni €innosti jednotlivych inventarizanich
komisi v pfipadé, Ze tyto okamziky nejsou shodné s okamzikem zahdjeni inventury, c)
ukoncCeni ¢innosti jednotlivych inventarizaCnich komisi v pfipadé, ze tento okamzik neni
shodny s okamzikem ukoncCeni inventury, kterou inventarizacni komise provadi.

Prvotni inventura

Tou rozumime cinnosti provadéné pfi inventarizaci hmotného majetku, které jsou nutné pro
vyhotoveni inventurnich soupist (§ 2 pism. a) vyhlasky). Prvotni inventuru je nutné provést v
takovém rozsahu, aby naplnila poZzadavek kladeny na rozsah a napln inventurniho soupisu,
ktery je dan § 8 vyhlasky. Vystupem je zcela logicky souhrnny inventurni soupis. Prvotni
inventura se provadi obvykle pfed koncem rozvahového dne (pfed 31.12.).

Rozdilova inventura

Timto terminem vyhlaSka rozumi Cinnosti provadéné pfi inventarizaci hmotného majetku,
které jsou nutné pro vyhotoveni dodatecnych inventurnich soupist (§ 2 pism. b) vyhlasky).
De facto jde o €innosti spojené s dokladovou inventurou, kterd mapuje zmény majetku, ke
kterym doSlo v dobé od provedeni prvotni inventury a koncem rozvahového dne.
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Prabézna inventura

Pro pribéznou inventarizaci plati obdobné ustanoveni a cinnosti jako pro prvotni a
rozdilovou inventuru (§10 vyhlasky). Obvykle pljde o inventuru zasob, kterd se provadi
pribézné béhem celého roku.

Inventarizacni polozka

Tim vyhlaSka rozumi majetek, zavazky, jina aktiva a jind pasiva, na zakladé kterych muze
byt vyhotovovan inventurni soupis nebo dodate¢ny inventurni soupis (§ 2 pismeno h)
vyhlasky). Oznacovani téchto soupisi by mélo byt podle smérné uctové osnovy a uctového
rozvrhu provadéno syntetickymi, analytickymi nebo podrozvahovymi ucty tak, aby byla
zajisténa teze o zajiSténi srovnatelnosti zavérd inventarizaci s u€etnictvim uvedena v uvodu
tohoto Clanku. Inventarizacni polozky musi byt oznaCeny nezaménitelnym inventarizacnim
identifikatorem, aby byly jednoznacéné ureny a identifikovany.

Cast inventarizaéni polozky

Casti inventarizaéni polozky vyhlagka rozumi jednotlivé véci, jednotlivé pohledavky, opravné
polozky k jednotlivym pohledavkam, jednotlivé zavazky a dalSi skuteCnosti, které lze
samostatné zjiStovat v ramci inventariza¢ni polozky (§ 2 pism. i) vyhlasky).

Inventariza€ni identifikator

Inventarizacnim identifikatorem rozumime oznaceni Casti inventarizaCni polozky, které
zajistuje jeji jednoznacné ur€eni (§ 2 pismeno n) a § 9 vyhlasky). Ve vSech pfipadech plati,
Ze inventarizaCni identifikator musi byt oznaCeni nezaménitelné. Inventarizacnim
identifikatorem majetku muze byt:

u hmotného majetku - vyrobni Cislo, jiné oznaCeni vyrobcem, dodavatelem Ci jinou osobou

u majetku, ktery je povinné veden v jinych evidencich - oznaceni v téchto evidencich (napf. u
automobill registracni znacka nebo VIN)

jiné oznaceni, které vybrana ucetni jednotka k majetku pfipoji

u pohledavky, zavazku, nehmotného majetku (zejména prava), jinych aktiv a jinych pasiv,
tedy majetku, ktery nelze zjistit pohledem - Ize pouzit jednoznacné oznaCeni uvedené na
uCetnim zaznamu, ktery doklada vznik této inventarizacni polozky, popf. jinym zpUsobem,
ktery doklada jeji existenci - tj. u faktur Cislo faktury a nazev odbératele ¢i dodavatele

Pokud nelze oznaceni k hmotnému majetku fyzicky pfipojit, je mozné toto oznaceni k
uCetnimu zaznamu, ktery tento majetek popisuje nebo jinak doklada jeho existenci.Jak z
vySe uvedeného vidite, nejde vlastné o Zadnou novinku. Jako inventarizani identifikator
muzeme dale pouzivat puvodni inventarni Cislo, které je pevné pfipojené k majetku napf.
pomoci Stitku. Inventariza¢ni identifikator muze byt i pro fyzickou osobu v ¢astecné Citelné,
nebo necitelné podobé napf. ve formé Stitku s ¢arovym kédem. Pak je vSak dle ustanoveni
vyhlasky nutna moznost prfevedeni do Citelné podoby pomoci specializované SW & HW -
CteCky Carovych kédl apod.

Dodate€ny inventurni soupis

Jde o prukazny ucetni zaznam, kterym vybrana ucetni jednotka prokazuje pfirastky nebo
ubytky stavu hmotného majetku zjisténého prvotni inventurou tak, aby byl zjistén stav k
rozvahovému dni (§ 2c, § 8 vyhlasky). Rozsah a naplf dodatecného inventurniho soupisu je
dana § 8 vyhlasky.

Inventurni zapis

Timto terminem rozumime prikazny ucetni zaznam, kterym vybrana ucetni jednotka
nahrazuje inventurni soupis pfi prubézné inventarizaci (§ 2 pismeno d) vyhlasky). Jinymi
slovy jde o nahradu inventurniho soupisu jinym prukaznym ucetnim zaznamem (tj. zapisem)
o provedeni fyzické inventury a pfipadném zuc¢tovani inventarizanich rozdild.

Inventurni zaveér

Inventurnim zavérem rozumime prikazny ucetni zaznam vybrané ucetni jednotky, které jiny
pravni pfedpis umoznuje zjiStovat skuteCny stav vybraného majetku a ovérovat jeho soulad s
evidenci vedenou podle vyhlaSky o inventarizaci majetku a zavazkl v pribéhu nékolika let.
Inventurni zavér by se nemél tykat Skolskych pfispévkovych organizaci, pokud nevedou v
evidenci sbirky muzejni povahy.

Inventariza€ni zprava
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Jde o souhrn informaci o provedenych inventurach, o inventarizacnich a zuctovatelnych
rozdilech. Jeji soucasti je seznam vSech prikaznych ucetnich zéznamd, které jsou
vysledkem inventariza¢ni ¢innosti (§ 2pism. e) vyhlasky) . Inventarizacni zprava je poslednim
dokumentem inventarizace.

vyslovné definovana povinnost upravit urCité postupy spojené s inventarizaci majetku a
zavazku vnitfnim pfedpisem. Tato povinnost vyplyva zejména z nasledujicich ustanoveni,
které souCasné predurcuji obsah a naplh této smérnice:

§ 3 odst. 3 - stanoveni zpusobu a organizace provedeni inventarizace podle § 3 odst. 1 a 2
(zejména postup sestavovani planu inventur, zfizovani inventarizaéni komise a stanoveni
pravidel a postupu jmenovani jejich ¢lenu, zajisténi podminek pro zjiStovani skute¢ného
stavu inventarizaCnich poloZek, zajisténi podminek pro ovéfovani stavu s ucetnictvim,
zajisténi soucinnosti zaméstnancl organizace, pfipojovani podpisovych zaznamu, zajisténi
zmény ocenéni majetku a zavazku, stanoveni vySe ocenéni pohledavek a zavazku, zpusob
provedeni prubézné inventarizace, postupy pro zucétovani inventarizaCnich rozdili nebo
zuctovatelnych rozdilt, postupy pro vyhotoveni inventarizacni zpravy, zplUsoby oznaceni
vSech Casti inventarizaCnich polozek nezaménitelnym inventarizacnim identifikatorem pro
jejich jednozna&né ur€eni, zpusob vedeni seznamu a popisu inventarizanich identifikatord,
a dalsi.

§ 10 odst. 2 - stanoveni zpusobu provedeni fyzické inventury pfi prabézné inventarizaci.
Jakym zpUsobem pracuje programové vybaveni (SW Majetek) ve vazbé na novou vyhlasku
ti. zejména s novou terminologii a jeji zakladni tezi na zajiSténi srovnatelnosti zavérl
inventarizaci s ucetnictvim? V soucasné dobé je jiz pfipravena nova verze programu SW
Majetek s oznaCenim 2.05, ktera (zejména na inventurnich soupisech) pracuje s novou
terminologii vyhlasky a navic obsahuje celou fadu dalSich novinek spojenych s periodickym
vydanim nové verze programu. S podporou tak zvaného modulu RozSifenych struktur a
spravného uzivatelského nastaveni zejména Ciselniku tfid majetku, pak program provadi
standardni inventarizaci a oznaceni inventurnich soupist podle u¢tového rozvrhu organizace
tj. syntetickymi, analytickymi a podrozvahovymi ucty.

(informace Cerpany z internetu)

9. Skolni stravovani

Druhy roénik celostatni soutéze jidelen s nazvem ,,0 nejlepsi ¢esky obéd“ zna uz své
finalisty jak v €¢eském tak v moravském kole. Centralni Skolni jidelna Tiebi€ uspéla v
prvnim semifinale a probojovala do finale moravského kola, které probéhlo 23. srpna
letoSniho roku.

Prvni semifinale soutéze probihalo korespondencné. Jidelna méla za ukol pfipravit soutézni
menu, které se bézné v jidelné vafi a dodrzet cenovy limit pro Skolni stravovani. Uspéla
s vybérem: polévka jahlova se zeleninou a drozdim, hlavni chod: kufeci stehno na
rozmarynu, Spenatova nadivka a zeleninovy salat.

,V dalSim finalovém klani Cekal tfebicskou jidelnu nelehky ukol. BEhem stanoveného Casu
pracovnici jidelny vafily a servirovaly odborné poroté své menu, které musi splfiovat atributy
zdravého 8kolniho stravovani. V hodnotici poroté zasedli zastupci V8eobecné zdravotni
pojistovny, Ministerstva Skolstvi, mladeze a télovychovy nebo Spole€nosti pro vyZivu, ktera
soutéZ spolec¢né s Magistratem Mésta Brna porada.

Prvni Ctyfi jidelny z moravského kola postoupily do celorepublikového finale, které je
planovano na 27. Fijna 2011 v Praze od 8.00 do 18.00 hod ve $kolni jideln& ZS Chelgického
43, Praha 3, kde je doplni nejlep$i jidelny z Ceské Casti. Cilem soutéZe je ukazat détem i
Siroké vefejnosti, ze ve Skolnich jidelnach se vafi nejenom zdravé, ale hlavné chutné. NaSe
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jidelna se umistila na krasném 5. misté a ziskala jako jedina specialni cenu spolecnosti
Bonduelle. Celému kolektivu patfi proto dik a uznani.

Centralni Skolni jidelna Trebi€ - Zafizeni Skolniho stravovani pod vedenim Bc. Drahomiry
TrnCikové, zfizované Méstem TrebiC, stémér nejvétSi vyrobni a odbytovou kapacitou
v naSem kraji. Centralni jidelna stravuje pfevazné zaky stfednich Skol z TfebiCe, Skolaky
zakladnich Skol a zabezpeCuje stravovaci sluzby pro tfebiCskou verejnost, velmi dobre
reprezentovala nejenom kuchaiské kolektivy, ale také své mésto a kraj.

Skolni mléko

podminky podpory Skolniho mléka pro matefské, zakladni a stfedni Skoly se pro pFisti Skolni
rok nemeéni. (2011/12).VySe podpory také zustava beze zmény, sdélila krajskému ufadu Eva
Hofinova ze samostatného oddéleni vnéjSi komunikace Statniho zemédélského intervenéni
fondu, Ve Smeckach 33, 110 00 Praha 1, tel. 222 871 670, e-mail:eva.horinova@szif.cz.

Dosud platné sdéleni MSMT k moznosti financovani tzv. $kolniho miléka v ramci
Skolniho stravovani (opakovana informace)

CJ: 25434/2009-60
V Praze dne 23.12.2009

Informace o mozZnostech Cerpani podpory tzv. Skolniho mléka jsou dany nafizenim
vlady €. 205/2004 Sb., kterym se v ramci spole€né organizace trhu s mlékem a milécnymi
vyrobky stanovi blizSi podminky poskytovani podpory a narodni podpory spotfeby miéka a
mlécnych vyrobkl Zaky, ktefi plni povinnou Skolni dochazku ve Skolach zarazenych do sité
Skol, ve znéni pozdéjsich predpisl, a dalSimi platnymi pfedpisy.

Poskytovani tzv. Skolniho mléka détem v materskych Skolach

Podporu Ize v souladu s citovanym nafizenim, resp. se zde provedenym odkazem
na pfimo a pfednostné pouzitelny pfedpis Evropskych spole€enstvi [Nafizeni Komise (ES) €.
657/2008, viz &l. 2], vyuzit i pro déti matefskych kol Doporucujeme vSak v této souvislosti,
aby déti v matefskych Skolach dostavaly jednorazové pouze takové mnozstvi mléEného
vyrobku, které mohou okamzité po otevfeni spotfebovat.

Zdroje financovani tzv. Skolniho mléka ve vztahu ke hmotnému zabezpeceni déti a zaku
formou Skolniho stravovani

Finan¢ni prostfedky urCené na Skolni stravovani déti matefskych Skol a Zaku
zakladnich nebo stfednich Skol nelze Cerpat na tzv. Skolni miéko.

Poskytovani skolniho stravovani se fidi zakonem &. 561/2004 Sb., o pfedSkolnim,
zakladnim, stfednim, vy$§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), ve znéni
pozdéjSich predpist, a vyhlaskou €. 107/2005 Sb., o $kolnim stravovani, ve znéni vyhlasky
¢. 107/2008 Sb.

Na Skolni stravovani existuje za splnéni podminek citovanych pravnich predpist
pravni narok. Skolni stravovani zabezpecuje pravnicka osoba vykonavajici ¢innost Skoly.

Uplata za $kolni stravovani je uréena vysi finanéniho normativu uréeného v rozpéti
finan€nich limitd podle vyhlaSky o Skolnim stravovani. V této vyhlaSce jsou soucasné
stanoveny vyzivové normy, tj. primérna mésicni spotfeba jednotlivych druhd potravin na
stravnika a den.

' Pojem 74k, pouzity v § 1 pism. a) nafizeni vlady &. 205/2004 Sb., je tieba vykladat prednostné pravé v souladu
s citovanym predpisem ES, nikoli s odkazem na zakon ¢. 561/2004 Sb., o predSkolnim, zakladnim, stiednim,
vy$§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), ve znéni pozdéjsich predpisti.
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Poskytovani tzv. Skolniho mléka se fidi pravnimi pfedpisy ES [Nafizeni Rady (ES)
€. 1234/2007, kterym se stanovi spoleCna organizace zemédeélskych trhld a zvlastni
ustanoveni pro nékteré zemédélské produkty ("jednotné nafizeni o spolecné organizaci
trhd"), a citované provadéci nafizeni Komise (ES)] a citovanym nafizenim vlady €. 205/2004
Sb.

Na tzv. Skolni mléko neexistuje pravni narok. Tzv. Skolni mléko je poskytovano
nejen za podminky, Ze se zakonny zastupce rozhodne pro jeho odbér, ale také za podminky
uzavfeni smlouvy s dodavatelem mlé&nych vyrobkd; pravnicka osoba vykonavajici €innost
Skoly, ktera je povinna zajistit svym détem nebo Zakdm Skolni stravovani, neni povinna
uzavfit takovou smlouvu. Pravnicka osoba vykonavajici Cinnost zafizeni Skolniho stravovani
nema povinnost (a z praktického hlediska ¢asto ani moznost) upravovat jidelni¢ek s ohledem
na soubézné poskytovani tzv. Skolniho mléka.

Uplata za tzv. $kolni mléko je regulovana prostfednictvim Ufedné stanovenych cen
na zakladé zakona &. 526/1990 Sb., o cenach, ve znéni pozdéjSich predpisu, cenovym
vymérem ¢&. 01/2009 Ministerstva financi, ve znéni pozdé&jSich vyméra.

Ovoce do skol

Stanoveni pfedbézného mésicniho limitu na zaka ve Skolnim roce 2011/2012

Predbézny mésicni limit, ktery se pouzije do doby stanoveni limitu na zaka pro pfislusny
Skolni rok, vypocita Statni zemédélsky intervenéni fond (SZIF) dle odst. 8 § 3 nafizeni vliady
&. 478/2009 Sb. jako podil celkové podpory pro Ceskou republiku a celkového po&tu déti ve
véku 6 az 10 let (454 532 déti) stanovené dle Prilohy Il nafizeni Komise (ES) €. 288/2009,
vydéleny po¢tem 10 mésict Skolniho roku 2011/2012.

Pfedbézny mésicni limit platny az do doby stanoveni vysledného limitu na zZaka pro Skolni
rok 2011/2012 se stanovi ve vysi 15,00 K& na jednoho Zaka.

SZIF nasledné provede vypocet limitu na Zaka pro Skolni rok 2011/2012 v souladu s odst. 9
§ 3 nafizeni vlady €. 478/2009 Sb. Tento limit se vypocita jako podil celkové podpory pro
Ceskou republiku a poétu zak( prvnich az patych roénik(i véech piihlasenych kol pro Skolni
rok 2011/2012, vyplyvajiciho z hlaSeni vSech Zadatell, po odecteni souvisejicich nakladu.
VySi limitu na zaka pro Skolni rok 2011/2012 SZIF pisemné oznami kazdému schvalenému
Zadateli do 20. fijna 2011.

Pfehled schvalenych dodavatell v projektu ,,Ovoce do Skol* pro Skolni rok 2011/2012

Pro Skolni rok 2011/2012 schvalil Statni zemédélsky intervenéni fond 24 Zadatelu
(schvéalenych dodavatell) pro dodavky produktd v projektu ,Ovoce do Skol*.

Pfehled schvalenych dodavateld slouzi Skolam, které o projekt maji zajem, ke snadné
orientaci pfi vybéru ze seznamu schvalenych dodavatell. Kazda Skola, ktera se chce
projektu zucastnit, si dle vlastniho uvazeni a vyhodnoceni nabidky vybere jednoho
schvaleného dodavatele, se kterym uzavie smlouvu o dodavani produktd v projektu ,Ovoce
do Skol“. Tento dodavatel ji dodava produkty béhem celého Skolniho roku. Pokud Skola
nebude s dodavatelem spokojena, muze spolupraci s nim ukoncit a s platnosti od dalSiho
Skolniho roku se pfihlasit k jinému dodavateli.

Prehled schvalenych dodavatel v projektu ,,Ovoce do
skol"™ pro skolni rok 2011/2012

Dodavatelé, ktefi potvrdili Ucast v projektu pro Skolni rok
2011/2012 BAT oz s.r.o. Hruby Rohozec 7,Turnov 511 01 287
89 300 Hejzdral Petr 602 285 702 hejzdral@seznam.cz
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Beskyd Frycovice, a.s. FryCovice 606 739 45 451 92 901 Ing.
Bajtek Jan 724 259 615 558 422 214 558 422 213
jan.bajtek@beskyd.cz

BOVYS, s.r.o. Dédové 40, Hlinsko 539 01 620 28 626 Nikl Jifi
602 419 545 569 425 471-2 569 424 178 bovys@bovys.cz

COME - automaty s. r. o. Rolnicka 1551/146, Opava 747 05
476 66 960 Ing. Kubinkova Petra 737 286 005 553 731 920
553 731 920 obchod@come.cz

CZ FRUIT, odbytove druzstvo Planickova 443/7, Praha 6 162 00
256 69 397 Bc. Stépanova Katerfina 731 540 014 235 094 446
235 362 992 stepanova@czfruit.cz

EFES, spol. s r.o. Hdbova 1516, P.0.Box 29, Praha 5 155 00
411 89 710 Ing. Haman Zbynék 225 990 426 225 990 429
haman@efes.cz

Fresh Fast Food s.r.o. Pod Klamovkou 1268/3, Praha 5 150 00
284 18 565 Homolova Alena 257 324 531
ahomolova@mrclou.cz

GIRA fruit s.r.o. Svata Katerina 134, Kutna Hora 284 01 273 71
603 Lusticka Petra 777 918 743 327 571 506 327 571 691
girakh@seznam.cz

H+H, spol. s r.o. Bezrucova 1442, Kladno 272 01 169 79 702
Ing. Hamous Ludék 777 874 817 312 247 522 312 247 218
hhovoce.zelenina@quick.cz

LAKTEA, o.p.s. Krajni 680, Jesenice u Prahy 252 42 250 77 333
Tvrdikova Simona 266 712 812 266 712 812 laktea@laktea.cz

M.O.Z. druZstvo péstiteld Sedlnice 56 742 56 278 41 499 Ing.
Licka Miroslav 731 414 317-6 556 745 105 556 715 647
moz.l@seznam.cz

MK Fruit s.r.o. Zerotinova 87, Sumperk 787 01 255 51 213
Kolek Ludék 777 730 333 583 221 922 583 212 611
mkfruit@mkfruit.cz
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Nifahoma s.r.o. Botevova 3099/9, Paha 4 143 00 281 95 302
Ing. Nikl FrantiSek 724 090 474 fandan@centrum.cz

01 258 66 192 Vasickova Ivana 777 755 997 571 777 717 571
777 724 vasickova@ovocentrum.cz

TEREZINY LAZNE DUBI a.s. Lazeriska 21, Dubi, PSC 417 01 417
01 286 87 264 Anelt Richard 774 174 929 ovoce@hoka-sro.cz

TES Praha, a.s. Svornosti 811/30, Praha 5 150 00 452 72 549
Flek Michal 257 324 531 257 324 533 mflek@tespraha.cz

Wastex, spol. s. r.o. tf. Tomase Bati 3067, Zlin 760 01 136 92
747 Ing. Vasko Pavel 602 735 962 573 394 034 577 221 233
wastex@wastex.cz

ZELTR AGRO a.s. Roketska 790/23, Troubky 751 02 255 41
439 Ing. MliCoch Miroslav 605 208 830 581 221 178 581 221
175 zeltr@volny.cz

ZEO TRADE, s.r.0. Radcice u Vodnan 62, Vodnany 389 01 251
59 623 Ing. Kabourek Pavel 739 507 300 383 313 318 383 385
100 pkabourek@zeotrade.cz

Dodavatelé, kteri neprojevili zajem o aktivni Ucast v projektu
pro Skolni rok 2011/2012

JAASFRUIT s.r.o. Mikulasska 1015/12, Krnov 794 01 285 92
590 Hetmerova Martina 734 448 162 519 322 953 519 322 953
hetmerova@jaasfruit.cz

KOPTRANS, spol. s r. 0. Kolm& 5/597, Praha 9 190 00 465 77
335 Kaspar Kamil 724 847 223 283 847 223 283 847 400
kaspar@vviss.cz

LUKRENA a.s. Dolni Lukavice 196, Plzen-jih 334 44 251 90 539
Zikmundova Jana 737 260 025 377 188 111 info@Ilukrena.cz
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MOREKO s.r.o. Reissova 3087/4, Sumperk 787 01 268 15 630
Ing. Pospisil Jaroslav 777 094 940 583 214 685 583 213 102
moreko@seznam.cz

VENDECO s.r.o. Nad Lesnim divadlem 1318, Praha 4 142 00
636 68 866 Filipova.

Superovoce“ (,,superplody*) je marketingovy termin vyuzivajici zajmu spotrebitelti o
potraviny prospésné pro zdravi v dobé obrovského rozsireni civilizaénich chorob.
Termin Superovoce byva extrémné bohaté na barviva, vitaminy, mineraini latky,
antioxidanty a jiné pfiznivé pusobici sloZky jako lykopen, rutin, pfirodni vosky aj. Vyuzivani
superovoce je trend vedouci k rozSifeni sortimentu, efektivnéj§imu vyuzZiti surovin, pfip. i
k omezeni pouzivani aditiv (nahrada umélych barviv, antioxidatd apod. pfirodnimi), a tim ke
zvySeni prodeje. NejCastéji se jedna o konzumaci téchto plodu ve zpracované formé&, a tak
se rozs§ifil i termin ,superstavy®, ,superpotraviny“. Vyrazné senzorické vlastnosti superovoce
¢asto neumozniuji konzumaci pfimo v Cerstvém stavu, a proto se ve formé stav nebo protlaku
michaji s jinymi druhy Stav, mlékem, nebo obohacuiji dalSi druhy potravin.

Prvni komercné uspésna ,superstava“ byla smés brusinka — jablko z r. 1963, uvedena na trh
spolecnosti Ocean Spray. To podnitilo investice do péstovani brusinek, které tak zacaly
konkurovat dominujici jable€né a pomerancové Stavé. Mezi superovoce patfi v nasSich
podminkach dfive zcela neznamé nebo nevyuzivané druhy jako plody palmy agai (Euterpe,
obr. 1.) granatova jablka (Punica granatum, obr. 2), goji (kustovnice ¢inska, Lycium
chinensis, obr. 3), mangosteen (Garcinia mangostana), noni (Morinda citrifolia), lici (Litchi
chinensis), Goc soi (plody kefe Momordica cochinchinensis rozSifeného pfedevsim ve
Vietnamu), indicky angrest (Phyllanthus emblica), australské brusinky ,muntries” (Kunzea
pomifera),

Mezi superovoce vSak z hlediska obsahu zdravotné prospésnych slozek patfi i béznéjsi
druhy jako borlvky, Svestky, vodni meloun, €erny rybiz, rakytnik FeSetlakovy (Hippophae

rhamnoides, obr. 4). (sk)

Stevia rebaudiana Bertoni (nazyvana také jako stévie sladka, stévie cukrova, sladka trava,
medove listky, stévie) bile kvetouci svétlomilna tropicka rostlina.

Jako prvni vyuzivaly rostlinu kmeny znamé jako Guarani v Paraguaji a Brazilii. Sladili si s
nim maté a pouzivali ho také v pfirodni mediciné (na paleni zahy, cukrovku, jako ustni vodu).
V roce 1931 izolovali francouzsti chemici glykosidy, které davaji rostliné sladkou chut.
Izolované slozky byly pojmenovany podle rostlin: steviocid a rebaudiosid a jsou 250-300krat
sladSi nez sachardza. Latka je stala i za tepla, neméni se jeho pH a nekvasi.

Ve 20. stoleti se zacCaly pouzivat ve velké mife uméla sladidla jako jsou cyklamaty a
sacharin, které mohou mit karcinogenni ucinky. Proto se na poCatku 70. let zaCala japonska
firma Morita Kagaku Kogyo Co., Ltd zabyvat moznosti pouzit stévii jako nahrazku cukrd v
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napojich a dalSim potravinarském primyslu. Nyni ma stévia 40% podil na japonském trhu s
umélymi sladidly. Zde se také pouziva v nealko napojich napf. Coca Cola. Nyni se pouziva
stévia ve vychodni Asii (Cina, Thajsko, Korea, Tajwan, Malajsie) ve statech Jizni Ameriky a v
Izraeli. Cina je nejvétsim producentem stevidsy na svété. DFive byla stévia velmi rozsifena i
v USA. Pokusné byla rostlina vysazena v Ontariu v Kanadé, aby se zjistilo zda ji pujde
péstovat pro komercni ucely. V USA je legalni tuto rostlinu prodavat v jakékoli formé pokud
neni oznaCena jako potravinovy doplnék. Ta sama pravidla plati pro Australii, Novy Zéland,
Kanadu, Evropskou Unii a tedy i Ceskou republiku. V Japonsku je prodavan i jako sladidlo.
Extrakt ze Stévie byl zaregistrovan pod jménem rebiana spole¢nostmi Coca Cola a Cargill.
Tento extrakt Ceka na schvélené patentu a oznacuje nekalorické sladidlo. Coca Cola planuje
prosadit toto sladidlo na americkém trhu v roce 2009.

V roce 1985 vysla studie, ktera prokazovala, Ze steviol je mutagenem (steviol je latka
ziskana ze steviosidu a rebaudiosidu, dvou nejsladSich stevioll z rostlinky). Tato studie byla
ov8em pozdéji kritizovana za zplUsob provedeni. DalSi studie ukazaly, Ze stévie zvysSila
citlivost na insulin u pokusnych krys a miize dokonce zvysit produkci insulinu. Tim napomaha
ke snizeni projevu cukrovky a jejich metabolickych projevi. Pfedbézné studie na lidech
ukazaly, Zze muze redukovat hypertenzi, ale jina studie toto vyvratila. Navzdory mnoha dal$im
studiim, které prokazuji zdravotni nezavadnost se to vladnim organizacim nezda dosti
priukazné a volaji po dalSim vyzkumu, ktery by vyvratil toxicitu vyrobka.

Vyuziti jako sladidlo
Susena Stevia rebaudiana se uziva jako sladidlo.

Steviosid se v mnoha zemich na svété pouziva ke slazeni potravin, napojd, v cukrafstvi,
konzervarenském pramyslu, pfi vyrobé& zubnich past a Zvykacek.

Pé&stovani, pouziti v CR

Rostlina se da koupit v jarnich mésicich zhruba zacatkem dubna jako venkovni rostlina ve
velkych kvétinarstvich. V obchodech s kvétinami je znama pod nazvem sladka trava nebo
stevie. Z jedné rostliny Ize ziskat az 0,5 kg suSenych listkd! Na Iéto se doporuCuje ji davat
ven a na zimu domU. Rostliny Ize dobfe tvarovat fezem, snadno obrazeji. Listy Ize uzivat jak
v Cerstvém stavu tak zmrazené nebo susené.

Také je mozné ji sehnat v suSené formé& v obchodech se zdravou vyZivou anebo
bylinkarstvich.

Sladivé latky ze stevie pfedstavuji moznou nahradu fepného cukru k ochucovani napoju a
potravin. Po velkych sporech o bezpecnosti bylo toto pfirodni sladidlo schvaleno i v ramci
EU.

Novinka: Prirodni latka ochrani jidlo pred zkazenim az po nékolik let

Stastna shoda nahod vedla k nalezeni zplsobu, jak udrZet maso, mlééné vyrobky &i vejce
nezkazené az po dobu nékolika let.

Maso ted muze zlstat Cerstvé az po nékolik let
Mikrobiolog Dan O'Sullivan z University of Minnesota nasSel vyuZiti pro bakterie, které bézné

ziji v lidskych stfevech. Jejich vedlejSim produktem je bisin, latka, ktera funguje jako
superkonzervant.
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O'Sullivan objevil schopnosti bisinu ndhodou béhem bézného vyzkumu bakterii Zijicich ve
stfevech.

Bisin ma chemickym slozenim velice blizko k nisinu, konzervantu, ktery se uz nyni pouziva v
syrech. Bisin ale navic zabiji bakterie E.coli, salmonely a listérie s takovou efektivitou, Ze
jidlo oSetfené touto latkou by mohlo teoreticky vydrzet nezkazené nekonecné dlouho.

V prodejnach do ffi let

O'Sullivan si jiz nechal objev patentovat a doufa, Ze by se potraviny s bisinem mohly objevit
na pultech obchodu do ftfi let.

Zustava vsak jesté nékolik otazek, napfiklad zda je bisin skute¢né bezpecny. To je vSak
vysoce pravdépodobné, nebot se v lidském téle béZné vyskytuje. Otazkou také je, zda se pfi
jeho pouziti nezméni chut’ potravin.

Organizace Skolniho roku 2011/2012

Obdobi skolniho vyu€ovani ve Skolnim roce 2011/2012 zacne ve vSech zakladnich Skolach,
stfednich Skolach, zakladnich uméleckych Skolach a konzervatofich ve ¢tvrtek 1. zafi 2011.
Vyuc€ovani bude v prvnim pololeti ukon€eno v utery 31. ledna 2012. Obdobi Skolniho
vyucCovani ve druhém pololeti bude ukonceno v patek 29. Cervna 2012.

Podzimni prazdniny pfipadnou na stfedu 26. fijna a Ctvrtek 27. fijna 2011.

Vanocni prazdniny budou zahajeny v patek 23. prosince 2011 a skonc€i v pondéli 2. ledna
2012. VyuCovani zaCne v utery 3. ledna 2012.

Jednodenni pololetni prazdniny pfipadnou na patek 3. unora 2012.

Jarni prazdniny v délce jednoho tydne jsou podle sidla Skoly stanoveny takto: 27. 2. - 4.3.
2012 Havli¢kav Brod, Jihlava,Pelhfimov, Trebi¢&, Zdar nad Sazavou

Zavodni stravovani

e Zfejmé nejvétSi zména se odehraje kolem stravenek. Za né tvrdé bojuji odbory i
firmy. Stravenky a dalSi poukazky pro né totiz predstavuji levny zpusob odménovani.
Z odmén ve formé stravenek, riznych poukazek &i reZijnich jizdenek totiz nemusi
platit statu Zadné dané a pojistné.

e Zatimco stat pocCita s dodateCnymi pfijmy pét miliard ze stravenek, zaméstnavatelé
naopak spocitali, Ze statni rozpoCet o témér miliardu pfijde. Napfiklad proto, Ze lidé
budou méné utracet v restauracich.

o NejvétSi problém zfejmé bude prodrazeni zavodniho stravovani. Ministerstvo financi
sice nové umozni firmam davat si naklady za provoz vyvafoven vc€etné jidla do
nakladd, ale i tak by se firmam zavodni stravovani prodrazilo o tfetinu.

Zdroj: http://ekonomika.idnes.cz

Kurzy, skoleni

Nabidka MVDr. Marie Slavickové (agentura Slavickova, www.agentura-slavickova.cz)
k pofadani odbornych kurzl a konferenci — hygienické minimum, obezita a stravovaci navyky
(pfednasejici MVDr. Dana Waltrova, Mgr. Vlastimil Chadim) probéhne na Vysociné v mésici
zafi a fijnu letodniho roku).

Zdravotnictvi

e 25. 5. na konferenci o 8kolnim stavovani v Pardubicich vyhlaSen tento den dnem
proti détské obezité, podpora ozdravnych programu na Skolach, podil Skolnich jidelen
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e MZzd CR — od zafi t.r. pob&zi celorepublikova akce, ktera bude sledovat terénnimi
pracovniky hygienické sluzby kvalitu potravin a sortiment dodavanych potravin a
potravinafskych produktt do Skol a Skolskych zafizeni nejenom ve Skolnich jidelnach,
ale i v bufetech na Skolach bez rozdili zfizovatele a provozovatele stravovacich
sluzeb

Nové predpisy

Vyhlaska o stanoveni hygienickych poZadavku na koupalisté, sauny a hygienické
limity pisku v piskovistich venkovnich hracich ploch

Citace: 238/2011 Sb. Castka: 87/2011 Sb.

Na strané (od-do): 2938-2978 Rozeslana dne: 25. srpna 2011

Druh predpisu: Vyhlaska Autori predpisu: Ministerstvo zdravotnictvi
Datum prijeti: 10. srpna 2011 Datum ucinnosti od: 25. srpna 2011
Platnost predpisu: ANO Pozn. kuc.: vyj. viz § 43

Vydano na zaklade:

258/2000 Sb.
Predpis rusi:
135/2004 Sb.; 292/2006 Sb.

Vyhlaska €. 147/2011 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 73/2005 Sb., o vzdélavani déti, Zaka a
studentii se specidlnimi vzdélavacimi potfebami a déti, Zaki a studentii mimoradné
nadanych

o zavedeni vyrovnavacich opatteni, definovani zaki se socialnim znevyhodnénim,
¢innost asistentll pedagoga, Uiprava formalnich nélezitosti zatazovani do vzdélavani

e davodova zprava

e UCinnost 1. 9. 2011

« Castka 56 Sbirky zakont CR

Vyhlaska €. 116/2011 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 72/2005 Sb., o poskytovani
poradenskych sluZeb ve Skolich a Skolskych poradenskych zafizenich

e znové Upravy: posileni informovanosti, definovani ¢asovych lhiit pro né€které tkony v
poradenstvi, definice vazby na nové maturity, ¢asového omezeni platnosti doporuceni

e davodova zprava

e Ucinnost 1. 9. 2011

o Castka 43 Sbirky zakont CR

Vyhlaska €. 109/2011 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 74/2005 Sb., o zajmovém vzdélavani,
a vyhlaska €. 110/2011 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 492/2005 Sb., o krajskych
normativech, ve znéni pozd¢jsich predpist

e pfistup déti z ptipravnych tfid zakladni Skoly a déti zatazenych do piipravného stupné
zakladni Skoly specidlni do Skolskych zatfizeni pro zdjmové vzdélavani pii zékladnich
Skolach a tomu odpovidajici Gprava vyhlasky o krajskych normativech

e davodova zprava

e Ucinnost 31. 8. 2011
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« Castka 41 Sbirky zakont CR

Vyhlaska €. 54/2011 Sb., kterou se meni vyhlaska ¢. 177/2009 Sb., o blizSich podminkach
ukoncovani vzdeélavani ve stfednich Skoldch maturitni zkouskou, ve znéni pozdéjsich predpist

o technicka novela — po generalce maturitni zkousky
e ucinnost dnem 10. 3. 2011
« Castka 19 Sbirky zakont CR

Vyhlaska €. 436/2010 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 108/2005 Sb., o $kolskych
vychovnych a ubytovacich zarizenich a Skolskych ucelovych zarizenich

e zjednoduseni agendy uplaty v domové mladeze, moznost ubytovani zakt zdkladnich
Skol v domovée mladeze, zruseni pripravného stupné zékladni Skoly specialni jako
Skolského ticelového zatizeni

e davodova zprava

e Ucinnost 1. 9. 2011, dilem 1. 1. 2011 (moZnost ubytovani zaka zédkladnich Skol v
domové mladeze)

o Castka 151 Sbirky zakont CR

(Zdroj: Skolsky portal Kraje Vysocina, Mgr. V. Kr¢al)

Zmény, které ptinese novy zdkonik prace : pfescasy, prace o vikendu a v noci, zkuSebni doba,
odstupné, pracovni doba, moznosti vypovédi, prace na dobu urcitou, dohody o provedeni
prace.

(informativni charakter)

Projekt Five-a-Day

Institut potravinaiského obchodu (The Institute of Grocery Distribution - IGD) ve Velké
Britanii, resp. skupina ,Composite Food and 5 A Day Working Group“ pusobici v ramci
Industry Nutrition Strategy Group (INSG) vypracovala navod (guidelines) Best Practice Guide
to Calculating and Communicating Fruit and Vegetable Portions in Composite Foods
(pdfitykajici se viceslozkovych potravin obsahujicich zeleninu, pfip. ovoce, jako jsou napf.
konzervy fazoli s rajskou omackou a polévky na bazi zeleniny. Tyto potraviny maji obsahovat
méneé soli, cukru, nasycenych tuki a mohou byt oznaceny heslem ,Five-a-Day“. Cilem je
pomoci spotfebitelim pfi sestavovani zdravé stravy, tzn. v€etné zvySeni konzumace potravin
obsahujicich ovoce a zeleninu. Spotfebitelim by se tim méla usnadnit moznost splinit
doporuceni na konzumaci 5 porci ovoce a zeleniny denné (nejméné 400 g), vyrobcum by se
mél zvysit obrat u takto oznacenych vyrobkd.

Za pramérnou porci ovoce a zeleniny pro dospélého Clovéka se povazuje ca 80 g (mezi
jednotlivymi druhy jsou rozdily).

Priklady velikost porci z hlediska doporuceni ,Five-a-Day"

Ovoce Susené ovoce [Zelenina Stavy Lusténiny

1 stredni 3 susené 2 vrchovaté [Sklenice 100% |3 vrchovaté
banan merunky |Zice hrasku [ovocné nebo  |IZice fazoli Ci
3 IzZice 2 suené fiky [2 ruzi¢ky zeleninové cizrny,
kompotu brokolice Stavy, ale Ludténiny

1 |Zice 4 sudené 1 hrst salatu [Stava se denné jmohou tvorit

pocCita jen jako denne jen
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rozinek jablecné jedna porce, ljednu z 5 porci
krouzky bez ohledu na [bez ohledu na

/2 7 cherry vypité mnozstvilsnédené

grapefruitu rajCat mnozstvi

Zdroj: NHS

EU Food Law, 2011, ¢. 496, s. 9

Nové publikace:

,Doba jedova“, autori: Prof. RNDr. Anna Strunecka, DrSc., fyziolozka a biolozka a
Prof. RNDr. Jiri Patoc¢ka, DrSc., profesor toxikologie, napsali dobfe ¢tivou knihu pro
vefejnost o Skodlivych latkach v potravinach, napojich, Iécich nebo kosmetice.

Ostatni:

Novinky potravinaiskych vyrobkd, pracovnich odévd, hygienickych a mycich prostfedkd pro
stravovaci provozy v zastoupeni potravinafskych a gastro firem pfevazné regionalniho
charakteru.

Informace Mistni Agenda 21 a Zdravy kraj Vysoc€ina

Finanéni podpora pro realizatory MA21 a Zdravi 21 = Zasady Zastupitelstva kraje
Vysocina pro poskytovani dotaci na podporu naplfiovani a propagace principt mistni
Agendy 21 a Zdravi 21 v kraji Vysoc€ina.

Zadatelem muzZe byt

1Skola zafazena do sité& $kol podporuijici zdravi v projektu Zdrava $kola
(vice o projektu Skola podporuijici zdravi na www.program-spz.cz)
1Obec, mikroregion ¢i svazek obci realizujici MA21

INestatni neziskové organizace registrované v Databazi MA21, jejichz
projekt ma celokrajsky dopad

Podpora v letech 2007 - 2010

ROK POCET PROJEKTU VYSE PODPORY

2007 11 319.700 K¢

2008 41 1.806.364 K&

2009 59 2.882.564 K&

2010 43 2.000.000 K&

CELKEM 154 7.008.298 K¢&

Pfedpokladané podminky podavani Zadosti pro rok 2011
IPfedpokladana vyse alokace: 2.500.000 K&

IMinimalni vySe dotace: 5.000 K¢

IMaximalni vySe dotace: 60.000 K¢

IPfispévek ze strany kraje maximalné: 60% celkovych uznatelnych
nakladu

[V kalendarnim roce bude moci 1 Zadatel ziskat podporu pro 1 projekt
Pfiklady podporenych aktivit

1Zavadéni principt zdravého zivotniho

stylu do skol

[IPfeména Skolnich zahrad na pFirodni

ucebny

IBudovani nau€nych stezek
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10svétoveé kampané

Informacéni a vychovné materialy

k udrzitelnému rozvoji

Vice informaci poda koordinatorka projektu Zdravy kraj

Vysoc¢ina a MA21: Mgr. Dana Kratochvilova (tel.¢.: 564 602 586, email:kratochvilova.d@kr-
vysocina.cz

Nabidka: Jiz n¢kolikatym rokem funguje projekt Sbér oleje - www.sberoleje.cz.

Spoluprace s riznymi MS a ZS, jidelnami a restauracemi, od kterych tento pouZity rostlinny
olej firma svazi a pfepracovava. Za kazdy kilogram oleje vyplaci Skole (jideln€ atd.) 3 K¢, je
vytvofen pro Zéky, ktefi budou donaset tento olej do skol, tzv. katalog odmén (viz webova
stranka).

Okres Zd’ar nad Sazavou — konéi volebni obdobi pani Jaroslavé Kafkové ,vedouci kolni
jidelny v.v., ktera zastupovala pracovniky skolniho stravovani v OROSu CMOS, vytipovani
nového zastupce.

Dne 6.- 7. 10. 2011 probéhla porada metodikli $kolniho stravovani krajskych tafadu na Kleti u
Ceského Krumlova, kde se dokon¢ovala piiprava novely vyhlasky o $kolnim stravovéni, na
poradu byly pozvani zastupci MSMT CR, MZd CR, CSI. Spole¢na dlouha diskuse se vedla o
vyzivovych davkéach pro déti, byl predstaven program NUTRICOM ke sledovani nutri¢ni
urovné Skolniho stravovani hygienickymi stanicemi, feSena problematika kontrolni ¢innosti
ve Skolnich jidelnach. Velice vstficny postoj z ministerstva Skolstvi pfislibil a potvrdil
moznost dalSiho fungovani stravovacich sluzeb v nadchdzejicim obdobi.

Zapsala:

Olga Johanidesova

oddéleni organizace Skolstvi

odbor Skolstvi, mladeze a sportu

tel.:  +420 564 602 955

fax.: +420 564 602 429

e-mail: johanidesova.o@kr-vysocina.cz

2011-09-20, 2011-10-10

Krajsky urad Kraje Vysoc€ina

Zizkova 57, 587 33 Jihlava, Ceska republika

IC: 70890749, bank. spoj. Volksbank CZ, a.s., €.4.: 4050005000/6800
ij V}‘Sﬂﬂiﬂﬂ web: www.kr-vysocina.cz facebook: [FTFTT

Pro okres Havli¢ktv Brod probéhne porada pro vedouci zafizeni $kolniho stravovani

dne 14. 10. 2011.

Slouzi jako metodicka pomucka pro vedouci zafizeni Skolniho stravovani v kraiji.
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Spectitoi skoly Tisnovski 116 Vi Bites 2 |spec skoivaskol zarizeni |42 fano 1100 i
23.[S0U Jana Tirave Tvriova 239 Vi Bites ZR_|sieani - ohee 12 funo 15620 i
CELKEM 29313 Ts04238 31549 T

08





Nazev zafize

Zfizovatel

feditel/feditelka

telefon Fedit

Mobil feditel zéastupce (pro TV)

sekretariat

Ekonomicky tsek

ukromd ZUS, s.r.0. HB, soukromni opos! ed.) 569 426 783 603 282 924
Farmeko - $Z3. SOS. SOU. s.T. o. lava soukromni aiwirt Lubomir, PacdDr. CSc.. Klofi¢ 67 306 261 605 142745 7307003 73062 567306261 | farmeko(@farmek [sww farmeko.
Ferska akademic, . T. . lava soukromni licka Ladislay, PhDr. 67310 133 602735214 567306 128 7310133 7306 1 567306 128 | reditel@mg-akad [ me-akad:
Soukr. VOS graficki a SUS grafickd, . 1. . Kiizova 18 lava soukromni Dusék Milan, Mr. 67312075 7312075 73103 reditel@susg.cz [www susgcz
8__|Soukroma VOS socidlni, 0. p.s. Matky B fava, soukromni Dvordkov Jana, Mer. 67312 629 73126 svoss@ji oss i
9| Soukromé gymnézium AD FONTES. 0.p. . ibichova 18 lava soukromni avlasova Jana, Mgr. 67300 853 737607 862 7300 85 73008 adfontes@iol.cz
0_|Soukromé SOU a U stavebnt, o. p. s [Jiriskova 32 lava soukromni Hirubes Lubomir, Ing. 67 550 241 567550293 7550 36 7550 24 psi-sou@)
T._|SECR. soukroma SOS. s . . ifovska 9 lava soukromni tek Ladislav, RNDr. 67309773 603 195 673 567308 928 7308 92 7308 92 7309 55 a
i Hradskd 276 jumpolec soukromni Loskotova Marie, Mgr. 565532 168 723 547067 5532 16! 5532 16! 55321
4._|VOS. SOU spoletného stravovani a Hotelova Skola SCMSD. . r. o. [Slovanského bratrstvi 1664 elhfimov. soukromni Dvorak Jitt 565 324 280 724049 762 565350 628] 565350 628 5325955 5350 626 53506 hs.pe@telecom.cz [wwwhs pecz
7._|Soukrom SOS a SOU. s. . o. [Znojemska 1027 Tebic soukromn Emeova Véra, Mer 568 841 880 608 468 184 8841003 8 841 880 884151 kol 2 [ vostry morava.cz
T kého 10 Zar nad Sézavou 7 soukromni usil Zdenk, Mr. 566 624 086 603815377 566622 587| 566 622 586 6624086 | 566 622 086: 7 6622586 |zmusil@ =
2. U Klafirku | 7R soukromn Holemfova Milada, PhDT. 566 620 635 6 625 865 566 625 865 ) holemarova@secr.cz
3 [Tysova 239 7R obec Sabacki Marie, Ing 566532 321 607107092 566532321 566532321 66 532 321 566532321 566532321 __|info@sou-velkabites.com






[Chotéhor

15[ Smeffal Viadia. M

Centrum -Dim dét & mldere 202 et nad Sizavou 569 720 537
i 061 3 mlideze u Aleic Masarvkovs 2109 Havlickin Brod 569 427 874 netcz
Jid Jclenova 102 i nad 569 452 679 [ddm svetia@tiscal.cz
unior Jisko volného Eas Tyriova 793 Chotéhor 569 626 636 [dd
eisk domov ovi Ves u Chotgbore | HB_|Coufalovd Ercla 569 621 522
5 o licki Brod HB_[Stloukalovi Ev Vi 569 422 171
i kol o licki Brod M 569 422 2
5 i o licki Brod s, Mg 569 425 635 [specskoly@pihb. highiands cz
5[ Zuliini skola Hofman Frantick 569 726 5 c@uiscalicz
0 i [Chotéhor HB_|Danielkovi Drahorira, Mar 569 624 5

2
[ach@gch.cz
2

mnizium VOS 3 ol HB_[Radomir Nulicek, M. 569 726 0: =
I i Havlickin Brod HB_[Brezinovi Anna. RNDI 569 433 570 [ahb@ahb.cz
Havlickay Brod Forman Jii, Mer, 569 428 813 |forman@oniss.cz
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