Pfiloha k dopisu €.j.: 53094/2014 — Zapis z porady ved. odb.HDM KHS a HSHMP
na MZ dne 3. 10. 2014

Uvadeéni informace o pritomnosti alergenti v pokrmech
Stanovisko MZ — rijen 2014

Dnem 13. prosince 2014 se stava pouzitelnym nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1169/2011 ze dne 25. Fijna 2011 o poskytovani informaci o potravinach spotfebitelim,
0 zméné nafrizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1924/2006 a (ES) €. 1925/2006 a
o zruSeni smérnice Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise
1999/10/ES, smeérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise
2002/67/ES a 2008/5/ES a nafizeni Komise (ES) €. 608/2004. V této souvislosti se mnozi
dotazy na uvadéni informaci o alergenech pfitomnych v pokrmech. Nafizeni (EU)
¢. 1169/2011 nestavi zadnou povinnost na to, aby tato informace v pfipadé pokrm0 byla
poskytovana pisemné, a je na jednotlivych €lenskych statech, jak plnéni této povinnosti
zajisti.

Podle § 9a zakona €. 110/1997 Sb., ve znéni zakona €. 139/2014 Sb., je ,provozovatel
potravinarského podniku, ktery uvadi na trh pokrmy pii poskytovani stravovacich sluzeb
nebalené nebo jsou-li zabaleny v misté prodeje na Zadost spotfebitele nebo zabaleny bez
pfitomnosti spotiebitele do hotového baleni pro pfimy prodej, je povinen viditelné zpristupnit
snadno Citelnou informaci o nazvu potraviny podle ¢l. 9 odst. 1 pism. a) narizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) &. 1169/2011 a o vyskytu latky podle &l. 9 odst. 1 pism. c¢) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011. Informaci o konkrétni latce podle ¢l. 9
odst. 1 pism. c) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 je provozovatel
potravinarského podniku, uvedeny ve vété prvni, povinen na vyzZadani spotfebitele nebo
jinou formou sdélit anebo jinou formou viditelné a snadno Citelné zpfFistupnit.*

Je tedy na provozovateli, jak splnéni stanovené povinnosti zajisti, ale v kazdém pfipadé
informaci o alergenech poskytnout musi.

Je nutné, aby seznamy obsazenych alergenl a informace predavané zakaznikovi byly
aktualni. Z tohoto dlvodu je nutné aktualizovat receptury pokrm(, zohlednit nabidku novych
pokrmu, brat v Gvahu operativni Gpravy pokrmu nad ramec receptury (napf. mimofadné
dochuceni s6jovou omackou, zahusténi moukou), a mit na paméti variabilitu pouzivanych
surovin.

Pfi kazdé zméné v receptufe musi byt zrevidovany i obsazené alergeny a nasledné
aktualizovan jejich soupis. V pfipadé variability surovin, kdy mize existovat moznost
deklarovana vyrobcem, Ze surovina muze obsahovat alergen, nebo jeho obsah nelze
vyloucit, je vhodné pfitomnost alergenu deklarovat vzdy.

Zakaznik by mél byt dopfedu informovan o tom, kde informace o alergenech pfitomnych
v pokrmu obdrzi, nebo je mu tato informace pfimo sdélena, napf. formou pisemné informace
v jidelnim listku.”





