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~Cesko-francouzsky projekt
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zameéreny na oblast vzdéldvan
v gastronomil

@ Uvodni informace o projektu

Projekt Cooking Together (Vafime spole¢né)

Program podpory:  Erasmus+, Klicova akce 2: Strategickd

partnerstvi, ¢islo projektu 2014-1-CZ01-KA201-001986

Koordinator projektu: ~ Kraj Vysocina

Hlavni partner projektu: Région Champagne-Ardenne

Dalsi partneri projektu:

e \/lysocina Education, Skolské zafizeni pro dalsi vzdeldvani
pedagogickych pracovnikd a stfedisko sluzeb Skolam, pfi-
spévkovd organizace

e Obchodnf akademie a Hotelova Skola Havlickdv Brod

e Hotelova Skola Svétla a Strednf odborna Skola Femesel Velké

e Obchodni akademie Dr. Albina Brdfa, Hotelova Skola a Jazy-
kovd Skola s pravem statnf jazykové zkousky Trebic

e Obchodniakademie, Stfedni zdravotnicka Skola, Stfedni od-
bornd Skola sluzeb a Jazykova Skola s pravem stdtnf jazyko-
vé zkousky Jihlava

e Académie de Reims

e Académie Nationale de Cuisine (Akademie narodni kuchyng)
- Champagne-Ardenne

e |ycée des Métiers de Bazellles

e |ycée Professionnel — Lycée des Métiers Gustave Eiffel

e (Centre de Formation d’Apprentis Interpro de ['Aube Termin realizace: 1. 9. 2014-31. 8. 2016

e |ycée Polyvalent Denis Diderot Pracovnijazyk:  anglicky jazyk

Cile projektu:
e zlep3en( kvality a vzdéldvaci nabidky v obou re- Popis projektu:
gionech Cesko-francouzsky projekt zaméFeny na oblast vzd&la-
e rozvoj novych a inovativnich pfistup vani v gastronomii umoznuje vsem zucastnenym partne-
e podpora sifenf osvédcenych postupll ze zicast- ram vymenu zkuSenosti napfi¢ rlznymi tématy z oblasti
nenych Skol gastronomie: spoluprdce kol s firmami, vyuzivani mistnich
e vymena zkusenosti v oblasti vzdélavaniv gastro- broduktl, biopotraviny, gastrokultura atd. V rdmci projektu

brobihaji mezindrodnf projektovd setkdni (transnational
broject meetings), béhem nichZ se setkdvaji zastupci skol,
Skolskych zafizenf a jejich zfizovatell z Vysociny a z Cham-
pagne-Ardenne a seznamuji se se systémem a principy
vzdéldvan( v oblasti gastronomie v obou regionech. Kromé
toho probihaji kratkodobé stdze pedagogickych pracovniki
zapojenych 3kol (short-term joint staff training events),
pfi kterych se spolecné vaff vybrané recepty, které bu-
dou soucdstl vystupu projektu. Spole¢né vafeni umoznuje
Ucastniklim staze predstavenfsi a vzdjemné prodiskutovani
rdznych technologickych i metodickych postupl a ndsled-
nou oboustrannou inspiraci.
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® Mobilita 1
17.-20. 2. 2015 Kraj Vysocina

/ Jihlava, Trebic
transnational project meeting

Francouzsti ucastnici mobility:

e feditel CFA Interpro de ['Aube

e feditel Lycée des Métiers de Bazeilles

e Feditel Lycée Polyvalent Denis Diderot (Langres)

e 1 zdstupce za Académie National de Cuisine - Champagne-
-Ardenne

e 3 z3stupci za Regionalnf ufad Champagne-Ardenne

Program:

e prezentace Ceského vzdéldvaciho systému se zaméefenim na
vzdéldvani v oblasti gastronomie

e prezentace Ceskych partnerd projektu

e prohlidka Obchodni akademie, Stfedni zdravotnické Skoly,
Stfednf odborné Skoly sluzeb a Jazykové Skaly s pravem statni
Jazykové zkousky Jihlava

e exkurze do kuchyné mfstnirestaurace, diskuse na téma spolu-

nrace skol a firem

e prohlidka Obchodnf akademie Dr. Albina Brafa,

Hoteloveé Skoly a Jazykoveé Skoly s prdvem

statnf jazykoveé zkousky Trebic
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Program:
“J ' ’ w /da—.j‘fd-,l e prezentace systému vzdeldvani ve Francii se zamérenim na

stfednf odborné skoly

e prezentace francouzskych stfednich skol zapojenych do pro-

jektu

e prohlfdka stfednf Skoly v Bazelilles

e navStéva stfedni zemédelské skoly v Saint Laurent a jejich
hospodarského dvora a prodejny mistnich produkt

e ndvstéva stfedni odborné skoly v Charleville-Mézieres

e exkurze - skolnf restaurace

setkanf's ceskymi studentkami pomaturitniho studia v Bazell-

les (pochazejicimi z Kraje Vysocina)
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© Mobilita 2
10. - 13. 3. 2015
Champagne-Ardenne --
/ Bazellles, Sedan, Charleville-Méziéres

transnational project meeting

Cesti ucastnici mobility:

e 4 z3stupci za Krajsky ufad Kraje Vysocina

e 1 zastupce za Vysocina Education, Skolské zafizenf
pro dalsf vzdélavan( pedagogickych pracovniki
a stredisko sluzeb Skolam, pfispévkova organizace

e feditel Obchodnf akademie a Hotelové skoly Havlickav Broa FPUIW T A\

e feditelka Obchodni akademie Dr. Albina Brafa, Hotelové skoly i~ ~ e P
a Jazykové Skoly s pravem statnf jazykové zkousky Trebic ¥ = =N

o Feditelka Hotelové Skoly Svétld a Stfedni odborné skoly femesel

VVVVV

A T
e l“-c- s
N

44444

e z3stupce feditele Obchodni akademie, Stfedni zdravotnické
Skoly, Stfedni odborné Skoly sluzeb a Jazykové Skoly s pravem
statnf jazykové zkousky Jihlava
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O Mobilita 3
12.-17. 4. 2015
Kraj Vysocina / Velké Meazifici,
Havlickdv Brod
short-term joint staff training event

Francouzsti ti¢astnici mobility:

e 1z3stupce Regiondlniho uradu Champagne-Ardenne

e 1z3stupce za Académie Nationale de Cuisine -
Champagne-Ardenne

e 1zastupce za Lycée des Métiers de Bazeilles

e 1zdstupce za Lycée Polyvalent Denis Diderot (Langres)

e 1zastupce za Lycée Professionnel - Lycée des Métiers
Gustave FEiffel (Reims)

e 1zdstupce za CFA Interpro de I'Aube (Troyes)
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Program:
e spolecné varen( vybranych ceskych receptd
e exkurze - pivovar v Havlickoveé Brodé

e navsStéva obchodu s mfstm’mi potravinami
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nfho centra odborného vycviku

REGION

CHAMPAGNE
RDENNE &

- Erasmus+



KrajVysocina

Cesko- -francouzsky proje S5 AR (St
™' zaméreny na oblast vzdéldvani | 7 " kg duTeT o
v gastronomi Wi nik WE 27 oz6N H

©® Mobilita 4 Program:
21.-26. 6. 2015 e spolecné varen/
Champagne_Ardenne / Langres francouzskych mistnich receptd

. e e exkurze do mistniho malého pivovaru

short-term joint staff training event o B ST, Brode
Sampanského

e navsStéva obchodu s mistnimi potravinami

e degustace mistnich syrd

e prohlidka hostitelské Skoly

Cesti Géastnici mobility:

e 1zdstupce za Krajsky Urad Kraje Vysocina

e 1zdstupce za Obchodnf akademii Dr. Albina Brafa, Hote-
lovou Skolu a Jazykovou skolu s pravem statnf jazykové
zkousky Trebic

e 1zdstupce za Obchodnf akademil, Stfednf zdravotnickou
Skolu, Stfednf odbornou Skolu sluzeb a Jazykovou Skolu
s prdvem stdtnf jazykové zkousky Jihlava

o 2 zéstupci Z3 Hotelovou Skolu Svétld a Stfedni odbornou
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e D z3stupci za Obchodnf akademii
a Hotelovou skolu Havlickdv Brod
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® Mobilita 5
20.—25. 9:2015 e spolecné varen( Ceskych receptd
Kraj VYSOClna /TI"EbIC, thlava ndvstéva Hospodarského dvora

short-term joint staff training event v Bohuslavicich
setkanis mistnimvyrobcem medu

Francouzsti uéastnici mobility: ArOMIIEKY oS! /RO

e 1z3stupce za Regiondlnf tfad Champagne-Ardenne navsteYa v/eget/ananske s 2ie

e 1zdstupce za Académie National de Cuisine — Cham- ce UL 'Y
pagne-Ardenne

1 zastupce za Lycée des Métiers de Bazellles

1zastupce za Lycée Polyvalent Denis Diderot (Langres)

1z3stupce za Lycée Professionnel - Lycée des Métiers
Gustave Eiffel (Reims)

* 1 zastupce za CFA Interpro
de I'Aube (Troyes)

REGION

CHAMPAGNE
RDENNE &




KrajVysocina

(<1,0)

~ Cesko- -francouzsky projekt
' zaméreny na oblast vzdélavani
v gastronomi

© Mobilita 6
11.-16. 10. 2015
Champagne-Ardenne / Troyes

short-term joint staff training event

Cesti ucastnici mobility:

e 1zastupce za Krajsky urad Kraje Vysocina

e 2 zdstupci za Obchodni akademii Dr. Albina Brafa, Hotelovou Skolu
a Jazykovou skolu s prdvem stdtnf jazykové zkousky Trebic¢

e 1z3stupce za Obchodni akademii a Hotelovou skolu Havlickdv Brod

° ] zéstupce za Hotelovou skolu Svétld a Stfedni odbornou skolu Feme-

e D z3stupciza Obchodniakademii, Stfednf zdravotnickou Skolu, Stfed-
ni odbornou skolu sluzeb a Jazykovou Skolu s pradvem stdtnf jazykové
zkousky Jihlava

Program:

e spolecné varenf francouzskych receptd
e exkurze - mistnirestaurace a restaurace s michelinskou hvézdou
e navstéva prodejny regionalnich potravin

e navsStéva veletrhu Sumivych vin

e exkurze do exkluzivniho vinného sklepa

prohlidka francouzské senatni kuchyné
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