Omezovani nadbyteéného pouzivani plastt

Hygienicka stanice hlavniho mésta Prahy (dale jen "HSHMP") podporuje trend omezovani nadbyte¢ného
pouzivani plasta. Stale plati, ze pro kontakt s potravinami, i z hlediska hygienickych pozadavk, jsou
nejvhodnéjsi klasické materialy, jako je sklo, keramika, porcelan a kvalitni nerezova ocel. HSHMP
obdrzela mnozstvi dotazi k problematice omezovani jednorazovych oball a plastu, ze kterych vyplyva, ze
mezi spotiebiteli i provozovateli podnikii je mnoho nejasnosti, co je, a co neni v souladu s platnou
legislativou.

Pro usnadnéni orientace v problematice uvadime nejCastéjsi dotazy a odpovédi.

Ve Skolach a Skolskych zafizenich ted probihaji rizné predvanocni akce spojené s ochutnavkami napoji a
pokrmU pro rodiCe, vefejnost, obchodni partnery. Néktera zafizeni pouzivaji také jednorazové nadobi, popfipadé
hodlaji vyuzit nékteré vybaveni opakované. Pfiklady pro stankovy, restauraéni prodej Ize obdobné aplikovat i ve
Skolach a Skolskych zafizenich:

1/

Dotaz:

Je legislativné zakazano nalévani napoju do zakaznikem pfinesenych nadob nebo opakované
naplnit jednorazovy kelimek?

Odpovéd:

Platna legislativa Zadny zékaz nalévani do pfinesenych nadob zdkaznikem ani opétovné plinéni
jednorazového kelimku v drZzeni zakaznika nezakazuje. Nicméné provozovatel stanku nebo
restaurace musi mit k takové €innosti vytvofeny podminky, které musi zajistit, aby uvedené nadoby
nekontaminovaly jeho provozovnu a vydavané napoje. Je nutné si také uvédomit, Ze v pfipadé
prodeje potravin do nadob &i dalSich oball pfinesenych koneénymi spotfebiteli nema provozovatel
moznost ovlivnit hygienicky stav pfinesenych nadob/oballl. Tato skuteénost musi byt feSena
provozovatelem potravinafského podniku v ramci vnitfnich postupl zaloZenych na zasadach HACCP.
Tyto postupy musi zarucit, Ze nedojde ke kontaminaci jim prodavanych potravin dal$im spotfebiteldm
Ci ke kontaminaci surovin, z nichz jsou tyto potraviny &i pokrmy vyrabény. Jako pfiklad Ize uvést to, Zze
musi byt nastavena takova opatfeni, aby nedoS$lo ke styku prodavanych potravin s povrchy, na kterych
byla poloZzena spotiebitelem pfinesena nadoba apod.

2/

Dotaz

MuzZe provozovatel stanku nebo restaurace odmitnout naplnit donesenou nadobu zakaznikem?

Odpovéd:

MUze. Napfiklad z ddvodu mozné kontaminace jeho provoznich zafizeni, protoZze nema pro tuto
Cinnost vytvofeny dostatecné podminky. Ddvodem miize byt i obava, Ze pfinesena nadoba muze byt
napf. znecisténa (a zakaznik tvrdi, Ze je Cistd). V pfipadé naslednych zdravotnich problémd
zakaznika bude provozovatel obtizné prokazovat, Ze zdravotni obtize vznikly v disledku znecisténého
obalu zakaznika a nezpusobil je vlastni vydany napoj.

3/

Dotaz:

MGze provozovatel stanku nebo restaurace sam odebirat prazdné jednorazové kelimky od
zakaznikQ (pfipadné je posbirat), ty v zazemi umyvat a nasledné opétovné v nich vydavat
napoj?

Odpovéd:

NemuUzZe. Provozovatelim stanki a restauraci opétovné pouzivani jednorazovych obald k
opakovanému pouziti zakazuje platna legislativa. Rozdil oproti odpovédi na otazku €. 1 vyplyva ze
skuteCnosti, ze zakaznikem obdrzeny jednorazovy kelimek je ve vlastnictvi zakaznika, a ne
provozovatele podniku. Zakaznik po opétovném naplnéni pije ze svého kelimku.

4/

Dotaz:

MUGzu v kavarné pouzivat nerezova nebo bambusova bréka opakované?

Odpovéd:

Bréka k opakovanému pouziti v kavarné nebo restauraci nejsou prili§ vhodna, protoze jejich uzky
vnitfni prostor je obtizné Cistitelny. Bézny zpUusob myti nemusi byt dostateCny pro odstranéni zbytku
napoju a slin predchoziho zakaznika. Existuje zde riziko mikrobialni kontaminace nebo pfenosu
patogend. Pro tato zafizeni spiSe doporu€ujeme pouzivani jednorazovych bréek z ekologickych, v
pfirodé rozlozitelnych materialt. Pro zakazniky, ktefi maji zajem o své ekologické chovani je pak
feSenim nosit si vlastni, napf. nerezové bréko, které si zakaznik sam pomoci &isticich $téteckl doma
umyije.

5/

Dotaz:

Jaké jsou hygienické pozadavky na papirova bréka?

Odpovéd:

Mimo tzv. ,zdravotni nezavadnosti, ktera by méla byt deklarovana dodavatelem, musi br¢ko splfiovat i
poZadavek na odolnost pro dané pouziti - bréko by mélo zlUstat funkéni po dobu konzumace
napoje. Soucasné nesmi senzoricky ovlivilovat konzumovany napoj. | tyto vlastnosti by mél garantovat

dodavatel.




6/
Dotaz: Je mozné ve stanku nebo restauraci pouzivat vratné plastové kelimky?

Odpovéd: |Ano. Pouzivani vratného nadobi, napf. ze skla nebo porcelanu, je zcela bézna praxe. Zasadnim
rozdilem u plastového vratného nadobi je nejen vyrazné nizsi odolnost plastu (napf. polypropylenu)
vaci mechanickému poSkozeni, ale i niz8i tepelna odolnost. To je nutné respektovat pfi myti tohoto|
nadobi a volit vhodné myci postupy. Plast rovnéz mize snaze adsorbovat pachy nékterych potravin.
Nadobi s posSkozenym povrchem je nutné vyfadit z pouzivani. Vyfazovat plastové nadobi
s poSkozenym povrchem je obzvlast dllezité u tzv. ,melaminového” nadobi, u kterého mulze
narusenim povrchu dochazet ke zvySovani migrace formaldehydu a melaminu a prekroceni
bezpecnych limitd pro migraci téchto latek.
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