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0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro

Informace o sloZeni se uvozuje slovem
“Slozenf”, za kterym nasleduji slozky
sefazené sestupné podle hmotnosti
stanovené v okamziku jejich pouzitf pfi
vyrobé potraviny. ki

Pokud je na obalu slovné, obrazové
nebo graficky znadzornéna nékterd
slozka potraviny (napf. jahoda), pak
se uvede ve slozZen jeji % zastoupen( -
v potraviné. Pokud je zdliraznéna s\oika

jednoznacnou
potraviny musi byt na
zékonny nézev. Tim se rozumi nazey, ktery je

definovany pravnim predpisem. :

identifikaci  povahy
obalu oznacen
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Pfi vyrobé neochucenych (bilych) jogurti mohou
byt pouzity pouze slozky pochazejici z mléka. Nesmi
byt pridany zadné pridatné latky (za pridatné
latky se nepovazuji monosacharidy, disacharidy,
oligosacharidy,  jedld  Zelatina,  bilkovinné
hydrolyzaty, Skrob modifikovany plsobenim kyselin
nebo louht).

U ochucenych jogurti je nutné vzdy uvést podil
ovocné slozky (napt. jahody). Pokud je obal oznacen
slovy ,s pfichuti..., je ovocna slozka nahrazena
aromatem.

Na etiketé mizete nalézt dal$i adaje, jako napf.
cena, cena za jednotku, oznaceni typu obalu a také
¢éarovy kod, ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

soucast jiné slozky, uvede se také jeji %
obsah, aby bylo mozné zjistit skutecne
mnozstvi slozky v potraviné.

JOGUR

ZE ETEpANKOVICER

Alergenni slozky jsou ve slozenf
zvyraznény, aby byly jasné odliseny od
ostatnich slozek.
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Podminky skladovini se uvadéji
v piipadé, ze tak pfimo stanovi pravni
predpis nebo to vyZzaduje charakter
potraviny.
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Identifikaéni znatka je  informaci
o schvaleném podniku, ve kterém doslo
k poslednf hygienicky podstatné manipulaci
s potravinou, nikoli informacf o zemi plivodu.

Udaj o mnoistvi se u jogurtl uvadi
v gramech nebo kilogramech.

0d prosince 2016 se musi uvadét na etiketd
vyrobku vyzivové adaje. Od této povinnosti je
osvobozeno napf. ¢erstvé maso, ovoce, zelenina,
nebalené potraviny, pokrmy, vyrobky od malych
vyrobc(i apod. Udaj o obsahu tuku slouzi také
jako informace o klasifikaci mlécnych vyrobkd.

Datum pouzitelnosti se  uvadi
u potravin, které snadno podléhaji
zkadze. Po uplynuti data pouzitelnosti
se potravina nepovazuje za bezpecnou
a nesmf byt prodéavana.

Jméno nebo obchodni nazev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde mize
byt uvedenaiinformace, zda se jedna o vyrobce,
prodejce, distributora apod.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud nenf
datum minimélni trvanlivosti nebo datum
pouzitelnosti uvedeno jako nekddované
oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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0ZNACOVANI POTRAVIN

» Jako maslo je mozné oznacit jen vyrobek,
ktery obsahuje od 80% do méné nez

d . . Jméno nebo obchodni nazev provozovatele 90 % mlé¢ného tuku.

Identifikaéni  znaéka je potravinaiského podniku. Dobrovolné zde aq ; ey ey .
informacf o schvaleném podniku, muze byt uvedena i informace, zda se jedna . ;/yra:llowésneé mgaslrae 3 ;;Is?}:’;::t:zzz
ve kterém doslo k poslednf o vyrobce, prodejce, distributora apod. -

60-62 %, respektive 39-41 %. Vyrobky
s obsahem mlécného tuku mimo
tyto rozsahy se oznaci jako mlééna
pomazanka. Do této kategorie spada
i Tradiéni pomazankové, které obsahuje
31-36 % mlécného tuku.

........ o, » Cerstvym maslem se oznadi maslo do
........ 74 H 20 dnd od data vyroby.
X L » Jako stolni maslo se oznaluje maslo,
3 které bylo zmrazeno na -18 °C
a skladovano nejdéle 24 mésicl od data
vyroby.

hygienicky podstatné manipulaci
s potravinou, nikoli informaci
o0 zemi plvodu.

Pro jednoznatnou identifikaci

povahy potraviny musi byt na...
obalu oznacen zdkonny nazev. -
Tim se rozumi nazev, ktery je
definovany pravnim predpisem.

¥
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Margarin je smés ziskand z Zivocisnych
anebo rostlinnych tukl, které tvori

: 80-90 %. Na rozdil od masla obsahuje
ChyTEN max. do 3 % mlécného tuku.

’Iv” »

¥

Smésny tuk je smés ziskana z zivocisnych
nebo rostlinnych tukd, které tvori
80-90%. Na rozdil od masla obsahuje
10-80% mlécného tuku.

Od prosince 2016 se musi uvadét
na etiketé vyrobku vyzivové udaje.
Od této povinnosti je osvobozeno
napf. cerstvé maso, ovoce, zelenina,
nebalené potraviny, pokrmy, ..
vyrobky od malych vyrobcl apod.
Udaj o obsahu tuku slouzi také jako
informace o klasifikaci mlé¢nych
vyrobkd.

................... Maslo miZe byt oznaceno jak datem

..................... . minimalni  trvanlivosti, tak  datem

"""""""" pouzitelnosti. \V  pifpadé  cerstvého

a stolntho mésla musi byt vzdy méslo oznaceno

datem pouZitelnosti. Méslo oznacené datem

minimaln{ trvanlivosti je mozné po uplynuti této

doby prodavat za predpokladu, Ze je prodavéno

oddélené a doprovazeno informaci, ze je po uplynuti

doby miniméalni trvanlivosti. Potravinu je stadle mozné
konzumovat.

Udaj o mnoistvi se
u masla uvadi v gramech

nebo kilogramech. Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud nenf datum minimalni trvanlivosti

nebo datum pouzitelnosti uvedeno jako nekédované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

Podminky skladovéni se uvadéji v pripadg,
Ze tak pfimo stanovi pravni predpis nebo to
vyzaduje charakter potraviny.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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0ZNACOVANI POTRAVIN

» Oznatit potravinu jako ,mléko* Ize

K nazvu potraviny se povinné pfipojujf \ $1-08- 3 L , ,
informace opfyzikélrilw'm StaVFL)I nebo o FL)Jr(‘?itJéan pouze v, prlpade/ Ifravslieh/o e
N e _ Po{lfud mlekq p?cha2| od jiného dr/uhu

\\ zvitete, musi byt tento druh v nazvu

. oznacen (napf. ovci mléko, kozi mléko,
Trvanlivée mléko se oznaci datem minimalni P apod.). Syrové mléko muze prodavat
trvanlivosti. Po uplynuti data minimalnf : ; pouze farmar v misté produkce anebo
trvanlivosti je mozné potravinu prodavat ; : Pro  jednoznatnou identifikaci prostfednictvim automatu, pficemz
za predpokladu, Ze je prodavana oddélené *-.. S " povahy potraviny musi byt na obalu v misté prodeje musi byt uvedena
a doprovézena informaci, Ze je po uplynuti data " k ' B oznacen zakonny nazev. Tim se informace, ze mléko ma byt pred
minimalnf trvanlivosti. Potravinu je mozné stale rozumi nazev, ktery je definovany konzumaci tepelné osetieno.

konzumovat. sl eelgise. » Mléko, které nebylo podrobeno

tepelnému osetfeni nad 40 °C nebo
jinému zasahu s rovnocennym Gcinkem,
se oznatuje jako syrové mléko.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud nenf
datum miniméalni trvanlivosti nebo datum
pouzitelnosti uvedeno jako nekddované
oznacenf dne a mésice v uvedeném poradi.

<

’ Jako cerstvé mléko se oznaci mléko,
Udaj o obsahu tuku, tuku v susiné které bylo o3etteno do teploty 125 °C.
nebo susiny slouZi pro roztfidéni
mlé¢nych vyrobkd.

3

Mléko se dle obsahu tuku déli na:

¢ Plnotu¢né nestandardizované (min.
3,5 % tuku), coz je mléko, u kterého
se od doby dojeni nezménil obsah
tuku odebranim ani pridanim dalsich
mlécnych tukd a zéroven nedoslo ke
smiSeni s mlékem, jehoz ptirozeny

Podminky skladovani se uvadéji v pripade,
ze tak pfimo stanovi pravni predpis nebo to
vyzaduje charakter potraviny.

Od prosince 2016 se musi uvadét na etiketé

vyrobku vyzivové adaje. Od této povinnosti je jn:léno nebo obchodni obsah tvuk'u byl zménoén.
osvobozeno napf. Eerstvé maso, ovoce, zelenina, nazev provozovatele 0 Plr:otusn? (min. 3,5% tukku)
balené potraviny, pokrmy, vyrobky od malych potravinaiského podniku. * Po otucne'(1,5—1,8 %tu‘u)
B il anod U o obsahu tuka <lous! tok Dobrovolné zde miize * Odtuénéné / odstfedéné (max. 0,5 %)

vyrobcl apod. Udaj o obsahu tuku slouZi také

jako informace o klasifikaci mlé&nych vyrobkd. byt uvedena i informace,

zda se jedna o vyrobce,
prodejce, distributora
apod.

» Na etiketé mUzete nalézt dalsi Gdaje
jako napf. cena, cena za jednotku,
oznaceni typu obalu a také carovy kod,
ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

Identifikaéni znacka je informaci o schvéaleném
podniku, ve kterém doslo k posledni hygienicky :
podstatné manipulacis potravinou, nikoli informaci . 1 Iltl‘
o0 zemi plivodu.

Odaj o mnoistvi se u tekutych mlécnych vjrobka
uvadi v mililitrech, centilitrech nebo litrech.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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U syrii se na obalu uvede obsah tuku
nebo tuku v susiné a susina. Pokud je
tuk uveden v tabulce vyZivovych hodnot,
nemusi byt na etiketé znovu zopakovan,
a to ani formou informace o obsahu tuku

‘ : . . ‘ v susing, a nemusi byt uvedena ani susina.
Pro jednoznacnou identifikaci povahy - .

potraviny musi byt na obalu oznacen
zdkonny ndzev. Tim se rozumi nazey,
ktery je definovany pravnim predpisem.

V. obchodnim  ndzvu mize byt
dobrovolné uvedena informace o obsahu
tuku v susiné (napf. 20 %, 45 %).

Podminky skladovéni se uvadéji v pripads,
ze to pozaduje pravni predpis nebo charakter
potraviny. Pro mléko a mlécné vyrobky je
teplota skladovani stanovena vyhlaskou, a to
na teplotu + 2 °C az + 8 °C. Oznacit teplotu
skladovanf je mozné i v rdmci tohoto rozmezf
(napf.+ 4 °Caz+8°Cci+2°Caz+6°C).

30 %

) Polotvrdy pplotudny zrajici syr.
Tuk v suging 30 %, susina: 50 %.

Od prosince 2016 se musi uvadét na

T ” ; P
<?t|k<-3te baJenych _potravin - vyZivové ¥ o hiaja na 1005 e
udaje. Od této povinnosti je osvobozeno Energle 1105 kJ/ 265 keal ;{;’;‘"’“'
napf. Cerstvé maso, ovoce, zelenina, Tuky 169 g
& 8 g 3z boho nasycené = - o
nebglene/potraﬂvmy, pokrmy, vyrobky od e s Spmrebul:’-:‘-‘-;o.
malychvyrobciapod. el Sacharidy Dl 01.09.2
.......... +2 taha cukry 01g ® =
............. Bilkoviny 28909 099 |
. P - S5l 219 |- ES
Jméno nebo obchodni nazev provozovatele

s .
Migkarma THEReY 3.5, K

potravinaiského podniku. Dobrovolné zde :
.................................................... ) Hruskowd 52, Wiskow 318 45

mUze byt uvedena i informace, zda se jedna
o vyrobce, prodejce, distributora apod.

Eidam je mozné oznacit jak datem minimalni trvanlivoesti (napi cihla eidamu), tak i datem
pouzitelnosti (napi. u eidamu krajeného na platky).

Koéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum minimalni trvanlivosti nebo datum
pouzitelnosti uvedeno jako nekddované oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.
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Uchovavejte pii teploté od + 2*C do + 8 °C.
Po atevieni spotfebujte do 48 hodin .-

U syri, do nichz nebyly pfidany Zadné jiné
slozky kromé mlé¢nych produktd, potravinarskych
enzym, mikrobidlnich kultur nezbytnych k vyrobé
nebo v pripadé syri jinych nez cerstvych a tavenych
stl nezbytna k jejich vyrobé, se nevyzaduje
uvedeni seznamu slozek.

Udaj o é&istém
mnozstvi se u syru
uvadi v gramech
nebo kilogramech.

Identifikaéni znaéka je informaci o schvaleném
podniku, ve kterém doslo k posledni hygienicky
podstatné manipulaci s potravinou, nikoli informaci
0 zemi plivodu.

v
3

v
b4

v
b4

v
¥

v
¥

Povinné se oznaci zakonny nazev, kterym je oznaéeni syr.
Pokud se jedna o syrovéatkovy syr, taveny syr nebo o taveny
syrovy vyrobek, musi byt povinné tato informace uvedena.

Pfirodni syry Ize dale délit na

- cerstvy,

- zrajici (napt. Eidam, Emental),

- zrajici pod mazem (napf. Romadur),

- zrajici v celé hmoté (napt. Zlato),

- syry s plisni na povrchu (napf. Hermelin),

- syry s plisni uvniti hmoty syra (napt. Niva),

- syry dvouplisiové (napt. Cambozola),

- vsolném nalevu, bily (napf. Mozzarella),

- pafeny (napt. Jadel).

PFirodni syry je mozné délit také dle obsahu tuku v susiné na:
- odtuénény,

- nizkotucny,

- polotuény,

- plnotugny,

- vysokotucny.

Pfirodni syry je mozné dale také délit dle obsahu vody
v tukuprosté hmoté syra, a to na:

- mékky (napt. Romadur, Hermelin, Brie),

- polomeékky (napf. Niva, Kamadet),

- polotvrdy (napt. Eidam, Madeland),

- tvrdy (napt. Cedar, Emental),

- extra tvrdy (napf. Parmazan, Gran Moravia).

Zvyraznéni mléka jako alergenni slozky se ve slozeni syru
nevyzaduje, jelikoz nazev potraviny jasné odkazuje na jeho
pfitomnost.

Nékteré syry diky své jedinecnosti nesou evropské Chranéné
zemépisné oznaceni. Jsou to Olomoucké tvaruzky, Jihoéeska
Zlata Niva a Jihoéeskd Niva. Nazev regionu, urcitého mista
nebo ve vyjime¢nych piipadech zemé je mozné pouzit
k oznaceni zbozi pochazejictho z tohoto Uzemi, jestlize toto
zbozi ma urcitou kvalitu, povést nebo jiné vlastnosti, které
lze pficist tomuto zemépisnému plvodu, a jestlize vyroba
nebo zpracovani a nebo pfiprava takového zbozi probiha ve
vymezeném lzemi.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné

udaje, jako napf. oznaleni typu obalu
apod.

K dobrovolnym udajim na etiketé
patii napf. ¢arovy kéd.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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Jméno nebo obchodni nézev
provozovatele potravinaiského
podniku. Dobrovolné zde mize
byt uvedena i informace, zda
se jedna o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

Od prosince 2016 se musi
uvadét na etiketé balenych
potravin vyzivové idaje. Od této
povinnosti je osvobozeno napf.
¢erstvé maso, ovoce, zelenina,
nebalené  potraviny, pokrmy,
vyrobky od malych vyrobcl apod.

Informace o sloZeni se uvozuje
slovem , SloZent:", za kterym nasledu;ji
slozky sefazené sestupné podle
hmotnosti stanovené v okamziku
jejich pouZziti pfi vyrobé potraviny.

Vzhledem k tomu, Ze do syru nebyly
pfidany zadné jiné slozky kromé
mlécnych produktd, potravinarskych
enzymd, mikrobialnich kultur a soli
nezbytné k jeho vyrobé, nemuselo
by zde byt uvedeno slozen.

Udaj o ¢istém mnozstvi se u syri uvadi
v gramech nebo kilogramech.

s | AGRI
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Datum pouzitelnosti se uvadi u potravin, které snadno
podléhaji zkéze. Po uplynuti data pouzitelnosti se potravina
nepovazuje za bezpecnou a nesmi byt prodavana.

Kod $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum
minimalni trvanlivosti nebo datum pouZitelnosti uvedeno
jako nekédované oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

AIerge.nni slozky jsou ve slozenf
zvyraznény, aby byly jasné odliseny
od ostatnich slozek.

Statni
veterinarni (o
sprava SZPI

SYRS PLISNI
NA POVRCHU

Pro jednoznacnou identifikaci povahy
potraviny musi byt na obalu oznacen
zdkonny nazev. Tim se rozumi nazev,
ktery je definovany pravnim predpisem.

U syri se na obalu uvede obsah tuku
nebo tuku v susiné a susina. Pokud
je tuk uveden v tabulce vyzivovych
hodnot, nemusi byt na etiketé
znovu zopakovan, a to ani formou
informace o obsahu tuku v susing,
a nemusi byt uvedena ani susina.

Identifikaéni znacka je
informaci o schvaleném
podniku, ve kterém doslo

- k posledni hygienicky
podstatné  manipulaci
s potravinou,  nikoli
informaci o zemi pdvodu
potraviny.

Podminky skladovani se uvadgjiv piipadé, ze tak pfimo
stanovi prévni predpis nebo to vyzaduje charakter
potraviny. Pro mléko a mlééné vyrobky je teplota
skladovani stanovena vyhlaskou, a to na teplotu + 2 °C
az + 8 °C. Oznacit teplotu skladovéani je mozné i v ramci
tohoto rozmezf (napt. + 4 °Caz + 8 °C ¢i+ 2 °Caz + 6 °C).

»

¥

»

¥
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Povinné se oznaéi zakonny nazev, kterym je oznaceni syr.

Pokud se jedna o syrovatkovy syr, taveny syr nebo o taveny
syrovy vyrobek, musi byt povinné tato informace uvedena.
Pfirodni syry Ize dale délit na

- cerstvy,

- zrajici (napf. Eidam, Emental),

- zrajici pod mazem (napt. Romadur),

- zrajici v celé hmoté (napf. Zlato),

- syry s plisni na povrchu (napf. Hermelin),

- syry s plisni uvnitf hmoty syra (napf. Niva),

- syry dvouplisiiové (napf. Cambozola),

- vsolném nélevu, bily (napt. Mozzarella),

- pafeny (napt. Jadel).

PFirodni syry je mozné délit také dle obsahu tuku v susiné na
- odtuénény,

- nizkotucny,

- polotucny,

- plnotu¢ny a

- vysokotucny.

Prirodni syry je mozné dale také délit dle obsahu vody v tuku
prosté hmoté syra, a to na

- mékky (napt. Romadur, Hermelin, Brie),

- polomeékky (napf. Niva, Kamadet),

- polotvrdy (napf. Eidam, Madeland),

- tvrdy (napt. Cedar, Emental),

- extra tvrdy (napf. Parmazén, Gran Moravia).

U syrd, do nichz nebyly pfidany 2idné jiné slozky, kromé
mlécnych produktl, potravinaiskych enzymd, mikrobialnich
kultur nezbytnych k vyrobé nebo v pfipadé syrl jinych nez
¢erstvych a tavenych sil nezbytnéa k jejich vyrobé, se nevyzaduje
uvedeni seznamu slozek.

Zvyraznéni mléka jako alergenni slozky se ve slozeni syru
nevyzaduje, jelikoz nazev potraviny jasné odkazuje na jeho
pfitomnost.

Nékteré syry diky své jedinegnosti nesou evropské Chranéné
zemépisné oznaéeni. Jsou to Olomoucké tvaruzky, Jihoéeska
Zlata Niva a Jihoéeska Niva. Nazev regionu, uréitého mista nebo
ve vyjime¢nych pripadech zemé je mozné pouzit k oznaceni
zbozi pochazejictho z tohoto Gzemi, jestlize toto zbozi ma
urcitou kvalitu, povést nebo jiné vlastnosti, které Ize pricist
tomuto zemépisnému plvodu, a jestlize vyroba nebo zpracovéni
a nebo pfiprava takového zbozi probiha ve
vymezeném GUzemf.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné
udaje, jako napt. oznaceni typu obalu apod.
K dobrovolnym ddajim na etiketé patii
napf. ¢arovy kod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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0ZNACOVANI POTRAVIN

Oznaéovani zemé piivodu je povinné mimo
hovéziho masa také uveprového, driibeziho,
koziho a skopového. Povinnost uvedeni této
informace se vztahuje na balené, zabalené
bez pFitomnosti spotiebitele i nebalené
maso.

Pro jednoznacnou identifikaci povahy
potraviny musi byt na obalu oznacen
zakonny nazev. Tim se rozumf nazey, ktery
je definovany pravnim predpisem.

Identifikaéni éislo zviFete zajistuje
vztah mezi masem a zvifetem.
Timto ¢islem mdze byt identifikacni
+"¢islo jednotlivého zvitete nebo
identifikacnf ¢islo skupiny zvifat, ze
kterych hovézi maso pochazi. &

v

Povinné oznaéovani plivodu masa se
vztahuje pouze na nezpracované Cerstvé

Pokud bylo zvife narozeno, maso, tj. chlazené nebo mrazené. Maso

________%_______________________________________________________

chovéno a porazeno v jedné
zemi, pak lze tuto informaci
oznacit na obalu souhrnné jako
»Puvod: .. napi ,Pivod:
Ceska republika“.

Podminky skladovani se uvadéji
v ptipadé, ze tak pfimo stanovi

pravni predpis nebo to vyzaduje .........

charakter potraviny. V pfipadé
hovéziho masa stanovuje
podminky skladovant legislativa.

Udaj o mnozstvi se u hovéziho

masa uvadi v gramech nebo

kilogramech.

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele potraviniiského

podniku. Dobrovolné zde mize

byt uvedena i informace, zda
se jednd o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

’
)
N
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!
e

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

= Vék pfi pordZce: od 8 do 12 mésich o
................................ ® Skisduite pri teploté O at +7°C.
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i BEZ KOST)

A Vysekové mase chlazend
Hovézi maso z mladého byka

Chow v: Namecks
Porazene v Nemecko DE 993 @
Bourdno v: Ceskd republika C7 999

Sarie: L 20200520013 °

Hmotnost:

_.~*500g

Spotieb L.Ijte dar
01 .09.2229

Reznictvl U Libléka s r.o.
@ Vokalova 321, Chotehirky 321 45
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éisla  bourarny
a porazky jsou povinnymi UGdaji

- a slouzi k jednoznacné identifikaci
provozl, ve kterych bylo s masem
manipulovano.

Identifikaéni znaéka je informaci
o schvaleném podniku, ve kterém
posledni  hygienicky
podstatné manipulaci s masem,
nikoli informaci o zemi plvodu

Kéd Sarze je u masa povinny
Gdaj, ktery je ddlezity pro zpétné
. vysledovani potraviny, pokud nenf
datum minimalni trvanlivostinebo
datum pouzitelnosti uvedeno
jako nekédované oznaceni dne
a mésice v uvedeném poradf. »

pouzitelnosti se
uvadi u potravin, které snadno
zkdze. Po uplynuti
data pouzitelnosti se potravina »

byt prodavana ani

muUze byt v pllkach, ctvrtich, délené na
¢asti, platkované, vykosténé, rozsekané,
krajené, mleté, rozmrazené apod. Povinné
oznaceni pivodu masa se nevztahuje na
maso, které bylo zpracovano tak, ze byla
zménéna jeho podstata (tepelné upravené,
susené, marinované, uzené apod.), tj.
nevztahuje se na masné vyrobky a masné
polotovary.

b2

v

V ptipadé nebaleného masa se povinné
udaje o puvodu uvedou v tésné blizkosti
masa. Udaj o zemi nebo mistu plivodu
mUze byt poskytnut v tésné blizkosti
skupiny potravin viditelné a snadno Citelné
jako souhrnnd informace vztahujici se ke
skupiné potravin, kdy z této informace
bude jasné a srozumitelné zfejma souvislost
mezi poskytnutymi Gdaji a konkrétnimi
potravinami.

<

Pokud je na obalu uvedeno, Ze se jedna
o masny polotovar, znamen4 to, Ze byly do
potraviny pridany dalsi latky, zejména voda
nebo pridatné latky, napf. polyfosfaty. Na
vyrobku musi byt uvedeno jeho slozZeni.

>

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné

za  bezpecnou udaje, jako napf. oznaceni typu obalu apod.

b2

>

K dobrovolnym udajim na etiketé patfi
napf. ¢arovy kod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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0ZNACOVANI POTRAVIN

podstatna ¢ast chovu zvifete a jeho
poréazka. Pokud bylo zvife narozeno,
chovéno a porazeno v jedné zemi,
pak Ize tuto informaci oznacit na
obalu souhrnné jako "Pdvod” (napt.
"Pavod: Ceska republika”).

u potravin, které snadno
podléhaji  zkdze. Po  uplynuti
data pouzitelnosti se potravina
nepovazuje za bezpecnou a nesmi
byt prodavéna.

je dilezity pro zpétné vysledovani
potraviny ¢i suroviny. Kod Sarze muze
byt zastoupen datem minimalni
trvanlivosti nebo datem pouzitelnosti,
pokud je datum vyjadfeno jako
nekédované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

potraviny.

Udaj o mnoistvi se uvadi <
v gramech nebo kilogramech.

’
/,
\
ez

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

________%_______________________________________________________

Udaj o zemi, ve které probihala

Datum pouiitelnosti CERIVIVETo (RS

Kéd identifikujici potravinu. Udaj

Podminky skladovéni se uvadgji .
v piipadg, Ze tak pffmo stanovi pravnf
predpis nebo to vyZaduje charakter,~"

S | AGRI

PrOJednoznacnou identifikaci povahy potravmy musi byt na obalu oznacen zakonny nazev. 2

3

Tim se rozumi nazey, ktery je definovany pravnim predpisem.

P mzk 3w MEmecko
spotigluijte do! 25.05.2020
@Saie | 2016052013
hhsujte ofi teplote @ a +7°C
- ‘ Hmatnost 500 @
R [ ] 3
L= (=3
+ Corvend 5 Spousioice 293 45

Jméno nebo obchodni nazev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde
muze byt uvedena i informace, zda se jedna
o vyrobce, prodejce, distributora apod.

Statni
veterinarni ()
sprava SZPl

»

| %

¥

‘l

wﬁ“wm"ﬂ

cﬂ“"d:-' Spouttodics 2954

¥

geZ DROBY
Trida A @,

" @Chovy: slwensko
Porazka v Ceska wpuhl{ka

Spotiebujte do: 05.05. 2020,
Sarze: L 2016050207,

Skiadujte pfi teploté 0 2k 47°C, ™.
Hrnotnost: 1320 g

/ »

¥
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Identifikaéni  znatka je informaci
o schvaleném podniku, ve kterém doslo
k posledni hygienicky podstatné manipulaci
s potravinou, nikoli informacf o zemi pGvodu.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.

www.bezpecnostpotravin.cz

WWW.VisCojis.cz

Oznaéovéni zemé puvodu je povinné
pro vepfové, drlbezi, hovézi, kozi
a skopové maso. Tato povinnost
se vztahuje na balené, zabalené
i nebalené maso.

U nebaleného hovéziho, veprového,
drlbezftho, koziho a skopového masa
se povinné informace o plvodu uvadejf
v tésné blizkosti nebaleného masa.

Pokud je na obalu uvedeno, Ze se jedna
o masny polotovar, znamena to, Ze do
potraviny byly pfidany dalsi slozky, jako
napf. voda nebo pridatné latky (napf.
polyfosfaty). Na masném polotovaru
musi byt uvedeno slozent.

ve o

Na etiketé mUzete nalézt dalsi udaje
jako napf. cena, cena za jednotku,
ozna(zeni typu obalu a také ¢arovy kod,
ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

Oznaceni tFidy jakosti.
Driibezi maso se zarazuje
do t¥idy jakosti A nebo B.

www.eagri.cz
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0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci povahy potraviny
musf byt na obalu oznacen zakonny nazev. Tim
se rozumi nazev, ktery je definovany pravnim
predpisem. %

Oznaéeni tfidy jakosti. Tridy Udaje o ¢istém mnozstvi
jakosti u Sunek jsou standardni, se u masnych vyrobkd uvadi
vybérova a nejvyssi jakosti v gramech nebo kilogramech.

Informace o sloZeni se uvozuje 3
slovem ,Slozenf’, za  kterym ’
nasleduji slozky sefazené sestupné i
podle  hmotnosti  stanovené

v okamziku jejich pouziti pfivyrobg. .

NEIVYSSi JAKOST,

_ ®Masny vyrobek tepeln& opracovany.
‘® SloZeni: veprova kyta (90 %), voda, jed|d sul,
... kofeni, konzervant: E 250, stabilizétor E 450,
....................... o antioxidant E 3‘6-

Pfidatné latky se uvadgji ve
forméatu néazev skupiny pridatné
latky nasledovany E-kédem nebo
plnym nazvem ptidatné latky.

i _\&-{-_ 3

.- Sk

Podminky skladovani se uvadéji
v pripadé, Ze tak pfimo stanovi pravni
predpis nebo to vyZaduje charakter

Vyzivové adaje na 100 g:

Hmotnost: .~

potraviny. Energie 579 kJ /138 keal !

»z toho nasycené z : 5 ;
Od prosince 2016 se musi uvadét WA . @ stk Ryspilny Z1g Spotrgggjazgcz .......
na etiketé vyrobku vyzivové idaje. ... sacharidy 0.3g 01.09. e G e = '
0d této povinnosti je osvobozeno = | »2 toho cukry 01g * .............
napt. Cerstvé maso, ovoce, zelenina, | Billkoviny 185g : |
nebalené potraviny, pokrmy, vyrobky Siil 259

od malych vyrobcd apod. ®

® Rezictvi Caslavkovice sro.
Spojovaci 320, Caslavkovice 32145 |

Jméno nebo obchodni nazev ..

provozovatele  potravinafského ———
podniku. Dobrovolné zde miize byt
uvedena i informace, zda se jedna
o vyrobce, prodejce, distributora ap.

Identifikaéni znaéka je informaci schvalenému podniku, ve kterém doslo k posledni hygienicky
podstatné manipulaci s potravinou, nikoli informaci o zemi pdvodu.

’
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Sunka z vepfového masa je
pouze z veprové kyty ¢i masa veproveé kyty.

vyrobena

2

3

Pokud je Sunka vyrobena z jiného nez vepiového masa,
musi byt v ndzvu oznacena zivocisnym druhem a ¢asti
jate¢ného téla, ze kterého pochazi (napf. kufeci prsni
Sunka).

»

v

Sunky t¥idy nejvy33i jakosti a t¥idy vybérové jsou
celosvalové, u Sunek tfidy standardni Ize pfi vyrobé
pouZit zrnénou surovinu.

<
3

Sunka se dle obsahu €istych svalovych bilkovin déli na:

vyse

« Sunku nejvyssi jakosti (min. 16 %)
* Sunku vybérovou (min.13 %)
o Sunku standardni (min. 10 %)

Se snizujicim se podilem svalovych bilkovin se ve
vyrobku zvysuje podil vody.

2

3

vve

Do Sunky nejvyssi jakosti se nesmi pfidavat vlaknina,
barviva, Skrob (v¢. skrobu modifikovaného fyzikalné ci
enzymy), rostlinné a jiné Zivocisné bilkoviny a dalsi [atky,
které zvysuji obsah bilkovin ve vyrobku.

2

3

»

v

Pokud masny vyrobek méa nejedlé st¥ivko, musi byt
tato skutecnost uvedena na obale (napf. textem
,strivko nenf jedl|é”).

vs s

Na etiketé mUzZete nalézt dalsi udaje jako napf. cena,
cena za jednotku, oznaceni typu obalu a také carovy
kéd, ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

»

v

"""""""" - Datum pouzitelnostise uvadiu potravin, které snadno pod|éhaj

zkaze. Po uplynuti data pouzitelnosti se potravina nepovazuje za
bezpeénou a nesmi byt prodavéna.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum minimalni

trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti uvedeno jako nekédované
oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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Pokud se na etiketé vyskytuje daj Pro jednoznacnou
o ,mase”, rozumi se jim kosternf
svalovina savcl a nikoliv tuk, krev,

kiZe nebo strojné oddélené maso.

Informace o slozeni se uvozuje slovem
,Slozenf:", za kterym nésleduji slozky
sefazené sestupné podle hmotnosti
stanovené v okamziku jejich pouziti
pfi vyrobé potraviny. Pokud masny
vyrobek ma nejedlé st¥ivko, musi byt
tato skute¢nost uvedena na obale
(napf. textem ,stfivko nent jedlé").

Pokud byla trvanlivest vyrobku
prodlouzena pomoci nékterého
z balicich plynG (napf. oxid
uhli¢ity, dusik), musi byt tato
skute¢nost na obalu uvedena.

Podminky skladovani se uvadéji
v piipadé, Zze tak pfimo stanovi
pravni predpis nebo to vyzaduje

charakter potraviny. U parki
stanovuje  teplotu  skladovani
vyrobce.

Od prosince 2016 se musi
uvadét na etiketé balenych
potravin vyzivové ddaje. Od
této povinnosti je osvobozeno
napf. Cerstvé maso, ovoce,
zelenina, nebalené potraviny,
pokrmy, vyrobky od malych
vyrobct apod.

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele potraviniiského
podniku. Dobrovolné zde muze
byt uvedena i informace, zda
se jednd o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

AGRI
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Datum pouzitelnosti se uvadi u potravin, které snadno podl|éhaji
zkaze. Po uplynuti data pouZitelnosti se potravina nepovazuje za
bezpecnou a nesmi byt prodavana ani konzumovéna.

Kéd$arze je na potraviné povinny, pokud neni datum pouzitelnosti
nebo datum minimalnf trvanlivosti uvedeno jako nekédované »
oznaceni dne a mésice v uvedeném pofadi.

identifikaci
povahy potraviny musi byt na
obalu oznacen zdkonny nazev.
Tim se rozumi nazev, ktery je
definovany pravnim predpisem.

Pfidatné latky se uvadeji Udaj o ¢istém mnoistvi »

ve formatu nézev skupiny se u masnych vyrobkl
pridatné latky nasledovany uvadi v gramech nebo
E-kédem nebo plnym ndzvem kilogramech. »

pridatné latky.

Masrijc kupolni opracovany. |
SloZeni: w.rcpl'm masc (70 %), hovézi maso (20
dusitanow soficl srmes [jedls sil, konzervant:
JL"dlCI sul s jodem {jedla sdl joditnan draselny),
& stfivko. stabilizator E 450, antioxidan®
@ Baleno v ochranné atrmosféle
@ Lichovavejte pfi teploté + 1°C a2 + B°C

Po otevieni spotfebujte do 48 hodin,

?enl’
e

L il bl Hmomos’r_'

Energie 1195 k)/ 285 kcal »
Tuky 240g 200 g

» 7 toho nasycené -

mastné kyseliny Tlg Spot Febg;z;a

Sacharidy 209 . 07 09.

» z toho cukry b2g | 7 »
Bilkoviny 159 |7 %

S0l 20 g 5

...... @ Feznictvi U L1l:uéka 510
......... Wokdlova 321, thtéhurlq,r 3245

3

Identifikaéni znacka je informaci
o schvaleném podniku, ve kterém
doslo k posledni hygienicky podstatné
manipulaci s potravinou, nikoli informaci
0 zemi pdvodu potraviny.
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ym vyrobk se rozumf masny vyrobek, u kterého bylo ve viech
tastech dosazeno mmlmalmho tepelného Gcinku odpovidajiciho plsobeni teploty + 70 °C
po dobu 10 minut (napt. Spekacky, parky, mékké salamy, tlacenky, jaternice, Sunkovy salam,
Anglicka slanina, Kladenské pecené).

T (2 ¢ 4 hi

ym vyr se rozumi masny vyrobek uréeny k piimé
spotrebe bez dalti upravy, u ného? ve vech ¢astech neprobéhlo tepelné opracovanti surovin ani
vyrobku odpovidajici pisobent teploty + 70 °C po dobu 10 minut (napF. Cajovka, Métsky salam).

Trvanlivym tepelné opracovanym masnym vyrobkem se rozumi masny vyrobek, u kterého
bylo ve v3ech ¢astech dosazeno minimalné tepelného Gcinku odpovidajiciho pisobeni teploty
+ 70 °C po dobu 10 minut a navazujicim technologickym opracovanim, zranim, uzenim nebo
sudenim za definovanych podminek doslo k poklesu aktivity vody na hodnotu aw(max) = 0,93
a k prodlouzeni minimalni doby trvanlivosti na 21 dnf pfi teploté skladovani + 20 °C.

Fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem se rozumi zpracovany masny vyrobek
tepelné neopracovany, uréeny k pfimé spotiebé, u kterého v pribéhu fermentace, zrani,
suseni, popiipadé uzeni za definovanych podminek doslo ke snizeni aktivity vody na
hodnotu awmax) = 0,93, s minimalnf dobou trvanlivosti 21 dni pfi teploté + 20 °C.

Pro vybrané masné vyrobky (Spekacky Kabanos, Viderisky parek, Lahldkovy parek,
Debrecinsky parek, Jemny péarek, Sunkovy salém, Gothajsky salam, Junior salam, Cesky salam,
Ostravska klobasa, Vysotina, Turisticky saldm, Selsky salam, Poli¢an, Lovecky saldm, Dunajska
klobésa, Paprikas, Herkules, Dribezi $pekacek, Kuteci parek jemny, Dribezi debrecinsky parek,
Driibezi videfsky parek, Dribezi Sunkovy salam, Driibezi Gothajsky salam, DrlibeZ{ Junior salam,
Hovézi maso ve vlastni §tavé, Vepiové maso ve vlastni stavé, Luncheon meat, Jatrova pastika,
Jatrovy syr, Pasta z uzeného masa, Biickova pomazanka, Leco s klobasou, Hovézi na divoko,
Madarsky gulas, Chalupaisky gulas, Sunka) jsou ndrodnimi vyhlaskami specifikovany pozadavky
na sloZenf (napf. obsah masa, obsah tuku) ¢i senzorické vlastnosti. Tyto nazvy nelze pouzit pro
vyrobky, které stanovenym pozadavkdm nevyhovuji. Kompletni seznam vyrobkd, pro které jsou
stanoveny narodnf kvalitativni poZadavky, naleznete ve vyhlasce ¢. 69/2016 Sb., o pozadavcich
na maso, masné vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky
z nich.

Ve slozeni masnych vyrobku se uvadi podil pouzitého masa. S tim také souvisi i uvadéni
Zivotisného druhu v ndzvu vyrobku. V ndzvu vyrobku lze pouZit nazev zvifete jen tehdy, je-li
maso uvedeného druhu zvifete obsazeno z vice nez 50 % z celkového obsahu masa (napf. hovézi
klobasa). Pokud je obsah uvedeného masa mensi nez 50 % z celkového obsahu masa, pak se
masny vyrobek oznaci,s (ndzev zivo&isného druhu)’, (napf. klobasa s hovézim masem).

Maso, které je uvedeno ve slozeni vyrobku, nezahrnuje maso strojné oddélené. Maso strojné
oddélené se uvadf jako samostatna slozka. Strojné oddélenym masem (SOM) oznacovanym
nékdy jako separované maso, mechanicky oddélené maso (MOM) nebo také separatem, se
rozumi produkt ziskany strojnim oddélenim zbytkd masa, které ziistaly po vykosténi na kostech.
Toto maso se konzistenci podoba mletému masu. SOM se nesmi pouzivat k pfipravé mletého
masa, ale miize se pouzivat do tepelné opracovanych masnych vyrobki, pokud to u nékterého
neni vyslovné zakazano. V Ceské republice je narodni legislativou zakazano pouziti separatu
u nékterych druhl vyrobki (napt. do Spekaekd, Vysotiny, Debrecinskych parke, Sunkového &i
Gothajského salamu a dalsich).

Ceska republika ma v sou¢asné dobé zaregistrovano nékolik masnych
vyrobki pod evropskou znackou ,Zaruéena tradiéni specialita®. Tuto
znatku mohou ziskat pouze potraviny a zemédélské produkty, které
jsou vyrabény tradiénimi metodami vice nez 30 let. Jsou to Tradiéni
Spekacky, Prazska sunka, Liptovsky salam, Tradiéni Lovecky salam
a Spisské parky.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné adaje, jako napf. oznacenf typu
obalu apod.

K dobrovolnym udajiim na etiketé patfi napF. ¢arovy kod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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0ZNACOVANI POTRAVIN

Informace o sloZeni se uvozuje slovem
,Slozenf:", za kterym nésleduji slozky
sefazené sestupné podle hmotnosti
stanovené v okamziku jejich pouziti
pri vyrobé potraviny. Pokud masny
vyrobek mé nejedlé st¥ivko, musi byt
tato skute¢nost uvedena na obale
(napf. textem ,strivko nenf jedlé”).

Podminky skladovani se uvadéj
v piipadg, Ze tak pfimo stanovi pravni
predpis nebo to vyzaduje charakter
potraviny. Trvanlivé masné vyrobky

maji minimalni dobu trvanlivosti
21 dnd pfi teploté skladovani
do + 20 °C. -

Od prosince 2016 se musi
uvadét na etiketé balenych

potravin vyzivové udaje. Od
této povinnosti je osvobozeno

napf. Cerstvé maso, ovoce, Hmotnost o
zelenina, nebalené potraviny, Ty IorT 200g @
pokrmy, vyrobky od malych Jchesesycené g | Spotebujteda:
vyrobct apod. ey : 01.09.2020
sz taho cukry cz
298
Jméno nebo obchodni nazev ES

provozovatele potravinafského
podniku. Dobrovolné zde muze
byt uvedena i informace, zda
e jednd o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

Tepelné opracované trvanlivé masné vyrobky je.

mozné oznacit jak datem minimalni trvanlivesti (napf:
Vysocina prodavana vcelku), tak i datem pouzitelnosti
(napf. u Viysociny krajené na platky).

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum
minimalni  trvanlivosti nebo datum pouZitelnosti
uvedeno jako nekddované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

’
4
!
ez
RN

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Pro jednoznaénou identifikaci
povahy potraviny musi byt na
obalu oznacen zékonny néazev.
Tim se rozumi nazev, ktery je
definovany pravnim predpisem.

....-.,."mnmrvanr_ E 250, antioxidant: E 316, kofeni.
‘® uchovéavejte pii teploté do+20°C. @
Na 100 g virchku bylo pouiito 130 g masa.

Pfidatné latky se uvadeji ve
formétu nazev skupiny pridatné
latky nésledovany E-kddem nebo
plnym nazvem pridatné latky.

v vyrobek trvanlivy tepelné Bplll;"ﬂﬂl‘l?.
slozeni: vepiove maso, hovizl maso.
vepfové sadio, voda, jedla shig

Vikivok idaje na 100 g:

Rezni :wl.’siu!am-ice sro.
Lenkoun 321, Sedisthovice 321 45

S =

Identifikaéni znaéka je informaci
o schvaleném podniku, ve kterém
doslo  k posledni  hygienicky
podstatné manipulaci's potravinou,
nikoli informaci o zemi pdvodu.

Statni
veterinarni

sprava SZPI

¥

VYSOCINA

U masnych vyrobkd, které se
pfi vyrobé susi, se obsah masa
vyjadifuje jako mnoZstvi masa

pouzitého na vyrobu 100 g
kone¢ného vyrobku.

Udaj o ¢istém mnoistvi se
u masnych vyrobkd uvadi
v gramech nebo kilogramech.

www.bezpecnostpotravin.cz
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v
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v
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” . hi

ym vyr se rozumf masny vyrobek, u kterého bylo ve viech
tastech dosazeno mlnlmalnlho tepelného G¢inku odpovidajiciho plsobeni teploty + 70 °C po
dobu 10 minut (napf. pekacky, parky, mékké saldmy, tlacenky, jaternice, dusené Sunky, anglicka
slanina, kladenska pecené).

Tepelné neopracovanym masnym vyrobkem se rozumi masny vyrobek uréeny k piimé spotiebé
bez dalsi Gpravy, u néhoz ve viech &astech neprobéhlo tepelné opracovani surovin ani vyrobku
odpovidajici plsobeni teploty + 70 °C po dobu 10 minut (napf. ¢ajovky, métsky salam).

1ox ” . bl

Trvanlivym tep oprac ym vyr se rozum{ masny vyrobek, u kterého bylo
ve viech tastech dosazeno m|n|ma|ne tepelného Géinku odpovidajiciho pusobeni teploty + 70 °C
po dobu 10 minut a navazujicim technologickym opracovanim, zranim, uzenim nebo susenim za
definovanych podminek doslo k poklesu aktivity vody na hodnotu aw(msx) = 0,93 a k prodlouzenf
minimélni doby trvanlivosti na 21 dni pfi teploté skladovani + 20 °C.

Fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem se rozumi zpracovany masny vyrobek
tepelné neopracovany, uréeny k pfimé spotiebé, u kterého v pribéhu fermentace, zrani,
sudeni, popfipadé uzeni za definovanych podminek doslo ke snizeni aktivity vody na
hodnotu awmsx) = 0,93, s minimalnf dobou trvanlivosti 21 dnf pfi teploté + 20 °C.

Pro vybrané masné vyrobky (Spekéacky, Kabanos, Viderisky parek, Lahtidkovy parek, Debrecinsky
pérek, Jemny parek, Sunkovy salam, Gothajsky salam, Junior salam, Cesky salédm, Ostravska
klobésa, Vysocina, Turisticky salam, Selsky saldm, Poli¢an, Lovecky saldm, Dunajska klobasa,
Paprikas, Herkules, Driibezi Spekacek, Kufeci parek jemny, Dribezi debrecinsky parek, Dribezi
videnisky parek, Driibezi Sunkovy salam, Dribezi Gothajsky salam, Drlibezi Junior salam, Hovézi
maso ve vlastni $tavé, Veprové maso ve vlastni Stavé, Luncheon meat, Jatrova pastika, Jatrovy syr,
Pasta z uzeného masa, Bli¢kova pomazanka, Le¢o s klobasou, Hovézi na divoko, Madarsky gulas,
Chalupéfsky gulas, Sunka) jsou narodni legislativou specifikovany pozadavky na slozenf (napf. obsah
masa, obsah tuku) ¢i senzorické vlastnosti. Tyto nazvy nelze pouzit pro vyrobky, které stanovenym
pozadavkdm nevyhovuji. Kompletni seznam vyrobkd, pro které jsou stanoveny narodni kvalitativni
pozadavky, naleznete ve vyhlasce ¢. 69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty
rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

Ve slozeni masnych vyrobkii se uvidi podil pouzitého masa. S tim také souvisi i uvadéni
zivocisného druhu v nazvu vyrobku. V nazvu vyrobku Ize pouZit nazev zvitete jen tehdy, je-li maso
uvedeného druhu obsazeno z vice nez 50 % z celkového obsahu masa (napf. hovézi klobéasa). Pokud
je obsah uvedeného masa mensinez 50 % z celkového obsahu masa, pak se masny vyrobek oznaci
,s (ndzev Zivocisného druhu), (napf. klobésa s hovézim masem).

Maso, které je uvedeno ve slozeni vyrobku, nezahrnuje maso strojné oddélené. Maso strojné
oddélené se uvadi jako samostatna slozka. Strojné oddélenym masem (SOM) oznacovanym nékdy
jako separované maso, mechanicky oddélené maso (MOM) nebo také separdtem, se rozumi
produkt ziskany strojnim oddélenim zbytkd masa, které zistaly po vykosténi na kostech. Toto
maso se konzistenci podoba mletému masu. SOM se nesmi pouzivat k pfipravé mletého masa, ale
miize se pouzivat do tepelné opracovanych masnych vyrobk, pokud to u nékterého neni vyslovné
zakazéno. V Ceské republice je nérodni legislativou zakdzano pouZiti separatu do nékterych druhd
vyrobk{ (napf. do Spekaekd, Vysociny, Debrecinskych parkd, Sunkového ¢&i Gothajského salédmu
a dalsich).

Ceska republika mé v sou¢asné dobé zaregistrovano nékolik masnych vyrobkd pod evropskou
znatkou ,,Zaruéend tradiéni specialita”. Tuto znacku mohou ziskat
pouze potraviny a zemédélské produkty, které jsou vyrabény tradi¢nimi
metodami vice ne? 30 let. Jsou to Tradiéni Spekatky, Prazské Sunka,
Liptovsky salam, Tradiéni Lovecky salam a Spisské parky.

Na etiketé jsou uvedeny dalsi povinné adaje, jako napf. oznacenf typu
obalu apod.

K dobrovolnym ddajim na etiketé patfi napF. ¢arovy kod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.

WWW.VisCojis.cz www.eagri.cz







________%_________________________________________________________________

Med musi byt oznacen zemi puvodu,
kde byl ziskan. Pokud se jedna o smés
medl pochazejicich z vice zemi
Evropské unie nebo ze tretich zemi,
Ize uvést jednotlivé ndzvy zemi nebo
Ize nazvy zemi pdvodu nahradit jednim
z nasledujicich oznacent:

1. ,smés medd ze zemi EU

2. ,smés medl ze zemi mimo EU”,

3. ,smés medul ze zem{ EU a ze zem|
mimo EU"

Med se ozna¢i datem minimalni
trvanlivosti. Po uplynuti doby
minimalni trvanlivosti je mozné
potravinu prodavat za predpokladu,
e je bezpecna, prodavana
oddélené a doprovazena informaci,
Ze potravina je po uplynuti data
minimalni  trvanlivosti. Potraviny
je i po uplynuti doby minimalni
trvanlivosti mozné konzumovat.
U potravin s trvanlivosti delsi nez
tfi mésice, avsak nejvyse v délce
18 mésicd, postaci uvedeni mésice
a roku, u potravin s trvanlivostf
delsi nez osmnéct mésicl postaci
uvedenf roku.

Kéd Sarze je na potraving
povinny, pokud neni datum
minimalnf trvanlivosti nebo
datum pouzitelnosti uvedeno jako
nekdédované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Uvedeni druhu rostliny, ze které med pochézi, je dobrovolné. Pokud je
informace uvedena, musi med pochazet prevédzné nebo zcela z tohoto
druhu rostling a mit odpovidajici senzorické fyzikalné chemické

3

a mikroskopické vlastnosti.

Hmetnost:
7504g

Miram almi Viéelafstvi Turkava s.ro.
oM dey Martinova B8,
Kuninovice 124 53

e —

CZ 99999

Jméno nebo obchodni néizev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde maze
byt uvedena i informace, zda se jedna o vyrobce,
prodejce, distributora apod.

AGRI

Statni
veterinarni (o
sprava SZPI

Pro  jednoznatnou identifikaci
povahy potraviny musf byt na obalu
oznacen zakonny nazev. Tim se
rozumi nazev, ktery je definovany
pravnim predpisem.

Udaj o tistém mnoistvi se
umedd uvadiv gramech nebo
kilogramech.

Med se povinné oznaci podle
jeho puvodu jako kvétovy
nebo medovicovy a podle
zpUsobu jeho ziskavani nebo
obchodni Gpravy. V pFipadé,
ze se jednd o vytoéeny
med, lisovany med nebo
vykapdvany med, nemusi
byt pivod, zpusob ziskavani
a obchodni tpravy uvedeny
a vyrobek Ize oznacit jenom
jako med.

www.bezpecnostpotravin.cz

¥

¥

¥

3

¥

¥

3

3

Povinné se na etiketé medu uvadi informace:

* Pivod medu.

- Med se dle pivodu déli na med kvétovy (nektarovy), ¢imz se rozumi med pochazejici
zejména z nektaru kvétl, a med medovicovy, coz je med pochazejici zejména z vyméska
hmyzu sajiciho $tavu z rostlinnych pletiv.

* Zpusob ziskavani nebo obchodni tprava.

* Zemé puvodu medu.

Med se dle zpiisobu ziskavani nebo obchodni iipravy déli na:

* pastovy med - med, ktery byl po ziskani upraven do pastovité konzistence a je tvoren

smési jemnych krystald,

vytoéeny med - med ziskany odstfedovanim odvitkovanych bezplodovych plasta,

plasteékovy med - med ulozeny a zavi¢kovany véelami do bezplodovych plasti gerstvé

postavenych na mezisténach vyrobenych vyhradné ze vceliho vosku nebo bez nich

a prodéavany v uzavienych celych plastech nebo dilech takovych plésta,

vykapany med - med ziskany vykapanim odvi¢kovanych bezplodovych plastd,

med s plasteéky - med, ktery obsahuje jeden nebo vice kust plasteckového medu,

lisovany med - med ziskany lisovanim bezplodovych plastl za pouziti mirného ohievu do

45 °C nebo bez pouziti tepla,

filtrovany med - med, ktery byl po ziskani upraven odstranénim cizich anorganickych

nebo organickych latek takovym zpdsobem, Ze dochazi k vjznamnému odstranéni pylu,

* pekaisky med (primyslovy med) - med uréeny vyhradné pro pramyslové pouziti nebo
jako slozka do jinych potravin; miize mit cizi prichut nebo pach, mize vykazovat pocinajici
kvaseni nebo mohl byt zahtat.

Povinné informace je mozné dobrovolné doplnit informacemi o:

- regionalnim, Gzemnim nebo mistnim oznagenim pdvodu, pokud vyrobek pochazi zcela
z uvedeného zdroje pivodu,

- ve vztahu k pdvodu medu ndzvem ,jednodruhovy” nebo ,smiseny,

- druhu rostliny, z niz pochézi, pokud vyrobek pochazi zcela nebo prevazné z uvedeného
druhu a mé odpovidajici chutové, fyzikalné chemické vlastnosti.

d £

Vyse uvedené dobrovolné tdaje nesmi byt u y u filtr
(pramyslového medu).

sh

a pekaiského medu

- Pekafsky med a filtrovany med se navic na pfepravnich nddobach, obalech a v obchodnich
dokladech oznaci slovy ,pekatsky med” nebo ,primyslovy med” a ,filtrovany med”. Pokud
je med pekafsky nebo med filtrovany pfidany do jiného druhu medu, oznaci se smés
téchto medi jako ,med pekaisky“ nebo ,med filtrovany*

- Pekafsky med (prlimyslovy med) musi byt na viech obalech oznacen v blizkosti nazvu
Gdajem, Ze med je uréen pouze na vareni, pe¢eni nebo jiné zpracovant.

Oznacit dobrovolné med jako ,lesni med* je mozné pouze v piipadé, Ze je tato informace
pravdiva. Lesni med je tvofen predevsim medovicovym medem.

Do medu nesmi byt pfidany, s vyjimkou jiného druhu medu, 2adné jiné latky vcetné
pridatnych latek.

Z medu nesmi byt odstranén pyl ani jina specificka soucast medu, s vyjimkou pripadu, kdy
tomu pfi odstrariovéni cizorodych anorganickych a organickych latek, zejména filtraci, nelze
zabranit.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné iidaje, jako napf. oznaceni typu obalu apod.
K dobrovolnym adajim na etiketé patfi napf. ¢arovy kod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.

WWW.VisCojis.cz www.eagri.cz






0ZNACOVANIi POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci povahy
potraviny musi byt na obalu oznacen
zakonny nazev. Tim se rozumi nazev, ktery

je definovany pravnim predpisem.

Udaj o zpiisobu chovu nosnic, ktery méize
byt v kleci, v hale, ve volném vybéhu nebo
v ramci ekologického zemédélstvi.

Vejce se tiidi podle jakosti na tridu A,
neboli erstva, a tfidu B.

Zafazeni vajec dle hmotnosti
do prislusné hmotnostnf skupiny.

Podminky skladovani se uvadgji v pripade, ..

Ze tak primo stanovi pravni predpis nebo
to vyzaduje charakter potraviny. Pro vejce
pravni predpis stanovi teplotu v uvedeném
rozmezi.

Vejce se oznaci datem minimalni trvanlivosti.

Toto datum nem(ize byt delsinez 28 dnli po snasce.

Kéd $arze je na potraviné povinny, pokud neni
datum  minimalni  trvanlivosti nebo datum
pouzitelnosti uvedeno jako nekédované oznacenf
dne a mésice v uvedeném poradf.

Cislo balirny nebo t¥idirny, které miize byt
i ve formé ovalu. Zkratka zemé v tomto cisle
nenf informaci o pdvodu vajec.

eAGRI

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

.............................................. ® Lot shupka M (S3-65 00

2

3

Informace o zemi, kde byla vejce zabalena nemusi
odpovidat zemi pdvodu vajec. Piivod lze zjistit

Vyjadfeni mnezstvi formou poctu Vysvétleni kédu producenta z oznaéeni pfimo na skofapce vajec. Ceska vejce
kusl v balent. na vejci. MGze byt uvedeno nesou v kédu oznaceni CZ.
na vnésl nebo vnitfni strang » Cislo chovu si mlzete u vajec z Ceské

balent.

republiky vyhledat na strankach statniho
podniku  Mezindrodni  testovani  drlibeze
(www.mtd-ustrasice.cz).

» V obchodni siti se prodavaji vyhradné vejce
jakostni tfidy A, tj. vejce €erstva. Vejce tiidy B se
sméji dodavat pouze na primyslové zpracovani.

» Vejce se dle hmotnosti déli na:

» S—-mal4, do53g

» M - stfedni, 53-63 g

» L-velkd, 63-73 g

» XL -velmivelka, nad 73 g

.................. nelnie v haldch
"""" © Tricta jakosti A
@ Skiadufte pii nekolisave teplotd
od +5°C do «18°C.
@ min, tanivost do 01092020
<Tr, @ Cisio balimy: €T 000

» Obaly mohou byt oznaceny slovy ,tfida A"
nebo pismenem ,A" a to bud samostatné nebo
v kombinaci se slovem ,cerstva“.

2

3

Pokud je na obalu vajec tfidy A navic uvedeno
i oznaceni ,extra“ nebo ,extra cerstva®, byla
vejce tfidéna a zabalena nejpozdéji & dny po
snasce. Takto oznacena mohou byt prodavana do
devatého dne po snésce.

Na etiketé mlzete nalézt dalsi Gdaje jako napt.
cena, cena za jednotku, oznaceni typu obalu a také
¢arovy kod, ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

2

3

vys

......... Posledni étyicisli je (daj
0 hospodéfstvi (chovu)

Kéd zemé producenta
........ (zemé, kde byla vejce snesena):

Jméno nebo obchodni nazev provozovatele Prvni éislice oznacuje metodu chovu nosnic:

potravinaiského podniku. Dobrovolné zde 1 - vejce nosnic ve volném vybehu (Si* ET‘Ska rekpublika
mUze byt uvedena i informace, zda se jedna 2 - vejce nosnic v halach (na podestylce) T —thovens ©
o vyrobce, prodejce, distributora ap. 3 - vejce nosnic v klecich o

0 - vejce nosnic v ekologickém zemédélstvi (BIO)

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.

Statni
veterinarni o= www.bezpecnostpotravin.cz WWW.VisCojis.cz www.eagri.cz
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0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznaénou identifikaci
povahy potraviny musi byt na obalu
oznacen zdkonny ndzev. Tim se
rozumi nazev, ktery je definovany
pravnim predpisem.

Podminky skladovdni se uvadgji
v pripadé, Ze to poZaduje pravni predpis
nebo charakter potraviny. U majonéz
je teplota skladovani stanovena
vyhlaskou, a to v rozmezi od 0 °C do
+15 °C. U ostatnich studenych omacek
stanovuje teplotu skladovani vyrobce.

Studené omécky je mozné oznacit jak
datem minimalni trvanlivosti, tak i datem
pouzitelnosti.

Datum pouzitelnosti se uvadi u potravin,
které snadno podléhaji zkadze. Po
uplynuti data pouZitelnosti se potravina
nepovazuje za bezpetnou a nesmi byt
prodavéana ani konzumovana.

Po uplynuti doby minimalni trvanlivosti
je  mozné potravinu prodavat za
predpokladu, Ze je bezpetna, prodavana
oddélené a doprovazena informaci, ze
potravina je po uplynuti data minimalni
trvanlivosti. Potraviny je i po uplynuti
doby minimélni  trvanlivosti mozné
konzumovat. U potravin s trvanlivostf delsi
nez tfi mésice, avsak nejvyse v délce 18
mésicd, postaci uvedeni mésice a roku,
u potravin s trvanlivosti delsf nez osmnéact
mésicd postaci uvedenf roku.

Kéd $arze je na potraviné povinny,
pokud neni datum minimalnf trvanlivosti
nebo datum pouzitelnosti uvedeno
jako nekédované oznaceni dne a mésice
v uvedeném poradi.

B AGRI

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

pitnd voda, vajeéné Houtky 3 %,
dla siil, seminko hoftice, kofeni

Pa otevieni uchowejte v chiadu
pfi teploté od + 2 “Cdo+8°C
=, | aurychlené spotfebujte

Setgbakoitiy,as
Folacktho 317, Stpankevicky 337 45

Jméno nebo obchodni nazev provozovatele
potravinaiského podniku. Dobrovolné zde
muze byt uvedena i informace, zda se jedna
o vyrobce, prodejce, distributora apod.

Statni
veterinarni ()
sprava SZPI

MAJONEZA
TATARKA

01.09.2020

TATARSKA OMACKA

Studend achucend emulgovana omacka, Emulgova sobsatnenrtuss - coeeeeeennne
39%. Sledgnk pitnd vada, fepkovy olej, kvasni ocet [showy, culeg okuriog
cbule, g, zahuitovadlo: modifikovang kuluFiEng Skrob, gums gusr

a zanthan, muiné iloutky@eminko hoftice, jedli sil, kofenl

Uchowavejte piteplats
i .ﬁi'stg;.lieni uchovejte v chisdu

e, 0d0°Cdos15°C e
pii teploté od + 2T oo 46
a urychiens s'pou,gp»ite.

Minimalni trvankvest ::c'f"-..._
uvedeno na hrdle sdenice.
®.

0a9g

Stkolkoiliey, aus

Patackiho 317 Sotpinkomitky 31745 " Hmotnost: 200 ml
e @

Udaj o éistém mnozstvi se u studenych
ochucenych  omécek  bézné  uvadi
v objemovych jednotkach.

»

Studenou oméékou nebo dresinkem muze byt oznacen
tekuty nebo emulzni vyrobek pouzivany jako chutova
priloha k pokrmim a salatdm, ktery je vyrobeny zejména
z jedlych olejl, zeleniny, ovoce, kofeni a mléénych
vyrobkd.

Jako majonéza mize byt oznacena pouze studena
ochucend omacka, ktera obsahuje 50 - 85 % tuku,
nejméné 2 % zloutkl a dosahuje hodnoty pH nejvyse 4,5.

Na etiketé jsou uvedeny dal$i povinné udaje, jako napt.
oznacenf typu obalu apod.

K dobrovolnym udajum na etiketé patfi napf. carovy kod.

Ochucené emulgované omacky musi byt oznaceny
informaci 0 % mnozstvi emulgovaného tuku.

Alergenni slozky jsou ve slozeni zvyraznény, aby byly jasné
odliseny od ostatnich slozek.

Informace o sloZeni se uvozuje slovem ,Slozent:’, za kterym

" nasleduji slozky sefazené sestupné podle hmotnosti

stanovené v okamziku jejich pouzitf pfi vyrobé potraviny.

Od prosince 2016 se musi uvadét na etiketé balenych

s ve 3

potravin vyzivové idaje. Od této povinnostije osvobozeno

napf. Cerstvé maso, ovoce, zelenina, nebalené potraviny,
pokrmy, vyrobky od malych vyrobcd apod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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0ZNACOVANI POTRAVIN

Pro jednoznacnou identifikaci povahy potravmy

musf byt na obalu oznacen zdkonny nazev. Tim '-. )

se rozumf nazev, ktery je definovanym pravnim 3 0d prosince 2016 se musi

predpisem. uvadét na etiketé vyrobku
: i vyzivové udaje. Od této

povinnosti je osvobozeno

napf. Cerstvé maso,

ovoce, zelenina, nebalené

potraviny, pokrmy, vyrobky

od malych vyrobci apod.

K nézvu potravmy se povinné pripojuji mformace
o zplsobu lpravy potraviny.

U dZemd je povinnost uvést mnozstvi ovoce, které
bylo pouzito pro vyrobu 100 g hotového vyrobku.
Informace se musi nachazet ve stejném zorném

poli jako nazev vyrobku.
Podminky skladovani

se uvadéji v pripadé, ze
tak pfimo stanovi pravni
predpis nebo to vyzaduje
charakter potraviny.

U dZzeml se uvadi celkovy obsah pfirodnich
sladidel obsazenych ve 100 g vyrobku. Informace
se musi nachazet ve stejném zorném poli jako
nazev vyrobku.

T #
i n"’ -----
po otev!et v [ 4
uchovivel® I.,,.s
Min. I""an g
@ iz udel ™ 2409

RTINS

"

Seznam slozek obsahuje viechny slozky potraviny
sefazené podle jejich hmotnosti stanovené pfi

P . Udaj o mnoistvi se
vyrobé potraviny.

u dzemt uvadi v gramech
nebo kilogramech.

Pfidatné latky se uvadéji ve formatu nazev’
skupiny pfidatné latky nasledovany kodem
E nebo plnym ndzvem piidatné latky.

Dzemy se oznaci datem minimalni trvanlivesti. Po uplynuti doby minimalni trvanlivosti je mozné
potravinu prodavat za predpokladu, Ze je potravina prodavana oddélené a doprovazena informaci, ze

Jméno nebo obchodni nazev provozovatele / potravina je po uplynuti data minimalni trvanlivosti.

potravinaiského podniku. Dobrovolné zde miize
byt uvedena i informace, zda se jedna o vyrobce,

Uhice distribut d Kod $arze je na potraviné povinny, pokud neni datum minimalnf trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti
prodejce, distributora apod.

uvedeno jako nekédované oznaceni dne a mésice v uvedeném poradi.

»

»

¥

»

¥

»

»

»

»

Jako dZem se oznaci vyrobky, které jsou
vyrobeny ze smési prirodnich sladidel,
vody a ovoce jiného nez citrusového (napf.
merunék, rybizu, jahod apod.)

Marmeladou se rozumi vyrobek vyrobeny ze
smési prirodnich sladidel, vody a citrusového
ovoce (napt. pomerance, limetky apod.)

Povidla jsou potravina vyrobend z jablek,
hrusek nebo Svestek s pfidavkem nebo bez
piidavku pfirodnich sladidel pfivedenad do
polotuhé az tuhé konzistence s jemnymi az
hrubsimi ¢asticemi duziny ovoce.

Dzemy se dle obsahu ovoce a pfirodnich
sladidel déli na:

* Dzem

* DZzem vybérovy (EXTRA)

* DZzem vybérovy (EXTRA) méné sladky

* DZzem vybérovy (EXTRA) specialni

Pro vyrobu dzemii je stanoven minimalni
hmotnosti podil ovoce, které musi byt
pouzito pfi vyrobé. VSeobecné musi byt pfi
vyrobé dzeml pouzito nejméné 350 gramii
ovoce na kilogram vyrobku.

Do dzemu vybérovych pak musi byt
pouzito nejméné 450 g ovoce na kilogram
vyrobku. Vyjimku tvofi rybiz (at uz cerveny
nebo cerny) jefabiny, rakytnik, kdoule,
Sipek, zazvor, kesu-jablko a plody mucenky
(maracuja), pro které je obsah upraven
specialnimi pozadavky.

Diemy a diemy vybérové (Extra) musi
obsahovat nejméné 60 g cukru na
100 g vyrobku. Vybérové diemy (Extra)
s oznacenim méné sladké musi obsahovat 52
az 59 g cukru na 100 g vyrobku. U dZemu
vybérovych (Extra) specialnich se pozaduje
nejvyse 40 g cukru ve 100 g vyrobku
a oznaceni na etiketé, Ze se jednd o vyrobek
se snizenym obsahem energie/cukru.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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0ZNACOVANI POTRAVIN STERILOVANA
ZELENINA

Pro jednoznacnou identifikaci povahy potraviny
musf byt na obalu oznacen zakonny ndzev. Tim se U sterilované zeleniny je pozadavek, aby
rozumf nazev, ktery je definovany pravnim predpisem. zelenina byla velikostné vyrovnana. Informace osloZeni se uvozuje slovem ,Slozeni:, ~ » Zpracovanou zeleninou jsou vyrobky, jejichz charakteristickou

za kterym nésleduji slozky sefazené sestupng slozku tvofi zelenina a které byly upraveny konzervovanim,
s vyjimkou zeleninovych nealkoholickych napojd, dresinkd,

studenych omécek a hluboce zmrazené zeleniny.

¥

podle hmotnosti stanovené v okamziku jejich
pouziti pfi vyrobé potraviny.

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele potraviniiského
podniku. Dobrovolné zde mize |
byt uvedena i informace, zda
se jedna o vyrobce, prodejce,
distributora apod.

» Jako sterilovanou zeleninu |ze pak oznacit vyrobek s nalevem
v neprody3né uzavieném obalu, ktery byl konzervovany sterilaci.

»

¥

MIééné kvasenou zeleninou je vyrobek konzervovany
plsobenim bakterii mlécného kvaseni. Tento druh zpracované
zeleniny musi byt oznacen datem pouZitelnosti a teplotou

Alergennislozky jsou ve sloZeni <Kladovén.

zvyraznény, aby byly jasné

odliseny od ostatnich slozek. ’

¥

Zeleninou proslazenou nebo kandovanou je potravina
konzervovana zvysenim susiny pfidavkem pfirodnich sladidel

. cukru).
Sterilované okurky se oznaci datem (napf. cukru)

minimalni trvanlivesti. Po uplynuti
doby minimalnf trvanlivosti je mozné
potravinu prodavat za predpokladu,

» Jako zelenina v soli se oznaCuje zelenina, kterd byla
konzervovana ptidavkem jedlé soli.
Podminky skladovani se uvadeji 5

¥

Chemicky konzervovanou zeleninou je pak potravina

3o 1o bezpeins prodsvina oddslens v pfipadé, Ze tak pfimo stanovi pravnf konzervovana pfidavkem konzervaéniho prostfedku.
3 djoprovépzena i’npformaci %e potravina N ) ! . predpl; nebo to _Vyzad/uJe charaktgr » Zeleninou v octu je zelenina zalitd kvasnym octem tak, aby
je  po uplynutf data; minimalni B 3 + B o . potravw/wy. u sterwlovarjych ok{ure.k Je vyslednd koncentrace kyseliny octové &inila nejméné 4 %
trvanlivosti. Potraviny ie | po uplvuti uvedeni teploty nepovinnym Gdajem. hmotnostnf.
" St Fotraviny J€ 1 po Uplynu® Udaj méize byt stanoven vyrobcem. » Zeleninovym protlakem je potravina Fidké a3 kasovité
oby minimalnf trvanlivosti mozné iistrathil foto Konai by U PO o

: " ., Ererige [CEETC] onzistence s piipadnymi jemnymi nebo hrubsimi kousky
konvz}umovva‘ElU pvo‘Eravm Svtrvanh_volsvtl . g £ - 2 Tany ate _J pouzitych surovin vyrobend z jedlych ¢&asti zeleniny (bez
delSi nez tfi mésice, avsak nejvyse Steninvanafe'e_“"ja ve sladkokyselém rohamycent | 018 | 0d prosince 2016 se musi uvadét slupek, jader) propasirovanim nebo obdobnym procesem,
v déjlce 18 meésicli, postacf uvedeni kofenéném nalevu. e ki _. na etiketé  balenych  potravin konzervované snizenim obsahu vody, pfidanim soli, sterilaci
mésice a roku, u potravin s trvanlivostf k o -....4'—?,,‘,,, Tzl vyzivové adaje. Od této povinnosti je nebo pF!dénir‘rlkon%erva(:niho prostiedku, popfipadé kombinaci
delsi nez osmnact mésicli postaci ® \oslovd 2 syn, as. U Libuny 293, Hidassby il — osvobozeno napf. Cerstvé maso, ovoce, uvedenych zplisobd.
uvedeni roku. 198 00 Kolin ‘ j >

zelenina, nebalené potraviny, pokrmy, ~» Upravenou chlazenou ¢erstvou zeleninou je potravina
o Minimilni treaniivost Hmotnost 670g 4 wWiehly od melich wiebhel zped z Cerstvé celé nebo délené zeleniny s pfipadnym ptidanim

do: 18. 10. 2020 Hmotnost hopodiu: 3605 | y y y y P zeleniny sterilované a ochucujicich pfisad. Upravena chlazend
zelenina se uvadi na trh uzaviené ve spotiebitelském obalu a je
ur¢ena k ptimému pouziti. Tento druh zpracované zeleniny musi
byt oznacen datem pouzitelnosti a teplotou skladovani.

Kéd $arze je na potraving povinny,
pokud neni datum  minimalnf
trvanlivostinebo datum pouZitelnosti
uvedeno jako nekédované oznacenf

dne a mésice v uvedeném pofad U zpracované zeleniny » Na etiketé jsou uvedeny dalsi povinné udaje, jako napf:
.. s nalevem se uvede druh R i @il apodl
o pouzitého nalevu. Dale » K dobrovolnym iidajiim na etiketé patfi napt. ¢arovy kod.

také  napt. informace

Udaj o &istém mnoistvi potraviny se uvede |i’0kl:ld je potravina v na’lei\{u a nalev se bézné ngkonzumuje, mohvou se vﬁiiyoyé o tom, ze je vyrobek palivy.
v gramech &i kilogramech. Jeliko? se jednd o potravinu udaje \_/ztahnout JEH'k Casti potraviny bez nalevu. Tato skute;nost musf byt
v nalevu, uvede se také Eistd hmotnost pevného oviem jasné a srozumitelné pro spotfebitele uvedena. Pokud nenf uvedeno, Ze se
podilu po odkapant. vyZivové Udaje vztahuji jen k Casti potraviny bez nalevu, je nutné usuzovat, Ze se
vztahujf k potraviné jako celku.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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Pro jednoznacnou identifikaci povahy

potraviny musi byt na obalu oznacen
zékonny nazev. Tim se rozumi nazev, ~
ktery je definovany pravnim predpisem.

Oznaéit ndpoj jako ,dzus", juice”,, 100 %",
,stoprocentni” nebo vyrazy obdobného
vyznamu, je mozné pouze U oOvocné -
a zeleninové stavy.

Informace o slozeni se uvozuje slovem
,Slozeni, za kterym néasleduji slozky
sefazené sestupné podle hmotnosti
stanovené v okamziku jejich pouzitf pfi
vyrobé.

K nézvu potraviny se povinné pripojuj
informace o zpiisobu tipravy potraviny. -

Podminky skladovani se uvadéji

v pfipadé, ze tak pfimo stanovi pravni .
predpis nebo to vyZaduje charakter ™
potraviny.

Stavy a nektary se oznaci datem minimalni
trvanlivosti. Po uplynuti data miniméalni

trvanlivosti je mozné potravinu prodavat .-

za predpokladu, Ze je prodavana oddélené
a doprovézena informaci, ze je po uplynuti
data minimélni trvanlivosti.

Kédsarze je na potraviné povinny, pokud nenf
datum minimélni trvanlivosti nebo datum

..‘ “’"HIﬂl;w:h:rmm'

HHoving. Slokenk Jabledns S(&
o :g-h,mm kys. eltro
otk gplant: kys. askorbow.

_ ®100% jableéna stava
Peslerovdne. Pred otevenim protiepst

= .. iuyocne siogky min. 51 % Po otevieni skladujte v chiladu

a spotiebujte do 2 dnl.

Minimadini trvanlivost:
viz udaj na vicku

yivevé (idaje na 280 mi

Od prosince 2016 se musf
uvadét na etiketé vyrobku
- vyzivové udaje. Od této
povinnosti je osvobozeno
napf. Cerstvé maso, ovoce,
zelenina, nebalené potra-
viny, pokrmy, vyrobky od
malych vyrobcl apod.

Jméno nebo obchodni nazev
provozovatele potravinaf-

. ského podniku. Dobrovolné

zde muze byt uvedena i infor-
mace, zda se jednd o vyrobce,
prodejce, distributora apod.

Udaj o mnozstvi se u stav

I uvadi v mililitrech nebo

litrech.

3

<

<

3

22

3

<

3

Ovocné nebo zeleninova $tava se vyrabi ze zralého,
zdravého, ¢erstvého, chlazeného nebo zmrazeného
ovoce nebo zeleniny, a to zjednoho nebo vice druh.
Do ovocné a zeleninové $tavy nesmi byt pridan cukr.

Ovocna nebo zeleninova $tava, ktera je vyrobena
z koncentratu, musi byt na obalu oznacena slovy
.z koncentratu”

Nektar se vyrabiz ovocné nebo zeleninové stavy, do
které je pfidana voda, popt. cukr nebo med. Aroma,
duzina a bunky ziskané vhodnymi fyzikalnimi
prostiedky ze stejného druhu ovoce nebo zeleniny
mohou byt do Stavy vréceny. PFi vyrobé ovocnych
nektarl bez pripravku cukrli nebo se sniZzenou
energetickou hodnotou mohou byt cukry zcelanebo
zC€asti nahrazeny nahradnimi sladidly. U ovocného
nektaru musf byt uveden min. obsah ovocné stavy,
ovocné diené nebo smési téchto slozek slovy ,podil
ovocné slozky nejméné... %" ktera jsou uvedena ve
stejném zorném poli jako nazev vyrobku.

Minerdlni voda ochucend je ochuceny
nealkoholicky napoj vyrobeny z pfirodni mineralnf
vody, napojovych koncentratl nebo surovin k jejich
pripravé.

Pramenitd voda ochucend je ochuceny
nealkoholicky napoj vyrobeny z pramenité vody,
napojovych koncentratl nebo surovin k jejich
pripravé.

Pitnd voda ochucend je ochuceny nealkoholicky
napoj vyrobeny z pitné vody obsahujici pouze
piidavek aromat, popfipadé téZz obohaceny
doplitkem stravy.

Limondda je ochuceny nealkoholicky napoj
vyrobeny z pitné vody, napojovych koncentratd
nebo surovin k jejich ptiprave.

Pro napojovy koncentrat obsahuijici vice nez 50 %
hmotnostnich cukr Ize pouzit nazev sirup.

B2

<

Na etiketé mizete nalézt dal$i idaje jako napf.
cena, cena za jednotku, oznagenf typu obalu a také
¢éarovy kad, ktery je pouze dobrovolnym Gdajem.

Pokud je na obalu slovné, obrazové nebo
graficky ~ znazornéna nékterd slozka
potraviny (napf. jablko), pak se uvede ve
sloZent jeji % zastoupeni v potraviné.

pouzitelnosti uvedeno jako nekodované

oznaceni dne a mesice v uvedeném pofadi. Pridatné latky se uvadeéji ve formatu nazev

skupiny pridatné latky nasledovany E-kédem
nebo plnym nézvem pridatné latky.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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0ZNACOVANIi POTRAVIN

Dle zpiisobu kvaseni Ize pivo délit na

* spodné kvasené pivo, které je vyrobené za pouziti pivovarskych kvasinek spodniho kvasent,
« svrchné kvasené pivo, které je vyrobené za pouZiti pivovarskych kvasinek svrchniho kvaseni.
Piva se cCasto oznaCuji pomocf
stupfovitosti jako tzv. desitky,

jedenactky nebo dvanactky.

Informace o sloZeni se uvozuje n
slovem ,Slozeni:, za kterym
nasleduji slozky sefazené sestupné

¥

Dle druhu poutzitého sladu Ize pivo délit na

* svétlé pivo, které je vyrobené prevazné ze svétlych sladd,
* tmavé a polotmavé pivo, které je vyrobené z tmavych sladd, sladii karamelovych, pfipadné

Toto oznacenf reprezentuje obsah podle  hmotnosti  stanovené barevnych sladii ve smési se svétlymi slady,
extraktu plvodni mladiny a udava < vokamziku jejich pouziti pfi vyrobé * Fezané pivo, které je vyrobené pfi staceni smisenim svétlych a tmavych piv.
se v % hmotnostnich. Nejedna potraviny. » Dle obsahu extraktu piivodni mladiny se pivo déli na

se 0 Udaj o mnozstvi alkoholu

) , « stolni pivo s extraktem plvodni mladiny do 6 % hmotnostnich véetné,
v % objemovych. ; P P y 0

* vyéepni pivo s extraktem pavodni mladiny 7 az 10 % hmotnostnich,
I . * lezék, coz je spodné kvasené pivo s extraktem piavodni mladiny 11 az 12 % hmotnostnich,
Alergenni slozky jsou ve slozenf * plné pivo, coz je svrchné kvasené pivo s extraktem plivodni mladiny 11 az 12 % hmotnostnich,
< zvyraznény, aby byly jasné odliseny * silné pivo, coz je pivo s extraktem pavodni mladiny 13 % hmotnostnich a vy33im.
od ostatnich slozek.

Pro jednoznacnou identifikaci
povahy potraviny musi byt na -
obalu oznacen zakonny nazev.
Tim se rozumi nazev, ktery je
definovany pravnim predpisem.
U piva zdkonny nazev obsahuje
napf. informace o tom, zda
je pivo vycepni ¢i lezak nebo
informaci o jeho barvé, pokud
je pivo jiné nez svétlé. -

R2

¥

Dle obsahu alkoholu se pivo déli na
* nizkoalkoholické pivo, které obsahuije vice nez 0,5 % objemovych a nejvyse 1,2 % objemovych
alkoholu,

GECOLY) BAELEIT s wede| * nealkoholické pivo s obsahem alkoholu nejvyse 0,5 % objemovych.

v pripadé, Ze tak primo stanovi pravnf
" predpis nebo to vyzaduje charakter
potraviny.

»

v

Pivem z jinych obilovin je pivo vyrobené s podilem extraktu z pouzitého sladu jiné obiloviny nez
jeCmene (napf. pdenice) vy3sim nez jedna tretina hmotnosti extraktu.

R2

b4

Kvasnicovym pivem je pivo vyrobené dodatecnym piidavkem ¢isté kvasni¢né kultury nebo podilu
rozkvasené mladiny do hotového piva.

Pivo §e O.ZﬂaCI datem m,nlmalnl » Ochucenym pivem je pivo vyrobené s piidavkem latek uréenych k aromatizaci, potravin a surovin
trvanlivosti. Po uplynuti doby s vlastnim aromatem, lihovin nebo ostatnich alkoholickych napojd; obsah alkoholu pochézejictho
minimaln{ trvanlivosti je mozné zlihovin a ostatnich alkoholickych napojti pfitom nesmf prekrocit obsah alkoholu v pévodnim pivu.
potravinu prodavat za predpokladu,

Ze je bezpecnd, prodavana oddélené

a doprovazena informaci, Ze potravina

i je  po uplynuti data miniméalni
.. trvanlivosti. Potraviny je i po uplynutf

K ndzvu potraviny
se povinné pfipojujf
informace o zpiisobu
upravy potraviny.

¥

»

b4

Na trhu se Ize setkat také s ndpoji na bazi piva - kvaSenym sladovym napojem, michanym
néapojem z piva a atypickym pivnim nipojem.
» Kvasenym sladovym ndpojem je napoj vyrobeny ze sladiny pivovarskou technologii, ktery mize

byt ochuceny.

Udaj o mnoistvi piva  pivovar 5.0,

P <l 0,321 46 Lukin oE T : . o * Michanym napojem z piva je napoj vyrobeny smichanim piva s nealkoholickym napojem nebo
S _U_Vadl v mll_llltrECh' ° doby minimalni trvahl'VOSt' ez s napojovym koncentratem pro piipravu nealkoholickych napoj.
centilitrech nebo litrech. ; E b i konzumovat. U potravin s trvanlivosti * Atypickym pivnim napojem je napoj na bazi piva s modifikovanym podilem sladu nebo
B r?anea i delsi nez tfi mésice, avsak nejvyse modifikovanym zpiisobem kvaseni (neni to pivo a nelze tedy jako pivo deklarovat).
- v délce 18 meésicl, postaci uvedenf » U piva se na etiketé musi dale napF. uvést:

mesice a roku, u potravin s trvanlivosti - zpUsob kvaseni, jde-li o pivo vyrobené svrchnim kvasenim,

Uvedeni informace o obsahu delsf nez osmnact mésici postaci - Udaj ,nefiltrované", pokud nebyla provedena filtrace,

alkoholu v procentech uvedenf roku. - v ndzvu (daj kvasnicové’, pokud jde o pivo kvasnicové,

objemovych je u  napoju - (daj, zda jde o pivo tmavé, polotmavé nebo fezang,

s obsahem alkoholu nad 1,2 % : Kod sarze je na potraviné povinny, QL U LSV B, e by oo ochossns, e

objemovych povinné. Ve stejném i " pokud nenf datum  minimalnf © Vnazvu ud.?J 0 dvr'uhu t')bllevmly, p?okud bylo vyrobeno %mefh drghu obilovin,

zorném poli musi byt uveden Jmeno ':'fb", °b°h°‘!"' nazev prgvozovatoevle trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti - (lidaj o pouZit{ pFirodni minerdini vody, pokudibylak viirob& pouzita:

obsah alkoholu, nazev potraviny potravinaiského podniku. Dobrovolné zde mize uvedeno jako nekédované oznacent » U alkoholickych népojii, které obsahuji vice nez 1,2 % objemovych alkoholu, neni povinné uvést

byt uvedena i informace, zda se jedna o vyrobce, dne a mésice v uvedeném pofadi. tabulku vyzivovych Gdajd.

a mnozstvi potraviny.
. ’ prodejce, distributora apod.

Text letaku je informativniho charakteru a neni pravné zavazny. Platnost ke dni 1. 9. 2019.
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